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uvoD

Vazeny zakazniku,

dékujeme, Ze jste si zakoupil nas vyrobek, multifunkéni hrnec Salente Cuco Il / Ario
Il / Friteo Il, ktery Vam usetti Cas i penize. Cuco Il je nazev pro multifunkéni hrnec
bez fritézy, Ario Il je nazev pro multifunkéni hrnec s fritézou, Friteo Il je nazev pro
samostatnou poklici s fritézou.

Nase produkty vdm pomohou uvafit chutna jidla. Nez vsak zacnete, je velmi
dllezité, abyste si precetli cely tento navod a ujistili se, Ze jste se dokonale
seznamili s obsluhou a bezpecnostnimi opatfenimi tohoto spotrebice.

Tym Salente

Zakaznici, ktefi si koupi Cuco Il nemohou vyuzivat pfednastavené funkce
horkovzdusné fritézy. Tyto funkce jsou dostupné pouze s poklici Friteo Il.

DULEZITA BEZPECNOSTNi OPATRENI

1. Peclivé si prectéte vSechny pokyny, abyste pfedesli zranéni.

2. Tento spotiebi¢ neni uréen pro pouZiti osobami se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo osobami s nedostatkem zkusenosti
a znalosti, pokud nejsou pod dohledem odpovédné osoby nebo pokud nebyly
radné pouceny o pouzivani spotrebice. Nenechavejte jej bez dozoru s détmi nebo
domdcimi zvifaty. Spotrebic a kabel uchovavejte mimo dosah déti. Kazdy, kdo si
plné neprecetl a neporozumél vSem provoznim a bezpecnostnim pokyntim
obsaZzenym v tomto navodu, neni opravnén tento spotrebic¢ obsluhovat nebo Cistit.

3. SPOTREBIC VZDY UMISTETE NA ROVNY, TEPELNE ODOLNY POVRCH, je ur¢en
pouze k pouZiti na pevné desce, naptiklad na kuchyriské lince. NEDOPORUCUITE
provoz na nestabilnim povrchu. Nepokladejte jej na horké plynové nebo elektrické
horaky ani do vyhtivané trouby. NepouZivejte jej v uzavieném prostoru nebo pod
zavésnymi skriftkami. Aby se predeslo Skodam na majetku, které muaze zpUsobit
para uvolfiovana béhem provozu, je tfeba zajistit vhodny prostor a vétrani.
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Spotrebi¢ nikdy nepouzivejte v blizkosti hoflavych materialt, jako jsou utérky na
nadobi, papirové utérky, zaclony nebo papirové talife.

4. Napdjeci kabel nenechavejte viset pres okraj stolu nebo pultu a nedotykejte se
horkych povrchd.

5. Kratka délka napdjeciho kabelu je zvolena proto, aby se sniZilo riziko vyplyvajici z
jejiho uchopeni détmi, aby se sniZilo riziko zamotani do snary nebo zakopnuti o
delsi $Adru.

6. NIKDY NEOTVIREJTE TLAKOVOU POKLICI NASILIM. Nikdy se nepokousejte
otevrit poklici béhem vareni, které je realizovano pod tlakem. Jakykoli tlak ve
spotrebici mlzZe byt nebezpecny. Spotfebic neotevirejte, dokud se z vnitini nadoby
neuvolni veskery vnitini tlak. Pokud se poklice obtiZzné otevira, znamena to, Ze je
spotrebic stale pod tlakem - neotvirejte ji nasilim. Po uvolnéni tlaku oteviete
tlakovou poklici podle pokyn(. Poklici vidy otevirejte smérem od obliceje a téla,
aby nedoslo k popaleni horkou parou.

7. Poklice by se méla volné otacet a jakykoli odpor znamen3, Ze je poklice Spatné
umisténé nebo pod tlakem.

8. Vidy nejprve pripojte kabel ke spotfebici a teprve potom zapojte kabel do
zasuvky. Chcete-li spotiebi¢ odpojit, stisknéte tlacitko ZRUSIT a teprve pak odpojte
spotrebic ze zasuvky.

9. Tento spotrebic vari pod tlakem. Pti nespravném pouZziti mize dojit k opareni.
Pfed zahdajenim provozu se ujistéte, Ze je tlakova poklice fadné uzaviena a ze je
uvolfiovaci ventil zbaven necistot.

10. Pfi prfenaseni spotrebice s horkym olejem nebo jinymi horkymi kapalinami je
tfeba dbat zvy$ené opatrnosti. DOPORUCUJEME: NEZDVIHEJTE ANI
NEPREMISTUJTE SPOTREBIC, pokud je pod tlakem nebo pokud je obsah horky. K
vyjmuti obsahu z vnitini nddoby pouZzijte priloZzenou nabéracku.

11. Pfed pouzitim vZdy zkontrolujte, zda nejsou zatizeni pro uvolnéni tlaku ucpana.



12. POZOR, HORKE POVRCHY: Pii pouzivani tohoto spotfebice vznikd extrémni
teplo a péara. Nedotykejte se horkého povrchu. PouZivejte rukojeti nebo knofliky.
Aby nedoslo ke zranéni, nedotykejte se béhem provozu horkych povrchi nebo
ventilu pro uvolnéni tlaku na poklici. Je tfreba pfijmout vhodna bezpecénostni
opatreni, aby se zabranilo riziku zranéni osob, poZar( a Skod na majetku.

13. NEPOUZIVEJTE tento spotiebi¢ k jinému ne? uréenému Géelu.

14. NIKDY nepouzivejte rukojet poklice ke zvedani nebo premistovani sporaku. PFi
zvedani nebo premistovani jednotky pouZivejte pouze ¢erné tGchyty umisténé na
boku zakladny jednotky.

15. NIKDY nenapliiujte nadobu nad hranici maximalniho naplnéni vnitfni nddoby
(FULL CUP). Pfeplnéni mUize vést k ucpani uvolfiovaciho ventilu, coz miZe zpUsobit
vznik nadmérného tlaku.

16. VAROVANI: Abyste sniZili riziko Grazu elektrickym proudem, vafte pouze v
dodavané vyjimatelné vnitini nadobé.

17. Nékteré potraviny, jako je ryze, fazole, jable¢na omacka, brusinky, jeCmen,
ovesné viocky nebo jiné obiloviny, déleny hrach, nudle, makardny, rebarbora a
Spagety, se pri vareni rozpinaji a vytvareji pénu, a proto je tfeba dodrzovat zvlastni
pokyny pro vareni. Zvlastni pozornost vénujte mnozstvi tekutin. Pfi vareni téchto
potravin NEPLNTE vnitini nddobu vice neZ do poloviny.

18. Spottebi¢ NEPLNTE nad maximalni hranici naplnéni pfi 2/3 naplnéni. P¥i vafeni
potravin, které se béhem vareni rozpinaji, jako je ryze nebo susena zelenina,
nenaplriujte spotfebic¢ nad doporucenou Uroven do 1/2. Pfeplnéni mlze zpusobit
riziko ucpani pretlakového ventilu a vznik nadmérného tlaku (viz recept).

19. Pouziti pfislusenstvi, které vyrobce spotfebi¢e nedoporucuje, mize zp(lisobit
zranéni.

20. Pro nutnost pfipadného rychlého odpojeni spotrebice ze zasuvky NIKDY
nepfipojujte spotiebic do zasuvky umisténé pod kuchyriskou linkou.



21. VAROVANI: Rozlité jidlo miiZe zpUsobit vaZzné popaleniny. Spotiebi¢ a kabel
uchovavejte mimo dosah déti. Nikdy nenechavejte viset ¢ast kabelu pres okraj
kuchynské linky a nepouZzivejte prodluzovaci kabel.

22. Spotiebi¢ NEPOUZIVEJTE ve venkovnim prosttedi.

23. NEZAPINEJTE SPOTREBIC, pokud je poskozeny kabel, zasuvka nebo spotrebic.
Pokud spottebic zacne béhem pouzivani selhdvat, okamzité odpojte kabel ze
zasuvky. Nepouzivejte ani se nepokousejte opravit nefunkéni spotrebié. Obratte se
na zakaznicky servis (kontaktni informace naleznete na konci tohoto manualu.

24. Abyste zabranili nebezpeci vybuchu a zranéni, vyménujte pouze pryzova
tésnéni (dynamicky tésnici krouzek) podle doporuceni vyrobce.

25. Pokud spotiebi¢ nepouZivate, odpojte jej ze zasuvky. Pfed manipulaci, ¢isténim
nebo skladovanim nechte spotrebic priblizné 30 minut vychladnout.

26. NIKDY NEPONORUJTE SPOTREBIC NEBO KABEL DO VODY. Pokud spotiebi¢
spadne nebo se nahodou ponofi do vody, okamzité jej odpojte ze zasuvky.
Nesahejte do vody, pokud je spotfebic zapojen a ponoren do vody. Neponofujte
ani neoplachujte kabel nebo zastrcku spotfebice vodou nebo v jinych tekutinach.

28. Spotiebi¢ NEPOKLADEJTE na horkou varnou desku, protoze by mohlo dojit k
pozaru nebo poskozeni spotifebice nebo varné desky a domacnosti.

29. Abyste predesli urazu elektrickym proudem, NELUTE na ovladaci panel
spotrebice obsahujici elektrické soucastky zadné tekutiny.

30. Poskozeny napajeci kabel vymérite za novy, abyste predesli nebezpedi.

31. Napdjeci kabel udrzujte mimo dosah horkych povrch(i. NEZAPOJUJTE napajeci
kabel ani neovladejte ovladaci prvky jednotky mokrymi rukami.

32. NIKDY nepfipojujte tento spotiebic k externimu ¢asovému spinaci nebo
samostatnému systému dalkového ovladani.

33. Pokud je elektricka sit pretizena jinymi spotfebici, nemusi tento spotfebic
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fungovat spravné. Tato spotrebi¢ by mél byt zapojen pouze do sité s napétim 230V.

34. Spotrebi¢ nesmi obsluhovat déti ani pod dohledem dospélé osoby. Mohlo by
dojit ke zranéni vlivem teploty, unikajici pary nebo k Urazu elektrickym proudem.

Ochrana proti pfehrati

V pripadé selhani systému regulace vnitfni teploty se aktivuje systém ochrany proti
prehrati a spotrebi¢ nebude fungovat. V takovém pripadé odpojte napdjeci kabel.
Pfed opétovnym spusténim nebo uskladnénim nechte spotrebic zcela
vychladnout.

Automatické vypnuti

Spotrebi¢ ma zabudované vypinaci zatizeni, které automaticky vypne spotrebic,
kdyZ ¢asovac vareni dosahne nastaveného Casu. Spotiebi¢ mizZete vidy vypnout
ruéné stisknutim tla¢itka ZRUSIT.

Elektromagneticka pole

Tento spotrebic spliiuje vSsechny normy tykajici se elektromagnetickych poli. Pfi
spravné manipulaci a v souladu s pokyny uvedenymi v tomto navodu k pouZiti,
spotrebic je na zakladé vSech dostupnych norem a opatieni bezpecny.

POZOR: Pfipojeni napajeciho kabelu

- Pfed zapojenim spotrebice do zasuvky vidy nejprve pripojte ke spotrebici
elektricky kabel. Zapojte jej do zasuvky 230V bez dalSich spotrebicli ve stejné
zasuvce. Zapojeni dalSich spotrebicl do zasuvky zpUsobi pretizeni obvodu. Pokud
je sit pretizena jinymi spotfebici, nemusi spottebic¢ fungovat spravné.



DiLY A PRISLUSENSTVi

TLAKOVA POKLICE

1) Vypustny ventil pary 4) Rukojet poklice
2) Tlacitko pro vypusténi pary 5) Zamek
3) Tlakovy uvolfovaci ventil

FRITOVACI POKLICE - je souéasti jen Ario Il

5

1) Konektor 4) Topné téleso
2) Rukojeti 5) Ventilaéni otvor pro pfivod vzduchu
3) Ventilator (umistény za ochranou

proti rozstfiku)




FRITOVACI POKLICE - POHLED ZEZADU

1) Vyfuk (horky vzduch)

POZNAMKA: Pti vkladani nebo vyjimani poklice tuto nenakldnéjte. Zvednéte nebo
spustte poklici rovné nahoru nebo dold, abyste se ujistili, Ze se kontakt na poklici
se spojil s kontaktem na hlavni ¢asti spotiebice.

HLAVNIi CAST SPOTREBICE

1) LCD displej 3) Nastaveni programu
2) Vytaceni programu 4) Zakladna

10



VNITRNi NADOBA Z HLINiKU s TEFLONOVOU POVRCHOVOU UPRAVOU

]S

| SRS P

FULL
CUP

Cara maximalni naplné ve vnitfni nddobé je zndzornéna symbolem "FULL CUP"

(PLNA NADOBA). NEPLNTE za hranici maximalni naplné.

DALSi PRISLUSENSTVi

/ /—;—“\ \

{ o
R

Sklenéna poklice

Dratény stojan

Kos

Sbérac¢ kondenzatu

Nabéracka 1

Odmeérka




Nabéracka 2 Sitovy kabel

VARENI V TLAKU

Pfed prvnim pouzitim vyjméte soucasti a pfisluSenstvi z obalu a ujistéte se, Ze
vSechny soucasti popsané v manualu jsou soucasti baleni. Teprve poté zlikvidujte
veskeré obalové materialy.

OBR. A VloZeni vnitfni nadoby OBR. B Nasazeni nadrzky kondenzatu

Provedte zkuSebni vafeni pouze s vodou, abyste se ujistili, Ze spotrebic¢ pracuje
spravné.

1. PoloZte spotiebic na Cisty, rovny povrch.

2. Pripevnéte sbéra¢ kondenzatu k boku hlavni casti spotrebice zasunutim do
drazek (viz obr B).

3. VlozZte vnitini nddobu do hlavni ¢asti spotrebice a tuto naplite vodou, ne vice,
nez je znacka MAX na vnitfni nadobé.

4. Pripojte napajeci kabel k hlavni ¢asti spotfebice a poté do zasuvky. Spotrebic je
po zapojeni do sité automaticky zapnuty.

5. Nasadte tlakovou poklici na hlavni ¢ast spotrebice. Otocte tlakovou poklici proti
sméru hodinovych rucicek asi o 30° a zase zpét, aZz bude znacka zamku na poklici
v jedné svislé primce se znackou uvedenou na hlavni ¢asti (viz obr.)
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Otevieno Zavreno

6. Po nasazeni tlakové poklice zvolte na panelu tlacditko Tlak a oto¢nym tlacitkem
zvolte program Hovézi. Tento program potvrdte dvojim stisknutim otocného
tlacitka. LCD displej se zbarvi oranZové a po dosaZeni pozadované Urovné tlaku

zéervena.

Pohotovostni rezim ‘ Predehfrivani | Vareni

111 NEPOKOUSEJTE SE OTEVRIT POKLICI, POKUD JE LCD DISPLEJ ORANZOVY NEBO
CERVENY.
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7. Jakmile je program ukoncen, spotiebic zapipd a zobrazi se ¢as 00:00. Stisknéte
tla¢itko ZRUSIT a nasledné stisknéte tla&itko pro uvolnéni tlaku (viz obr.). Nechte
ze spotrebice uniknout veskery tlak a otevrete a sejméte tlakovou poklici.

111 PFi obsluze uvolfiovaciho ventilu se drzte dal od oblasti uvolfiovaciho ventilu,
abyste nebyli vystaveni plisobeni pary.

VAROVANI: NEZVEDEJTE SPOTREBIC ZA UCELEM OTEVRENI TLAKOVE POKLICE.
POZNAMKA: Ve vnitinim hrnci nepouzivejte kovové nadobi.

VAROVANI: PREDEJDETE POPALENINAM! NEDOTYKEJTE SE VNEJSIHO POVRCHU Z
NEREZOVE OCELI. K OTEVREN{ POUZIVEJTE POUZE CERNOU RUKOJET NA POKLICI.
OBSAH JEDNOTKY JE HORKY. VZDY OTEVIREJTE POKLICI SMEREM OD OBLICEJE A
TELA.

Pro reiim vareni TLAK a ZAVAROVANI je moiné volit tfi arovné tlaku pomoci

otocného tlacitka. Tlak nizky, stfedni a vysoky, tyto jsou pak na LCD zobrazeny
ukazateli MALY, STRED a VELKY

14




SOUS VIDE

Pfi tradi¢nich metodach vareni se teplo prenasi z horkého horadku nebo trouby na
panev a poté na pokrm, ktery se ohfiva zvenci do stfedu. Pomoci odhadu a trochy
Stésti se vdm nékdy podafi dosahnout dobrych vysledkd, ale jidlo je ¢asto na
povrchu propecené a nékdy nedopecené smérem ke stiedu. Teplo vytvarené panvi
nebo vzduchem uvnitf trouby je obvykle mnohem teplejsi, nez by muselo byt.
Pokud potraviny neodstranite presné v ten spravny cas, budou vysledky nestejné.

PFi vareni metodou Sous vide se vyuZiva presna regulace teploty, kterda umoznuje
dosahnout vysledkd, jichZ nelze dosdhnout Zadnou jinou technikou vareni.

1. Ochucené potraviny vlozte do uzaviratelného sacku.

2. Pred uzavienim sacku z néj odstrante vzduch. Pro dosaZeni lepsich vysledki
mUzZete pouZit vakuovou balicku.

3. Nalijte vodu do vnitfniho hrnce tak, aby nebyla pfekrocena hranice MAX vnitini
nadoby.

4. Stisknéte tlacitko Sous Vide a pomoci otocného tlacitka zvolte poZadovany
pfednastaveny program vareni a program potvrdte stisknutim oto¢ného tlacitka.
Pokud chcete zménit teplotu nebo ¢as vareni, stisknéte pred potvrzenim programu
Tlacitko Teplota resp. €as a pak teprve potvrdte vybér stisknutim oto¢ného
tladitka.

5. Stisknutim oto¢ného tlacitka zahajite program vareni. Displej LCD se zméni na
oranzovy. Jakmile je dosaZzeno poZadované teploty, spotfebi¢ vyda zvukovy signal a
Casovac za€ne odpocitavat.

6. Opatrné vloZte sacek s potravinami do vody. Dbejte na to, abyste sacek
neupustili do vody.

7. Po uplynuti casovale vyjméte uzavieny sacek s potravinami pomoci klesti.
NepouZivejte ruce, protoZe voda bude horkd. Nestisknéte tlacitko Keep Warm.
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Predvolené programy a teploty jsou uvedeny v tabulce.

Cas [°C] Cas [°C]
VLASTNi 3h 60
HOVEZi 3h 60
VEPROVE 2h 60
ZEBRA 7h 60
DRUBEZ 2h 60
RYBY 30m 50 ZELENINA 2h 84
1h 30m 90 BRAM./HRAN. | 1h30m 90

POZNAMKA: Nevkladejte potraviny do vody, aniz byste je vloZili do uzaviratelného

sacku.

- Pfed zabalenim do sacku muzete do potravin pridavat kofeni a potirat je.

- Pfi vareni vidy pouzivejte vakuové uzaviratelné sacky bez obsahu BPA nebo sacky
s rychlym uzavérem.

- Tloustka masa, dribeze nebo ryby uréuje dobu vafeni. Po vyjmuti potravin ze
sacku poufZijte potravinarsky teplomér, abyste se ujistili, Ze byla dosaZena
bezpecna teplota potravin.

- Pokud si nejste jisti propecenim, pfidejte z bezpecnostnich a hygienickych
dlvodl k dobé vareni 30 minut (napfiklad pro pasterizaci vajec nebo drlibeze).

- Dbejte na to, aby byl uzavieny sacek s potravinami neustdle ponoreny, aby se
potraviny zcela uvafily. Na sacek s potravinami pripevnéte zavazi vhodné pro
pfipravu pokrm( nebo pro sous vide (neni soucasti dodavky).

- SmazZeni po vareni doda jidlu hotovy vzhled a texturu. Toho docilite tak, Zze do
rozpalené panve vhodite maslo a uvarené maso rychle opecete po dobu 30
sekund z kazdé strany.
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DOPORUCENE CASY A TEPLOTY PRO VLASTNi NASTAVENI

| [°C] | Cas
Hovézi maso
Krvavé (rare) 52 1h15m
Stredné propecené (medium rare) 57 1h15m
Stfedné propecené (medium) 60 1h15m
Stfedné propecené (well) 65 1h15m
Propecené (well done) 71 1h15m
Pecena Zebra (medium) 60 6-14 h
Vepiové maso
Pecené 68 3h
Kotlety (medium) 63 1h
Kotlety (well done) 71 1h
Driibez
Kureci prsa 65 1 hod.
Tmavé maso 74 1 hod.
Ryby
Filet nebo steak | 52 | 45 m
Vejce
Posirované | 65 | 1h
Zelenina
Zelena 82 5-20m
Kofenova 82 1,5-3 h
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VARENI V PARE

Vareni v pare je realizovano bez tlaku. V prednastavenych programech je moiné
ménit Cas.

Cas [°C] Cas [°C]
VLASTNi 30m 165
HOVEZi 50m 165
VEPROVE 40m 165
ZEBRA 1h 30m 165
DRUBEZ 25m 165 QUINOA 5m 165
RYBY 10m 165 ZELENINA 25m 165
FAZOLE 25m 165 BRAM./HRAN. 25m 165

RESTOVANI /SMAZENi

Restovani realizovdno bez tlaku a je moiné pouzit sklenénou poklici.
V prednastavenych programech je mozné ménit cas a teplotu.

Cas [°C] Cas [°C]
VLASTNi 30m 170
HOVEZi 20m 170
VEPROVE 20m 170
ZEBRA 20m 170
DRUBEZ 20m 170
RYBY 15m 170 ZELENINA 10m 165
BRAM./HRAN. 10m 165
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POMALE VARENI

Pomalé vareni je realizovano bez tlaku. Pro vareni mizZete zvolit jeden
z prednastavenych program(, u kterého lze zménit ¢as a teplotu vareni. MlzZete
vyuZit i program VLASTNI s nastavenim ¢asu a teploty podle vaseho vybéru.

v >

Cas [°C] Cas [°C]
VLASTNi 4h 90
HOVEZi 6h 85
VEPROVE 3h 75
ZEBRA 6h 90
DRUBEZ 3h 90
RYBY 3h 60 ZELENINA 1h 20m 85
FAZOLE 40m 85
POLEVKA 4h 95
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HORKOVZDUSNA FRITEZA

Zakaznici, ktefi si koupi Cuco Il nemohou vyuzivat funkce horkovzdusné fritézy.
Tyto funkce jsou dostupné pouze s poklici Friteo Il.

POZNAMKA: Pfi vkladani nebo vyjimani poklice tuto nenaklanéjte ani
nenaklanéjte pod uhlem. Zvednéte nebo spustte poklici rovné nahoru nebo dol(,
abyste se ujistili, Ze se elektricky kontakt v poklici a na hlavni ¢asti spotfebice se

spojily.

1. Spotrebic poloZte na Cisty rovny povrch.

2. Vlozte vnitfni nddobu do hlavni c¢asti spotfebice. Do vnitfni nadoby umistéte
stojan.

3. Nasadte fritovaci poklici. Fritovaci poklice se nezamykad, jak je tomu u tlakové
poklice.

4. Pfipojte napajeci kabel k hlavni ¢asti spotiebice a poté kabel zapojte do zasuvky.
5. Stisknéte program Fritéza. Pfi vybéru programu se LCD displej zméni na modry.
Program Fritéza nebude fungovat, pokud je na spotrebici nasazena tlakova poklice.
6. Otocnym tladitkem zvolte jeden z niZe uvedenych programi a tento potvrdte
stisknutim oto¢ného tlacitka.



7. U Kazdého zvoleného programu mizete navic zménit dodatecné cas a teplotu

pouzitim tlagitek Cas a Teplota. Stisknutim oto&ného tladitka potvrdite vybrany

program, Cas a teplotu.

Salente

Pohotovostni rezim | Vareni

Chladnuti

8. Po dokonceni cyklu vareni se na Cerveném LCD displeji na 2 minuty zobrazi

rotujici ikona, zatimco ventilator ochlazuje vzduchovou fritovaci poklici.

9. Po ukonceni programu a chlazeni ventildtor prestane béZet. Sejméte poklici

fritézy. Tato bude horka, proto ji polozte vedle hlavni ¢asti spotfebice topnym

télesem smérem nahoru.

Programy horkovzdusné fritézy

Cas [°C] Cas [°C]
VLASTNi 15m 190
HOVEZI 25m 190
VEPROVE 25m 190
ZEBRA 30m 190
DRUBEZ 30m 180
RYBY 10m 180 ZELENINA 15m 175
FAZOLE 20m 165 BRAM./HRAN. 12m 200
SUSENI 8h 50
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ZAVAROVANI

Zavarovani umoznuje pfipravit a uchovat oblibené potraviny, véetné ovoce,
dzem, Zelé, zeleniny a dokonce i masa. Konzervovani je skvély zplsob, jak
ekonomicky vyhodné dostat na stll potraviny, které nejsou v sezéné. Konzervovani
vam umozni jist zdravé, pokracovat v rodinném receptu nebo jednoduse usetfit
penize.

PROC ZAVAROVAT POD TLAKEM?

Tlakové konzervovani Ize pouZit pro vSechny potraviny, zejména ty, které obsahuiji
malo kyselin, jako je zelenina, maso a mofiské plody. Doporucujeme zvolit presny
Cas, teplotu a zplUsob uvedeny v manudlu, abyste potraviny ochranili pred
Skodlivymi bakteriemi, plisnémi a/nebo enzymy. Potravinové enzymy mohou
podporovat rust plisni a kvasinek, které pak zpUsobuji kaZzeni potravin. Tyto latky
Ize znicit dosazenim teploty 212 °C pfi konzervaci parou. Mohou se vsak objevit
dalsi kontaminujici latky, jako je salmonela, zlaty stafylokok a clostridium
botulinum, které zplsobuje botulismus. K usmrceni téchto Skodlivych bakterii je
zapotrebi teplota 240 °C, kterd je zajiSténa pouze pfi procesu konzervovani pod
tlakem.

Pro reZim vareni TLAK a ZAVAROVANI je mozné volit t¥i Grovné tlaku pomoci

otocného tladitka. Tlak nizky, stfedni a vysoky, tyto jsou pak na LCD zobrazeny
ukazateli MALY, STRED a VELKY
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V niZe uvedené tabulce jsou uvedeny doporucené Casy pro zavarovani v tlaku.

Polozka potravin Cas
Chrest 30m
Fazole (zelené) 20m
Fazole (lima, pinto nebo sdja) 40 m
Repa 30m
Mrkev 25m
Kukufice - celozrnna 55m
Zeleni 70m
Okra (Ibisek jedly) 25m
Hrach, zeleny nebo anglicky 40 m
Brambory 35m
Prouzky, kostky nebo kousky masa 75 m
Mleté nebo sekané maso 75m
DrlibeZ, bez kosti 75 m
DribezZ s kostmi 65 m

1. Vlozte vnitfni nadobu do hlavni ¢asti spotfebice. Na dno vnitiniho hrnce
umistéte dratény stojan (mUze byt prodavan samostatné). Vlozte naplnéné a
uzaviené sklenice.

2. Do vnitfni nadoby se sklenicemi nalijte horkou vodu, dokud hladina vody
nedosahne do Ctvrtiny vysky stén sklenic. Voda smi byt ale naplnéna do maximalni
hladiny oznacené na vnitini nadobé.

3. Podle pfislusnych pokyni v tomto navodu nasadte tlakovou poklici na hlavni
Cast spotrebice. Zapojte spotiebic¢ do zasuvky.

4. Stisknéte tlacitko Zavarovani. Tlak se automaticky nastavi na 80 kPa. Zvolte
dobu vareni uvedenou ve vyse uvedené tabulce.

5. Po dokonceni zavarovani stisknéte spinac pro uvolnéni pary, abyste uvolnili tlak.
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JOGURT

1. VlozZte vnitfni nadobu do zakladny.
2. Do vnitfniho hrnce nalijte 2 litry plnotu¢ného nebo 2% mléka.
3. Stisknéte tlacitko Jogurt. Na LCD displeji se zobrazi "7:00". Stisknéte oto¢né
tla¢itko. Pokud chcete zménit ¢as, stisknéte tlagitko Cas a pomoci otoéného
tlacitka zvolte poZadovany Cas a opét stisknéte otocné tlacitko. Na displeji se
objevi napis ,,HEAT“, ktery znamena, Ze dochazi k ohfevu mléka.
4. Jakmile spotrebi¢ dosahne teploty 82 °C, prestane se ohfivat a na LCD displeji se
zobrazi "Cool".
5. Jakmile teplota mléka dosahne 43° C, spotiebic vyda zvukovy signdl a na LCD
displeji se zobrazi napis "Add". Tento ndpis vyzyva k pfidani jogurtového zakysu.
Pomoci nabéracky nebo odmérky odeberte z vnitiniho hrnce 1 salek mléka.
Smichejte 1 hrnek mléka se 2 lZzicemi jogurtu nebo jogurtového zakysu. Poté vratte
mlécnou smés do vnitfniho hrnce se zbyvajicim ohratym mlékem a jemné
promichejte.

6. Stisknéte znovu tlacitko Jogurt. Pomoci otocného tlacitka mUzete volit mezi
vychozimi pfednastavenymi casy. Stisknutim Ciselniku potvrdte Cas.

POZNAMKA: Pokud tladitko Jogurt nestisknete, spotfebi¢ bude nepretrzité pipat a
po Case se prepne do pohotovostniho rezimu.

7. Na spotrebic¢ nasadte sklenénou poklici.
8. Spotrebic nechte nerusené stat a nechte jogurt inkubovat 4-10 hodin.
9. Po skonceni inkubace jogurt vyjméte a uloZte do nadoby v chladnicce.

TIPY

- Inkubace mUze byt kratsi (az 4 hodiny) nebo delsi (az 10 hodin) v zavislosti na
poZadované hustoté jogurtu. Delsi inkubacni doba vede k hustSimu a
dehtovitéjsimu jogurtu.

- Pro hustsi jogurt feckého typu: Po inkubaci vloZte jogurt IZici do cedniku
vyloZeného syrovym platnem a postaveného nad misu a nechte jogurt v chladniéce
alespon 1 hodinu odkapavat (silnéjsi jogurt nechte odkapat pres noc). Syrovatku
(tekutinu, kterd projde syrafskym platnem) zlikvidujte nebo si ji nechte pro sebe.
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- Jogurt Ize skladovat v chladnicce v zakrytych sklenénych, keramickych nebo
plastovych nadobach az dva tydny (chut bude nejlepsi béhem prvniho tydne).

CASTO KLADENE OTAZKY

1. Jaky je materidl konstrukce?

Tento spotrebi¢ ma nerezovy kryt a vnitfni nddobu z hliniku.

2. Jak se spotfebi¢ montuje/demontuje?

Tento spotrebic se dodava kompletné sestaveny s plovakovym ventilem,
uvolfiovacim ventilem a vnitfnim vikem, které jsou jiz namontovany v tlakové
poklici. Pfed zahajenim provozu nasadte sbérac kondenzatu.

3. Jaky je vychozi ¢as?

Kazdy rezim vareni ma vychozi Cas, ktery se zobrazi, jakmile vyberete pozadovany
rezim. NeZ zacne Casovac na LCD displeji odpocitavat ¢as, musi spotiebic nejprve
dosahnout spravného tlaku a/nebo teploty pro dany rezim.

4. Jak dlouho trva, nez spotiebi¢ dosahne piného tlaku a hodiny zacnou
odpocitavat cas?

Jakmile spotrebi¢ dosahne pozadovaného tlaku, zméni se barva LCD displeje z
oranZové na Cervenou a zacne se odpocitavat doba vareni. Doba potfebna k
dosaZeni poZzadovaného nastaveni tlaku zavisi na objemu, koncentraci a poméru
pevné latky a kapaliny ve vnitfni nadobé, obvykle je to 5 minut.

5. MuzZete zménit dobu vafeni oproti vychozimu nastaveni?

Ano! Dobu vafeni mGzete zménit stisknutim tlacitka Cas a zvolenim poZadovaného
Casu otocnym tlacitkem a nasledné jeho stihnutim pro potvrzeni.

6. MuzZete nechat spotfebi¢ zapnutou, kdyZ nejste doma?

Spotrebi¢ ma funkci odloZeného startu, ale nedoporucuje se nechavat ho zapnuty,
kdyZ nejste doma.

7. Muzete do jednotky vloZit zmrazené potraviny bez rozmrazovani?

Ano! Pti vafeni mrazenych pokrm( nezapomerite pridat k dobé vareni v priméru
10 minut navic.

8. Jak spotfebic vypnu?

Stisknéte tlagitko ZRUSIT na ovlddacim panelu a odpojte napéajeci kabel ze zasuvky
a hlavni ¢asti spotrebice.
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PECE A CISTENI

1. Pfed cisténim nechte spotrebic vychladnout na pokojovou teplotu.

2. Odpojte napajeci kabel ze zasuvky a poté primym pohybem ze zakladny jednotky.
Napajeci kabel nekrutte ani netahejte za néj pod Ghlem.

3. Vnéjsi ¢ast spotrebice ocistéte mékkym vihkym hadfikem nebo papirovou
utérkou. Neponorujte napajeci kabel, zastrcku, zakladnu jednotky ani poklici
fritézy do vody a nelijte vodu do krytu.

4. Pokud je na spotrebici nasazena tlakova poklice, stisknéte tlacitko uvolfiovani
pary a pockejte, nezZ se vypusti veskery tlak. Pak oteviete a sejméte poklici. Umyjte
spotiebic¢ vodou s odmastovacem a dobre oplachnéte vnitini ¢asti spotfebice. V
pfipadé potreby pouZijte maly Spendlik k odstranéni pfipadnych ucpavek, které
mohly vzniknout béhem vareni. Zkontrolujte, zda vnitfni odpruzena ¢ast se volné
pohybuje, kdyZ na ni zatlacite. Zkontrolujte, zda je bez nedistot.

POZNAMKA: Pted kazdym pouZitim zkontrolujte, zda je gumové tésnéni tlakové
poklice Cisté, pruzné a zda neni roztrzené. Pokud je poskozené, vymérnite jej pred
uvedenim spotrebice do provozu.

6. Oplachnéte horni a spodni stranu poklice teplou vodou a ujistéte se, zZe
plovakovy ventil a ventil pro uvolnéni tlaku nejsou znecisténé. Oba ventily by se
mély volné pohybovat nahoru a dol(, pricemz plovakovy ventil se zastavi az v
okamziku, kdy se gumové tésnéni plovakového ventilu setka s vikem. V suchu.
7. Pokud byla pouzita fritovaci poklice, nechte ji vychladnout a poté ji oCistéte
vlhkym hadrem.

POZOR: Fritovaci poklici neponofujte ani neoplachujte ve vodé. Cistéte ji pouze
vlhkym a navlhé¢enym hadrikem.

8. Po kazdém poufziti vyjméte vnitfni nadobu. Vnitini hrnec Ize myt v mycce nadobi,
ale abyste prodloufzili jeho pouzivani, méli byste ho myt ru¢né teplou vodou a
mékkym hadrikem nebo houbou. Oplachnéte ji a osuste utérkou. Nepouzivejte
drsné chemikalie ani draténky.

10. Chcete-li sbérac kondenzatu vycistit, vyjméte jej, oCistéte teplou vodou, nechte
ho uschnout a poté jej znovu nasadte.
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POZNAMKA: V ptipadé jakychkoli dotaz nebo nahradnich dild se obratte na
zakaznicky servis (kontaktni informace naleznete na konci tohoto manualu).

POZNAMKA: Nasledujici dily Ize myt v myéce nadobi: Vnitini hrnec, odmérka, IZice.

Doporucujeme vSechny dily myt rucné, aby se prodlouzila jejich Zivotnost. Jakykoli

jiny servis by mél provadét autorizovany servisni zastupce.

RESENi PROBLEMU

Symptom

MozZna pficina

Reseni

Nelze otevfit tlakovy kryt

NEOTVIREJTE NASILIM.

Tlakova poklice nejde

uzavrit

PryZzové tésnéni neni spravné

nainstalovano

Znovu nainstalujte vnitfni gumové

tésnéni poklice

Po uvolnéni tlaku nelze

otevrit tlakovy kryt

Plovakovy ventil a pojistny

ventil jsou stale zvednuté.

Ujistéte se, Ze je otevren ventil pro
uvolnéni tlaku a spinac pro uvolnéni
pary je otevren.

Spinac uvolnéni pary musi byt v
poloze Otevieno. POZOR: Béhem
tohoto procesu se mUze uvolfiovat
horka para. NEOTVIREJTE
SPOTREBIC NASILIM. Nedavejte
oblicej, ruce ani télo do blizkosti

otvoru ventilu.

Z okraje tlakové poklice

unikd vzduch nebo para.

Nespravné nasazena tlakova

poklice

Viz kapitola VARENI V TLAKU

PryZové tésnéni tlakové poklice
neni nasazeno nebo je

nespravné nasazeno

Nasadte tésnéni tlakové poklice.

Zbytky potravin na gumovém

tésnéni tlakové poklice

Vycistéte gumové tésnéni tlakové

poklice.

Gumové tésnéni tlakové poklice
je poskozené

nebo opotrebované

Vyménte gumové tésnéni tlakové
poklice. Kontaktujte zakaznicky

servis (viz
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kontaktni informace na konci

manualu.

Vzduch unika z plovaku

Ventil béhem provozu

Potraviny uvizlé na gumovém

tésnéni plovakového ventilu

Vycistéte gumové tésnéni

plovakového ventilu

Spotrebi¢ neni naplnén
dostate¢nym mnoZzstvim

potravin nebo vody

Zkontrolujte spravné mnoZstvi

pevnych a tekutych latek v receptu.

Z okraje vika unika vzduch

a/nebo z uvolfiovaciho ventilu

Obratte se na zakaznicky servis (viz
zadni strana manualu).

pro kontaktni informace).

Plovakovy ventil neni spravné

namontovan

Plovakovy ventil by se mél
pohybovat nahoru a doli a zastavit
se pouze tehdy.

jeho gumové tésnéni se setkava s
vnitini ¢asti vika. Ujistéte se, Ze jeho
gumové tésnéni je Cisty a plovakovy

ventil se mGzZe volné pohybovat.*

Kapalina vytékajici z

plovakového ventilu

PFilis mnoho kapaliny v

jednotce

Nechte cyklus vareni dokoncit.
Plovakovy ventil dikladné vycistéte.
Pouzijte

méné tekutiny v dalSich receptech.

Spotrebic se vypne

necekané

Spotrebic je prehraty

Odpojte spotrebi¢ od sité a nechte ji
30 minut vychladnout, aby se

resetovala.

Na displeji se zobrazi
IILIDII a

ozve se pipnuti

Poklice neni spravné nasazena

nebo neni zcela uzaviena

Poklici upravte podle pokynt

v kapitole VAREN{ V TLAKU.
Beztlakové programy vyzaduji
sklenénou poklici, nikoli tlakovou
poklici.

Predvolby pro fritovani vyzaduji

poklici pro fritovani.

Poklice nejde otevrit

Poklice je nasazena nespravné

nebo je ve vnitini nadobé stale

NEOTVIREJTE POKLICI SILOU.

Vypustte veskery tlak z vnitini
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tlak. nadoby. Pokud toto nepomuze,
odpojte spotfebic od sité a nechte ji
vychladnout.

Poté se pokuste poklici otevfit.

Spotrebi¢ nefunguje Fritovaci poklice je nasazena Nasadte poklici tak, aby byl spojeny
s fritovaci poklici. nespravné. kontakt poklice a hlavni ¢asti

spotrebice.

INDIKATOR CHYB

Kéd chyby Pfic¢ina chyby Reseni

E1l Spodni senzor otevieny Kontaktovat zakaznicky servis
E2 Zkrat spodniho snimace Kontaktovat zakaznicky servis
E3 Spotrebic se prehral Pred pouzitim nechte spotrebic

vychladnout

E4 Porucha tlakového spinace Kontaktovat zakaznicky servis
ES Zkrat poklice fritézy Kontaktovat zakaznicky servis
E6 Prehrati poklice fritézy Pred pouzitim nechte poklici fritézy

vychladnout

LID Nespravna poklice Pred pouzitim nasadte spravnou
poklici.

TECHNICKE PARAMETRY

Provozni napéti 230V/50Hz

PFikon Hrnce 1200W/5,2A

Ptikon Fritézy 1500W/6,5

Celkovy kombinovany prikon 2700W
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== Likvidace: Symbol preskrtnutého kontejneru na vyrobku, v literature nebo

na obalu znamena, Ze v Evropské unii musi byt vSechny elektrické a elektronické
vyrobky, baterie a akumulatory po skonceni jejich Zivotnosti odevzdany do
kontejneru na tridény sbér. Tyto vyrobky se nesmi likvidovat jako nettidény
komunalni odpad!

@ C € PROHLASENI O SHODE

Spoleénost Abacus Electric, s.r.o. prohlasuje, ze SALENTE Ario Il / Cuco Il spliiuje
pozadavky norem a predpis( vztahujicich se k danému typu zafizeni.

Uplné znéni prohladeni o shodé je k dispozici na adrese http://ftp.salente.cz/ce/.
Dovozce / vyrobce:
Abacus Electric, s.r.0. / Pland 2, 370 01, Ceska republika

www.salente.eu

Vzhled a specifikace zatizeni se mohou zménit bez predchoziho upozornéni.
Vsechna prava vyhrazena.
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uvoD

Vazeny zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si zakupili nas vyrobok, multifunkény hrniec Salente Cuco Il /Ario
Il/ Friteo Il, ktory vam usetri Cas a peniaze. Cuco Il je nazov pre multifunkény
hrniec bez fritézy, Ario Il je nazov pre multifunkény hrniec s fritézou, Friteo Il je
nazov pre samostatnu pokrievku s fritézou.

Nase vyrobky vam pomdzu pripravit chutné jedla. Predtym, ako zacnete, je vsak
velmi doleZité, aby ste si precitali cely tento navod a uistili sa, Ze ste dokladne
oboznameni s obsluhou a bezpeénostnymi opatreniami tohto spotrebica.

Tym Salente

Zéakaznici, ktori si zakupia fritézu Cuco ll, nem6zu pouzivat prednastavené funkcie
teplovzdusnej fritézy. Tieto funkcie su k dispozicii len s vekom Friteo .

DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA

1. Pozorne si precitajte vietky pokyny, aby ste sa vyhli zraneniu.

2. Tento spotrebic nie je uréeny na pouzivanie osobami so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo osobami bez skisenosti a
znalosti, pokial nie su pod dohfadom zodpovednej osoby alebo neboli riadne
poucéené o pouzivani spotrebica. Nenechavajte ho bez dozoru s detmi alebo
domdcimi zvieratami. Spotrebic a kabel uchovéavajte mimo dosahu deti. Kazdy, kto
si Uplne neprecital a neporozumel vSetkym prevadzkovym a bezpecnostnym
pokynom uvedenym v tomto navode, nie je opravneny tento spotrebic¢ obsluhovat
alebo distit.

3. VZDY UMIESTNUJTE SPOTREBITEL na rovny, teplovzdorny povrch, je uréeny
len na pouZitie na pevnom povrchu, napriklad na kuchynskej linke.
NEODPORUCAME prevadzku na nestabilnych povrchoch. Neumiestriujte ho na
horuce plynové alebo elektrické horaky ani do vyhriate] rury. NepouZivajte ho v
uzavretom priestore ani pod zavesnymi skrinkami. Musi byt zabezpeceny
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dostatocny priestor a vetranie, aby sa zabranilo Skodam na majetku sp6sobenym
parou uvolnhenou pocas prevadzky. Spotrebi¢ nikdy nepouZivajte v blizkosti
horlavych materidlov, ako su utierky na riad, papierové utierky, zaclony alebo
papierové taniere.

4. Nenechavajte napdjaci kabel visiet cez okraj stola alebo pultu a nedotykajte sa
horucich povrchov.

5. Kratka dizka napajacieho kabla je zvolend tak, aby sa zniZilo riziko jeho
uchopenia detmi, aby sa zniZilo riziko zamotania sa do kabla alebo zakopnutia o
dihsi kabel.

6. NIKDY NEOTVARAJTE TLAKOVY UZAVER NASILIM. Pocas tlakového varenia sa
nikdy nepokusajte otvorit veko. Akykolvek tlak v spotrebi¢i moze byt nebezpecny.
Spotrebi¢ neotvarajte, kym sa z vnutornej nadoby neuvolni vSetok vnutorny tlak.
Ak sa veko tazko otvara, znamena to, Ze spotrebic je stale pod tlakom - neotvarajte
ho silou. Po uvolneni tlaku otvorte tlakovy kryt podla pokynov. Veko vidy otvarajte
mimo tvare a tela, aby ste sa nepopalili hortcou parou.

7. Veko by sa malo volne otacéat a akykolvek odpor znamen3, Ze veko je zle
umiestnené alebo pod tlakom.

8. Vidy najprv pripojte kabel k spotrebicu a potom ho zapojte do zasuvky. Ak
chcete spotrebi¢ odpojit, pred odpojenim spotrebica zo zasuvky stlacte tladidlo
ZRUSIT.

9. Tento spotrebic vari pod tlakom. Pri nespravnom pouziti mdze dojst k obareniu.
Pred zacatim prevadzky sa uistite, Ze je tlakovy uzaver riadne uzavrety a 7e na
vypustacom ventile nie su nedistoty.

10. Pri prenasani spotrebica s horicim olejom alebo inymi hortcimi kvapalinami je
potrebné dbat na zvy$enu opatrnost. ODPORUCAME: NEKONTAJNER
NEZDVIHAVAJTE ANI NEPOSUVAJTE, ak je pod tlakom alebo ak je jeho obsah
horuci. Na vybratie obsahu z vnutornej nadoby pouzite priloZenu naberacku.

11. Pred pouzitim vzdy skontrolujte, ¢i nie su zariadenia na uvolnenie tlaku
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zablokované.

12. POZORNOST, HORUCE POVRCHY: Pri pouzivani tohto spotrebi¢a vznika
extrémne teplo a para. Nedotykajte sa horucich povrchov. Pouzivajte rukovite
alebo klucky. Aby ste sa vyhli poraneniu, nedotykajte sa pocas prevadzky horucich
povrchov alebo poistného ventilu na veku. Musia sa prijat vhodné bezpecnostné
opatrenia, aby sa zabranilo riziku zranenia os6b, poZiaru a poskodenia majetku.

13. NEPOUZIVAITE tento spotrebi¢ na iné tcely, ne? na ktoré je uréeny.

14. NIKDY nepoutZivajte rukovat veka na zdvihanie alebo premiestriovanie sporaka.
Pri zdvihani alebo premiestriovani jednotky pouZivajte len Cierne rukovate
umiestnené na boc¢nej strane zakladne jednotky.

15. NIKDY nenapiriajte nadobu nad maximalnu troveri naplnenia vnitorne;j
nadoby (FULL CUP). Preplnenie méze viest k zablokovaniu vypustacieho ventilu, ¢o
moze sposobit nadmerné zvysenie tlaku.

16. VAROVANIE: Aby ste znizili riziko Urazu elektrickym pradom, varte len v
dodanej vyberatelnej vnatornej nadobe.

17. Niektoré potraviny, ako napriklad ryza, fazula, jablkova omacka, brusnice,
jaCmen, ovsené vlocky alebo iné obilniny, deleny hrasok, rezance, makardny,
rebarbora a Spagety, sa pri vareni rozpinaju a penia, preto je potrebné dodrziavat
$pecialne pokyny na varenie. Venujte osobitn( pozornost mnozstvu tekutin. Pri
vareni tychto potravin NEPLNTE vnutornd nadobu viac ako do polovice.

18. Spotrebi¢ NEPLNTE nad maximalnu troveri naplnenia pri 2/3 naplnenia. Pri
vareni potravin, ktoré sa pocas varenia rozpinaju, ako je ryZa alebo susena zelenina,
nenaplfiajte spotrebi¢ do 1/2 nad odporu¢anu droveii. Preplnenie moze spdsobit
riziko zablokovania poistného ventilu a nadmerného tlaku (pozri recept).

19. PouZivanie prislusenstva, ktoré neodporuca vyrobca spotrebica, mbze spbsobit
zranenie.

20. Aby ste zabezpecili rychle odpojenie spotrebic¢a, NIKDY ho nezapdjajte do
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zasuvky umiestnenej pod kuchynskou linkou.

21. VAROVANIE: Rozliate jedlo moZe spdsobit vazne popaleniny. Spotrebic a kabel
uchovavajte mimo dosahu deti. Nikdy nenechavajte cast kabla visiet cez okraj
kuchynskej skrinky a nepouZivajte predlzovaci kabel.

22. Spotrebi¢ NEPOUZIVAITE vo vonkaj$om prostredi.

23. NEZAPINAITE spotrebi¢, ak je poskodeny kabel, zasuvka alebo spotrebi¢. Ak
spotrebic zacne pocas pouzivania zlyhavat, okamzite odpojte kabel zo zasuvky.
Nepouzivajte ani sa nepokusajte opravit nefunkény spotrebic. Kontaktujte
zadkaznicky servis (kontaktné informacie najdete na konci tejto prirucky.

24. Aby ste predisli riziku vybuchu a zranenia, gumové tesnenia (dynamicky
tesniaci krizok) vymienajte len podla odporucania vyrobcu.

25. Ak spotrebi¢ nepouzivate, odpojte ho zo zasuvky . Pred manipulaciou,
Cistenim alebo skladovanim nechajte spotrebic priblizne 30 mindt vychladnut.

26. NIKDY NEPONARAJTE SPOTREBIC ALEBO KABEL DO VODY. Ak spotrebi¢
spadne alebo sa ndhodne ponori do vody, okamZite ho odpojte od elektrickej siete.
Nedotykajte sa vody, ked' je spotrebic zapojeny a ponoreny do vody. Neponarajte
ani neoplachujte kabel alebo zastrcku spotrebica vo vode alebo inych tekutinach.

28. NEUMIESTNUJTE spotrebi¢ na hortcu varnu dosku, pretoze by to mohlo
spbsobit poziar alebo poskodenie spotrebica alebo varnej dosky a domacnosti.

29. Aby ste predisli Urazu elektrickym priudom, NELEJTE Ziadne tekutiny na
ovladaci panel spotrebica, ktory obsahuje elektrické komponenty.

30. Poskodeny napajaci kabel vymerite za novy, aby ste predisli nebezpecenstvu.

31. Napéjaci kdbel drite mimo horucich povrchov. NEZAPAJAJTE napajaci kabel ani
neobsluhujte ovladacie prvky pristroja mokrymi rukami.

32. NIKDY nepripajajte tento spotrebic k externému ¢asovému spinacu alebo
samostatnému systému dialkového ovladania.
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33. Tento spotrebi¢ nemusi spravne fungovat, ak je elektricka siet pretazend inymi
spotrebi¢mi. Tento spotrebi¢ by mal byt pripojeny len k elektrickej sieti 230 V.

34. Spotrebi¢ nesmu obsluhovat deti, a to ani pod dohladom dospelych. Mohlo by
dojst k poraneniu v désledku teploty, unikajlcej pary alebo Urazu elektrickym
pradom.

Ochrana proti prehriatiu

V pripade poruchy vnutorného systému regulacie teploty sa aktivuje systém
ochrany proti prehriatiu a spotrebi¢ nebude fungovat. V takom pripade odpojte
napajaci kabel. Pred opatovnym spustenim alebo uskladnenim nechajte spotrebic
Uplne vychladnut.

Automatické vypnutie

Spotrebi¢ ma zabudované vypinacie zariadenie, ktoré automaticky vypne spotrebic,
ked' ¢asovac varenia dosiahne nastaveny cas. Spotrebi¢ mézete vzdy vypnut
manudlne stlaéenim tlacidla ZRUSIT.

Elektromagnetické polia

Tento spotrebic spifia véetky normy tykajuce sa elektromagnetickych poli. Pri
spravnej manipulacii a v sulade s pokynmi v tejto prirucke,

spotrebic je bezpecny na zaklade vsetkych dostupnych noriem a opatreni.

POZOR: Pripojenie napajacieho kabla

- Pred zapojenim spotrebic¢a do zasuvky vZdy najprv pripojte napajaci kabel.
Zapoijte ho do zasuvky 230 V bez dalSich spotrebicov v rovnakej zasuvke. Zapojenie
inych spotrebicov do zasuvky spdsobi pretazenie obvodu. Ak je siet pretazena
inymi spotrebi¢mi, spotrebi¢ nemusi fungovat spravne.
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DIELY A PRISLUSENSTVO

TLAKOVY KRYT

1) Vystupny ventil pary 4) Rukovat veka
2) Tlacidlo na uvolnenie pary 5) Hrad
3) Uvolnovaci ventil

FRITOVACIA RUKA - je stcastou iba modelu Ario Il

5

1) Konektor 4) Vykurovacie teleso
2) Rukovite 5) Odvzdusniovaci otvor na privode
3) Ventilator (umiestneny za ochranou vzduchu

proti striekajucej vode)
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VEKO NA VYPRAZANIE - POHLAD ZOZADU

1) Vyfuk (horuci vzduch)

POZNAMKA: Pri vkladani alebo vyberani veka ho nenaklafiajte. Zdvihnite alebo
spustite veko priamo hore alebo dole, aby ste sa uistili, Ze kontakt na veku sa
dotkol kontaktu na hlavnej ¢asti spotrebica.

HLAVNA CAST SPOTREBICA

1) LCD displej 3) Nastavenia programu
2) Vytocenie programu 4) Zakladna
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Vnutorny hlinikovy panel s povrchovou tpravou TEFLON

FULL
CUP

]S

Hranica maximalneho naplnenia vndtornej nadoby je znazornena symbolom
"FULL CUP" (PLNY POHAR). NEPLNTE nad maximalny limit zataZenia.

DALSIE PRISLUSENSTVO

{ o
R

Sklenené veko Dréteny stojan Kos
__'_.__‘_‘-\""‘-.
Zberac kondenzatu Naberacka 1 Odmerka
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Naberacka 2 Sietovy kabel

VARENIE V TLAKOVEJ NADOBE

Pred prvym pouzitim vyberte sucasti a prislusenstvo z obalu a uistite sa, Ze su
sucastou balenia vsetky sucasti opisané v prirucke. Az potom zlikvidujte vsetky
obalové materialy.

OBR. A Vlozenie vnutorného OBR. B Montaz nadrze na kondenzat
kontajnera

Vykonajte skiusobné varenie s vodou len preto, aby ste sa uistili, Ze spotrebic
funguje spravne.

1. Spotrebi¢ umiestnite na Cisty, rovny povrch.

2. Pripevnite zbera¢ kondenzatu na bo¢nu stranu hlavnej Casti spottera vloZzenim
do drazok (pozri obrazok B).

3. Vlozte vnutornu nadobu do hlavnej Casti spotrebica a naplite ju vodou, najviac
vSak do vysky znacky MAX na vnutornej nadobe.

4. Pripojte napajaci kabel k hlavnej Casti spotrebic¢a a potom do elektrickej zasuvky.
Spotrebic sa automaticky zapne po pripojeni do elektricke;j siete.

5. Nasadte tlakovy kryt na hlavnu cast spotrebica. Otacajte pritlacnym krytom
proti smeru hodinovych ruciéiek priblizne o 30° a spat, kym sa znacka zamku na
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kryte nedostane do zvislej linie so znackou na hlavnej ¢asti (pozri obrazok).

Otvorit’ ‘, Uzavreté

6. Po nasadeni veka tlakového hrnca vyberte na paneli tlacidlo Tlak a oto¢nym
gombikom zvolte program Hovézi. Tento program potvrdte dvojitym stlacenim
ovladaca. LCD displej sa zmeni na oranZovy a po dosiahnuti pozadovanej Urovne
tlaku na Cerveny.

Pohotovostny rezim ‘ Predhrievanie | Varenie

111 NEPOKUSAJTE SA OTVORIT VEKO, AK JE LCD DISPLE) ORANZOVY ALEBO
CERVENY.
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7. Po skonéeni programu spotrebic zapipa a na displeji sa zobrazi ¢as 00:00. Stlacte
tla¢idlo ZRUSIT a potom stlatte tlacidlo na uvolnenie tlaku (pozri obrazok).
Nechajte zo spotrebica uniknut vsetok tlak, otvorte a odstrarite tlakovy kryt.

1 Pri obsluhe uvolfiovacieho ventilu sa zdrZziavajte mimo priestoru uvolfiovacieho
ventilu, aby ste sa vyhli p6sobeniu pary.

VAROVANIE: NEZDVIHAJTE SPOTREBIC, ABY STE OTVORILI TLAKOVY KRYT.
POZNAMKA: Vo vnitornom hrnci nepouZivajte kovové nacinie.

VAROVANIE: VYHNITE SA POPALENINAM! NEDOTYKAJTE SA VONKAJSIEHO
POVRCHU Z NEHRDZAVEJUCEJ OCELE. NA OTVARANIE POUZIVAJTE IBA CIERNU
RUKOVAT NA VEKU. OBSAH JEDNOTKY JE HORUCI. VZDY OTVARAITE VEKO
SMEROM OD TVARE A TELA.

Pre rezim varenia TLAK a ZAVAROVANi mozete pomocou otoéného gombika zvolit tri

urovne tlaku. Nizky, stredny a vysoky tlak, ktoré sa zobrazuju na LCD displeji
pomocou indikatorov MALY, STRED A VELKY.
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SOUS VIDE

Pri tradi¢nych metddach varenia sa teplo prenasa z hortdceho horaka alebo rury na
panvicu a potom na jedlo, ktoré sa ohrieva zvonka do stredu. S odhadom a
trochou Stastia mézete niekedy dosiahnut dobré vysledky, ale jedlo je ¢asto na
povrchu prepecené a niekedy uprostred nedopecené. Teplo generované panvicou
alebo vzduchom v rdre je zvylajne ovela horudcejSie, ako by malo byt. Ak
neodstranite potraviny v spravnom case, vysledky budu rozporuplné.

Varenie metdédou Sous vide vyuZiva presnu reguldciu teploty na dosiahnutie
vysledkov, ktoré sa nedaju dosiahnut Ziadnou inou technikou varenia.

1. Ochutené potraviny vlozte do uzatvaratelného vrecka.

2. Pred zatvorenim vrecka odstrante z neho vzduch. Na dosiahnutie lepSich
vysledkov mézete pouzit vakuovu balicku.

3. Do vnutorného hrnca nalejte vodu tak, aby ste neprekrocili limit MAX
vnutorného hrnca.

4. Stlacte tlacidlo Sous Vide a oto¢nym gombikom vyberte poZadovany
prednastaveny program varenia a program potvrdte stlaéenim oto¢ného gombika.
Ak chcete zmenit teplotu alebo ¢as varenia, stlacte pred potvrdenim programu
Stlacte tlacidlo Teplota alebo €as a potom potvrdte vyber stlaéenim otoéného
gombika.

5. Stlacenim otocného gombika spustite program varenia. LCD displej sa zmeni na
oranZovy. Po dosiahnuti poZadovanej teploty spotrebi¢ zapipa a ¢asovac zacne
odpoditavat.

6. Vrecko s potravinami opatrne vloZzte do vody. Davajte pozor, aby ste vrecko
nepustili do vody.

7. Po uplynuti ¢asovaca odstrante uzavreté vrecko s potravinami pomocou kliesti.
Nepouzivajte ruky, pretoZe voda bude horuca. Nestlacajte tlacidlo Keep Warm.
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Prednastavené programy a teploty su uvedené v tabulke.

Cas [°C] Cas [°C]
VLASTNi 3h 60
HOVEZi 3h 60
VEPROVE 2h 60
ZEBRA 7h 60
DRUBEZ 2h 60
RYBY 30m 50 ZELENINA 2h 84
1h 30m 90 BRAM./HRAN. | 1h30m 90

POZNAMKA: Nevkladajte potraviny do vody bez toho, aby ste ich vloZili do

uzatvaratelného vrecka.

- Do potravin mozete pridat korenie a pred zabalenim ich obalit.

- Pri vareni vidy pouZivajte vakuovo uzatvaratelné vrecka bez BPA alebo vrecka s
rychlym uzatvaranim.

- Cas varenia zavisi od hribky mésa, hydiny alebo ryb. Po vybrati potravin z vrecka
pouzite teplomer na potraviny, aby ste sa uistili, Ze bola dosiahnuta bezpecna
teplota.

- Ak si nie ste isti tepelnou Upravou, z bezpecnostnych a hygienickych dovodov
pridajte k ¢asu varenia 30 minut (napriklad na pasterizaciu vajec alebo hydiny).

- Dbajte na to, aby bolo uzavreté vrecko s potravinami vidy ponorené, aby sa
potraviny Uplne uvarili. Na vrecko na potraviny pripevnite zavaZzie vhodné na
pripravu potravin alebo na sous vide (nie je stéastou balenia).

- Smazenie po uvareni doda jedlu hotovy vzhlad a Strukturu. Do rozpalenej panvice
pridajte maslo a uvarené maso rychlo opecte 30 sekund z kazdej strany.
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ODPORUCANE CASY A TEPLOTY PRE VLASTNE NASTAVENIA

| [°C] | Cas
Hovadzie maso
Krvavé (rare) 52 1h15m
Stredne prepeceny 57 1h15m
Stredne prepeceny (medium) 60 1h15m
Stredne prepeceny (dobre) 65 1h15m
Pecené (dobre prepecené) 71 1h15m
Pecené rebra (stredne tazké) 60 6-14 h
Bravcové maso
Pecené 68 3h
Kotlety (medium) 63 1h
Kotlety (well done) 71 1h
Hydina
Kuracie prsia 65 1 hod.
Tmavé maso 74 1 hod.
Ryby
Filet alebo steak | 52 | 45 m
Vajcia
Posirované | 65 | 1h
Zelenina
Zelena 82 5-20m
Korenova 82 1,5-3 h
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VARENIE V PARE

Naparovanie sa vykondva bez tlaku. Cas méiete zmenit v prednastavenych

programoch.

Cas [°C] Cas [°C]
VLASTNi 30m 165
HOVEZi 50m 165
VEPROVE 40m 165
ZEBRA 1h 30m 165
DRUBEZ 25m 165 QUINOA 5m 165
RYBY 10m 165 ZELENINA 25m 165
FAZOLE 25m 165 BRAM./HRAN. 25m 165

PECENIE / VYPRAZANIE

Pelenie prebieha bez tlaku a mdZe sa pouzit skleneny poklop. V prednastavenych
programoch mdzete zmenit ¢as a teplotu.

Cas [°C] Cas [°C]
VLASTNi 30m 170
HOVEZi 20m 170
VEPROVE 20m 170
ZEBRA 20m 170
DRUBEZ 20m 170
RYBY 15m 170 ZELENINA 10m 165
BRAM./HRAN. 10m 165
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POMALE VARENIE

Pomalé varenie sa realizuje bez tlaku. MdzZete si vybrat jeden z prednastavenych
programov varenia, v ktorom moZete menit ¢as a teplotu varenia. Mbzete tiez
pouzit VLASTNI program s nastavenim &asu a teploty podla vlastného vyberu.

v >

Cas [°C] Cas [°C]
VLASTNi 4h 90
HOVEZi 6h 85
VEPROVE 3h 75
ZEBRA 6h 90
DRUBEZ 3h 90
RYBY 3h 60 ZELENINA 1h 20m 85
FAZOLE 40m 85
POLEVKA 4h 95
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TEPLOVZDUSNA FRITEZA

Zékaznici, ktori si zakupia zariadenie Cuco I, nemdzu pouzivat funkciu
teplovzdusnej fritézy. Tieto funkcie su k dispozicii len s vekom Friteo .

POZNAMKA: Pri vkladani alebo vyberani veka ho nenaklafiajte ani nenaklanajte
pod uhlom. Zdvihnite alebo spustite veko rovno nahor alebo nadol, aby ste sa

uistili, Ze elektrické kontakty vo veku a na hlavnej ¢asti spotrebica su v kontakte.

1. Spotrebi¢ umiestnite na Cisty, rovny povrch.

2. Vnatornd nadobu vlozte do hlavnej casti spotrebica. Stojan umiestnite do
vnutornej nadoby.

3. Nasadte pokrievku na vyprazanie. Fritovacia pokrievka sa nezamykd, ako je to v
pripade tlakovej pokrievky.

4. Pripojte napdjaci kabel k hlavnej casti spotrebi¢a a potom zapojte kabel do
elektrickej zasuvky.

5. Prepnite na program Fritéza. Po vybere programu sa LCD displej zmeni na
modry. Program Fritéza nebude fungovat, ak je na spotrebi¢i nasadené veko
tlakového hrnca.

6. Otocnym ovladacom vyberte jeden z nasledujlcich slotov a potvrdte ho
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stla¢enim ovladaca.

7. Pre kazdy zvoleny program mozZete dodatocne zmenit ¢as a teplotu pomocou
tla¢idiel Cas a Teplota. Stlacenim oto¢ného gombika potvrdte zvoleny program,
¢as a teplotu.

Pohotovostny rezim | Varenie | Chladenie

8. Po skonceni cyklu varenia sa na cervenom LCD displeji na 2 minuty zobrazi
rotujuca ikona, zatial o ventilator ochladzuje veko fritézy.

9. Po skonceni programu a chladenia sa ventilator zastavi. Odstrante veko fritézy.
Ten bude horuci, preto ho umiestnite vedla hlavnej Casti spotrebi¢a vykurovacim
telesom smerom nahor.

Programy teplovzdusné fritézy

Cas [°C] Cas [°C]
VLASTNi 15m 190
HOVEZI 25m 190
VEPROVE 25m 190
ZEBRA 30m 190
DRUBEZ 30m 180
RYBY 10m 180 ZELENINA 15m 175
FAZOLE 20m 165 BRAM./HRAN. 12m 200
SUSENI 8h 50
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KONZERVACIA

Varenie vdm umozni pripravit a konzervovat oblUbené potraviny vratane ovocia,
dzemov, Zelé, zeleniny a dokonca aj masa. Konzervovanie je skvely spdsob, ako
Usporne dostat na stdl potraviny mimo sezény. Konzervovanie vam umozni
stravovat sa zdravo, pokracovat v rodinnom recepte alebo jednoducho usetrit
peniaze.

Preéo konzervovat pod tlakom?

Tlakové konzervovanie mozno pouzit na vsetky potraviny, najma na tie, ktoré
maju nizky obsah kyselin, ako je zelenina, mdso a morské plody. Odporuc¢ame
zvolit presny cas, teplotu a spdsob uvedeny v navode na pouzitie, aby sa potraviny
ochranili pred skodlivymi baktériami, plesfiami a/alebo enzymami. Potravinarske
enzymy moOzu podporovat rast plesni a kvasiniek, ktoré potom spbdsobuju kazenie
potravin. Tieto latky sa mézu zniéit pri dosiahnuti teploty 212 °C pocas
konzervovania parou. Mozu sa vsak vyskytnut aj iné kontaminanty, napriklad
salmonela, zlaty stafylokok a klostridium botulinum, ktoré spésobuje botulizmus.
Na usmrtenie tychto Skodlivych baktérii je potrebna teplota 240 °C, ktora je
zabezpecena len pocas procesu konzervovania pod tlakom.

Pre rezim varenia TLAK a ZAVAROVANI mézete pomocou otoéného gombika zvolit tri

urovne tlaku. Nizky, stredny a vysoky tlak, ktoré sa zobrazuju na LCD displeji
pomocou indikatorov MALY, STRED, VELKY.
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V nasledujucej tabulke su uvedené odporucané casy pre konzervovanie pod

tlakom.

Polozka potravin Cas
Spargla 30m
Fazula (zelend) 20m
Fazula (lima, pinto alebo sdjova) 40 m
Cervena repa 30m
Mrkva 25m
Kukurica - celozrnna 55m
Zeleni 70m
Okra (Okra) 25 m
Hrasok, zeleny alebo anglicky 40 m
Zemiaky 35m
Prazky, kocky alebo kidsky masa 75m
Mleté alebo sekané maso 75m
Hydina bez kosti 75m
Hydina s kostami 65 m

1. Vnutornu nadobu vloZte do hlavnej ¢asti spotrebica. Na dno vnutorného hrnca
umiestnite droteny stojan (mdze sa predavat samostatne). Vlozte naplnené a
uzavreté nddoby.

2. Do vnutornej nadoby s poharmi nalejte horucu vodu, kym hladina vody
nedosiahne Stvrtinu vysky stien poharov. Vodu vsak mébzete naplnit az po
maximalnu hladinu vyznacenu na vnitornej nadobe.

3. Pri montazi tlakového uzaveru na hlavnu ¢ast spotrebica postupujte podla
prislusnych pokynov v tomto navode. Zapojte spotrebic¢ do zasuvky.

4. Stlacte tlacidlo ZAVAROVANI. Tlak sa automaticky nastavi na 80 kPa. Zvolte &as
varenia uvedeny v tabulke vysSie.

5. Po skonceni konzervovania stlacte spinac na uvolnenie pary, aby ste uvolnili tlak.
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JOGURT

1. VloZte vnutornu nadobu do zékladne.
2. Do vnutorného hrnca nalejte 2 litre plnotu¢ného alebo 2% mlieka.
3. Stlacte tlacidlo Jogurt. Na LCD displeji sa zobrazi "7:00". Stlacte otoc¢né tlacidlo.
Ak chcete zmenit &as, stlacte tlagidlo Cas a pomocou ovladacieho voli¢a vyberte
pozadovany Cas a znova stlacte ovladaci voli¢. Na displeji sa zobrazi "HEAt", ¢o
znamena, ze mlieko sa ohrieva.
4. Ked spotrebic¢ dosiahne teplotu 82 °C, prestane sa ohrievat a na LCD displeji sa
zobrazi "Cool".
5. Ked' teplota mlieka dosiahne 43 °C, spotrebic zapipa a na LCD displeji sa zobrazi
"Add". Toto oznacenie vyZaduje pridanie jogurtového zakladu. Pomocou
naberacky alebo odmerky odoberte z vnatorného hrnca 1 salku mlieka. Zmiesajte
1 pohar mlieka s 2 polievkovymi lyZicami jogurtu alebo jogurtového zakalu. Potom
vratte mlie¢nu zmes do vnutorného hrnca so zvySnym zohriatym mliekom a jemne
premiesajte.

6. Opat stlacte tladidlo Jogurt. Pomocou oto¢ného gombika vyberte jeden z
predvolenych prednastavenych ¢asov. Stlacenim volica potvrdte Cas.

POZNAMKA: Ak nestlacite tlacidlo Jogurt, spotrebi¢ bude nepretrzite pipat a po
chvili sa prepne do pohotovostného rezimu.

7. Na spotrebic¢ nasadte skleneny kryt.
8. Spotrebi¢ nechajte bez zasahu a nechajte jogurt inkubovat 4-10 hodin.
9. Po inkubacii jogurt vyberte a ulozte do nadoby v chladnicke.

TIPY

- Inkubdcia méze byt kratsia (do 4 hodin) alebo dlhsia (do 10 hodin) v zavislosti od
poZadovanej hustoty jogurtu. DIhsi ¢as inkubacie vedie k hustejSiemu a
dechtovejsiemu jogurtu.

- Pre hustejsi jogurt gréckeho typu: Po inkubacii vloZte jogurt lyZicou do cedidla
vystlaného syrovou utierkou, poloZte nad misu a nechajte jogurt v chladnicke
odkvapkat aspori 1 hodinu (hustejsi jogurt nechajte odkvapkat cez noc). Srvatku
(tekutinu, ktora prechadza cez syrové platno) zlikvidujte alebo si ju nechajte pre
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seba.

- Jogurt mozete skladovat v chladnicke v zakrytych sklenenych, keramickych alebo
plastovych nadobach az dva tyzdne (najlepsia chut sa prejavi pocas prvého
tyzdna).

CASTO KLADENE OTAZKY

1. Aky je material konstrukcie?

Tento spotrebi¢ ma kryt z nehrdzavejucej ocele a vnutornu nadobu z hlinika.

2. Ako sa spotrebi¢ montuje/demontuje?

Tento spotrebic sa dodava kompletne zmontovany s plavakovym ventilom,
uvolfiovacim ventilom a vnatornym vekom, ktoré si uz namontované v tlakovom
kryte. Pred zacatim prevadzky namontujte zberac kondenzatu.

3. Aky je cas zacCiatku?

Kazdy rezim varenia ma predvoleny cas, ktory sa zobrazi po vybere poZzadovaného
rezimu. Predtym, ako ¢asovac na LCD displeji zacne odpocitavat ¢as, musi
spotrebi¢ najprv dosiahnut spravny tlak a/alebo teplotu pre dany rezim.

4. Ako dlho trva, kym spotrebi¢ dosiahne plny tlak a hodiny zaénu odpoéitavat?
Ked spotrebic¢ dosiahne poZadovany tlak, LCD displej sa zmeni z oranZovej na
¢erven farbu a za¢ne sa odpoéitavat ¢as varenia. Cas potrebny na dosiahnutie
pozadovaného nastavenia tlaku zavisi od objemu, koncentracie a pomeru pevnej
latky ku kvapaline v nadobe, zvy¢ajne 5 minut.

5. MéZete zmenit ¢as varenia oproti predvolenému nastaveniu?

Ano, som! Cas varenia mdzete zmenit stlacenim tlacidla Cas a vyberom
pozadovaného ¢asu pomocou oto¢ného gombika a jeho naslednym stlacenim na
potvrdenie.

6. MbdZete nechat spotrebi¢ zapnuty, ked nie ste doma?

Spotrebi¢ ma funkciu odloZzeného startu, ale neodporica sa ho nechavat zapnuty;,
ked'nie ste doma.

7. Mézete do zariadenia vloZit mrazené potraviny bez rozmrazovania?

Ano, som! Pri vareni mrazenych potravin nezabudnite pridat k ¢asu varenia v
priemere 10 minut navyse.

8. Ako mézem spotrebi¢ vypnat?

Stlacte tlacidlo ZRUSIT na ovladacom paneli a odpojte napajaci kabel od elektrickej
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zasuvky a hlavnej Casti spotrebica.

STAROSTLIVOST A CISTENIE

1. Pred Cistenim nechajte spotrebic vychladnit na izbovu teplotu.

2. Odpojte napajaci kabel zo zasuvky a potom ho premiestnite priamo zo zakladne
zariadenia. Napajaci kabel nekrutte ani netahajte pod uhlom.

3. Vonkajsiu Cast spotrebica vycistite makkou, vihkou handric¢kou alebo papierovou
utierkou. Neponarajte napajaci kabel, zastrcku, zakladnu jednotky ani veko fritézy
do vody a nenalievajte vodu do krytu.

4. Ak je spotrebi¢ vybaveny vekom tlakového hrnca, stlacte tladidlo na uvolnenie
pary a pockajte, kym sa uvolni vSetok tlak. Potom otvorte a odstrante veko.
Spotrebi¢ umyte vodou s odmastovacim prostriedkom a dobre oplachnite
vnutorné Casti spotrebica. Ak je to potrebné, odstrante pomocou malého
$pendlika pripadné upchavky, ktoré sa mohli vytvorit pocas varenia. Skontrolujte,
¢i sa vnutorna Cast pruziny pri tlaku volne pohybuje. Skontrolujte, ¢i nie je
znedisteny.

POZNAMKA: Pred kazdym pouZitim skontrolujte, ¢i je gumové tesnenie
pritlacného krytu Cisté, pruzné a ¢i nie je roztrhnuté. Ak je poskodeny, pred
uvedenim spotrebica do prevadzky ho vymerite.

6. Oplachnite hornd a spodnu éast veka teplou vodou a skontrolujte, ¢i nie je
znecdisteny plavakovy ventil a poistny ventil. Oba ventily by sa mali volne
pohybovat hore a dole, pricom plavakovy ventil sa zastavi az vtedy, ked sa gumové
tesnenie plavakového ventilu stretne s vekom. V suchu.

7. Ak ste pouzili veko na vyprazanie, nechajte ho vychladnut a potom ho odistite
vlihkou handri¢kou.

POZOR: Fritovaci kryt nepondrajte ani neoplachujte vo vode. Cistite ho len vihkou
a navlhéenou handrickou.

8. Po kazdom pouziti odstrante vnutornt nadobu. Vnutorny hrniec mézete umyvat
v umyvacke riadu, ale aby ste prediZili jeho pouzivanie, mali by ste ho umyvat
ruc¢ne teplou vodou a makkou handrickou alebo Spongiou. Oplachnite ho a osuste
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uterakom. NepouZivajte drsné chemikalie ani droty.

10. Ak chcete vydistit zbera¢ kondenzétu, vyberte ho, vycistite teplou vodou,

nechajte vyschnut a potom ho znovu nainstalujte.

POZNAMKA: V pripade akychkolvek otdzok alebo nahradnych dielov sa obratte na
zadkaznicky servis (kontaktné informacie najdete na konci tejto prirucky).

POZNAMKA: Nasledujuce &asti st vhodné na umyvanie v umyvacke riadu:

Vnutorny hrniec, odmerka, lyZica. Odporicame umyvat vsetky diely ru¢ne, aby sa

predizila ich Zivotnost. Akykolvek iny servis by mal vykonat autorizovany servisny

zastupca.

RIESENIE PROBLEMOV

Symptom

Mozna pricina

RieSenie

Nemoznost otvorit

pritlacny kryt

NEOTVARAIJTE NASILIM.

Tlakovy kryt sa nedd

zatvorit

Gumové tesnenie nie je spravne

nainstalované

Znovu nainstalujte vnutorné

gumové tesnenie veka

Po uvolneni tlaku nie je

mozné otvorit tlakovy kryt

Plavakovy ventil a poistny ventil su

stale zdvihnuté.

Uistite sa, Ze je otvoreny
uvolfovaci ventil a spinac
uvolfiovania pary je otvoreny.
Spinac uvolfiovania pary musi
byt v polohe Otvorené. POZOR:
Pocas tohto procesu sa méze
uvolfiovat hortca para.
NEOTVARAJTE SPOTREBIC
NASILIM. Nedavajte tvar, ruky
ani telo do blizkosti otvoru

ventilu.

0Od okraja tlakového krytu

uniky vzduchu alebo pary.

Nespravne namontovany pritlacny

kryt

Pozri kapitolu VARENIE V
TLAKU

Gumové tesnenie pritlacného

krytu nie je nasadené alebo je

Namontujte tesnenie

pritlacného krytu.
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nespravne namontované

Zvysky jedla na gumovom tesneni

veka tlakového hrnca

Vycistite gumové tesnenie

pritla¢ného krytu.

Gumové tesnenie pritlacného
krytu je poskodené

alebo opotrebované

Vymerite gumové tesnenie na
pritlacnom kryte. Kontaktujte
zakaznicky servis (pozri

kontaktné informacie na konci

prirucky.

Z plavaka unika vzduch

Ventil pocas prevadzky

Potraviny prilepené na gumovom

tesneni plavakového ventilu

Vycistite gumové tesnenie

plavakového ventilu

Spotrebic nie je naplneny
dostato¢nym mnoZstvom potravin

alebo vody

Skontrolujte sprdvne mnoZstvo
pevnych a tekutych latok v

recepte.

unik vzduchu z okraja veka a/alebo

z uvolfovacieho ventilu

Kontaktujte zakaznicky servis
(pozri zadnd stranu prirucky).

pre kontaktné informacie).

Plavakovy ventil nie je spravne

nainstalovany

Plavakovy ventil by sa mal
pohybovat nahor a nadol a
zastavit sa aZ vtedy, ked.
jeho gumové tesnenie sa
stretdva s vnutornou stranou
veka. Skontrolujte, ¢i je jeho
gumové tesnenie Cisté a Ci sa
plavakovy ventil moze volne

pohybovat.*

Unik kvapaliny z

plavakového ventilu

Prilis vela tekutiny v jednotke

Nechajte cyklus varenia
dokon¢it. Dékladne vycistite
plavakovy ventil. Pouzite
menej tekutiny v inych

receptoch.

Spotrebic sa vypne

Necakane

Spotrebic je prehriaty

Odpojte spotrebic od
elektrickej siete a nechajte ho

30 minut vychladnut, aby sa
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resetoval.

Na displeji sa zobrazi "LID" Nespravne nasadené alebo nie Pokrievku nastavte podla
a Uplne zatvorené veko pokynov v kapitole VARENIE V
ozve sa pipnutie TLAKU.

Beztlakové programy vyzaduju
skleneny poklop, nie tlakovy
poklop.

Predvolby na vyprazanie

vyZaduju veko na vyprazanie.

Veko sa nedd otvorit Veko je nespravne nasadené alebo | NEOTVARAJTE VEKO NASILIM.
je vo vnutornej nadobe stéle tlak. Uvolnite vietok tlak z
vnutornej nadoby. Ak to
nepomoze, odpojte spotrebic
od elektrickej siete a nechajte
ho vychladnut.

Potom skduste otvorit veko.

Spotrebi¢ nefunguje s Fritovaci kryt je nespravne Veko nasadte tak, aby bol
fritovacim vekom. nasadeny. kontakt medzi vekom a

hlavnou ¢astou spotrebica

spojeny.
INDIKATOR PORUCHY
Kéd chyby Pricina chyby RieSenie
E1l Dolny snimac otvoreny Kontaktujte zakaznicky servis
E2 Skrat spodného snimaca Kontaktujte zakaznicky servis
E3 Spotrebic sa prehrial Pred pouZzitim nechajte spotrebic

vychladnut

E4 Zlyhanie tlakového spinaca Kontaktujte zakaznicky servis

E5 Skrat veka fritézy Kontaktujte zakaznicky servis

E6 Prehriatie veka fritézy Pred pouzitim nechajte veko fritézy
vychladnut

LID Nespravne veko Pred pouZzitim nasadte spravne veko.

57



TECHNICKE PARAMETRE

Prevadzkové napatie 230V/50Hz
Vstupny vykon Hrnce 1200W/5,2A
Prikon fritézy 1500W/6,5
Celkovy kombinovany prikon 2700W

== Likviddcia: Symbol preciarknutého kontajnera na vyrobku, v literature alebo

na obale znamen3, Ze v Eurdpskej Unii sa vSetky elektrické a elektronické vyrobky,
batérie a akumuldtory musia po skonceni ich Zivotnosti umiestnit do kontajnera na
separovany zber. Tieto vyrobky sa nesmu likvidovat ako netriedeny komunalny
odpad!

@ c € VYHLASENIE O ZHODE

Abacus Electric, s.r.o. vyhlasuje, e SALENTE Ario Il / Cuco Il spifia poZiadavky
noriem a predpisov platnych pre dany typ zariadenia.

Uplné znenie vyhlasenia o zhode je k dispozicii na adrese http://ftp.salente.cz/ce/.
Dovozca/vyrobca:
Abacus Electric, s.r.o. / Pland 2, 370 01, Ceska republika

www.salente.eu

Vzhlad a $pecifikacie zariadenia sa mézu zmenit bez predchadzajiceho
upozornenia. VSetky prava vyhradené.
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INTRODUCTION

Dear Customer,

Thank you for purchasing our product, the Salente Cuco Il /Ario Il/ Friteo Il
multifunctional pot, which will save you time and money. Cuco Il is the name for a
multifunctional pot without fryer, Ario Il is the name for a multifunctional pot
with fryer, Friteo Il is the name for a separate lid with fryer.

Our products help you cook delicious meals. However, before you begin, it is very
important that you read this entire manual and make sure that you are thoroughly
familiar with the operation and safety precautions of this appliance.

Team Salente

Customers who purchase the Cuco Il cannot use the preset functions of the hot air
fryer. These functions are only available with the Friteo Il lid.

IMPORTANT SAFETY PRECAUTIONS

1. Read all instructions carefully to avoid injury.

2. This appliance is not intended for use by persons with impaired physical,
sensory or mental abilities or persons lacking experience and knowledge, unless
they are under the supervision of a responsible person or have been properly
instructed in the use of the appliance. Do not leave it unattended with children or
pets. Keep the appliance and cable out of the reach of children. Anyone who has
not fully read and understood all operating and safety instructions contained in
this manual is not authorized to operate or clean this appliance.

3. ALWAYS PLACE THE CONSUMER ON A LEVEL, HEAT RESISTANT SURFACE, it is
only intended for use on a solid surface, such as a kitchen counter. DO NOT
recommend operation on unstable surfaces. Do not place it on hot gas or electric
burners or in a heated oven. Do not use it in a confined space or under hanging
lockers. Adequate space and ventilation must be provided to prevent damage to
property caused by steam released during operation. Never use the appliance
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near flammable materials such as dish towels, paper towels, curtains or paper
plates.

4. Do not let the power cord hang over the edge of a table or counter and do not
touch hot surfaces.

5. The short length of the power cord is chosen to reduce the risk of it being
grabbed by children, to reduce the risk of getting tangled in the cord or tripping
over a longer cord.

6. NEVER OPEN THE PRESSURE CAP BY FORCE. Never attempt to open the lid
during pressure cooking. Any pressure in the appliance can be dangerous. Do not
open the appliance until all internal pressure has been released from the inner
vessel. If the lid is difficult to open, it means the appliance is still under pressure -
do not force it open. Once the pressure is released, open the pressure cover as
instructed. Always open the lid away from the face and body to avoid being
burned by the hot steam.

7. The lid should rotate freely and any resistance means the lid is misplaced or
under pressure.

8. Always connect the cable to the appliance first and then plug the cable into the
socket. To unplug the appliance, press the CANCEL button before unplugging the
appliance from the socket.

9. This appliance cooks under pressure. Scalding may occur if used incorrectly.
Before starting operation, make sure that the pressure cap is properly closed and
that the release valve is free of debris.

10. Extra care must be taken when carrying the appliance with hot oil or other hot
liguids. RECOMMENDED: DO NOT lift OR move the CONTAINER if it is under
pressure or if the contents are hot. Use the included scoop to remove the contents
from the inner container.

11. Always check the pressure relief devices for blockages before use.
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12. ATTENTION, HOT SURFACES: Extreme heat and steam are generated when
using this appliance. Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs. To avoid
injury, do not touch hot surfaces or the pressure relief valve on the lid during
operation. Appropriate precautions must be taken to prevent the risk of personal
injury, fire and property damage.

13. DO NOT use this appliance for any purpose other than its intended use.

14. NEVER use the lid handle to lift or move the cooker. When lifting or moving
the unit, use only the black handles located on the side of the unit base.

15. NEVER fill the container above the maximum fill level of the inner container
(FULL CUP). Overfilling can lead to blockage of the release valve, which can cause
excessive pressure to build up.

16. WARNING: To reduce the risk of electric shock, cook only in the supplied
removable inner container.

17. Certain foods such as rice, beans, applesauce, cranberries, barley, oatmeal or
other cereals, split peas, noodles, macaroni, rhubarb and spaghetti expand and
foam when cooked, so special cooking instructions must be followed. Pay special
attention to the amount of fluids. DO NOT fill the inner container more than half
full when cooking these foods.

18. DO NOT fill the appliance above the maximum fill level at 2/3 full. When
cooking foods that expand during cooking, such as rice or dried vegetables, do not
fill the appliance 1/2 full above the recommended level. Overfilling can cause a risk
of blockage of the pressure relief valve and excessive pressure (see recipe).

19. Use of accessories not recommended by the appliance manufacturer may
cause injury.

20. To ensure that the appliance can be unplugged quickly, NEVER plug the app
liance into an outlet located under the kitchen counter.

21. WARNING: Spilled food can cause serious burns. Keep the appliance and cable
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out of the reach of children. Never leave part of the cord hanging over the edge of
the kitchen cabinet and do not use an extension cord.

22. DO NOT use the appliance outdoors.

23. DO NOT turn on the appliance if the cable, socket or appliance is damaged. If
the appliance starts to fail during use, immediately disconnect the cord from the
socket. Do not use or attempt to repair a malfunctioning appliance. Contact
Customer Service (contact information can be found at the end of this manual.

24. To avoid the risk of explosion and injury, only replace the rubber seals
(dynamic sealing ring) as recommended by the manufacturer.

25. Unplug the appliance when not in use. Allow the appliance to cool for
approximately 30 minutes before handling, cleaning or storing.

26. NEVER IMMERSE THE APPLIANCE OR CABLE IN WATER. If the appliance falls
or is accidentally immersed in water, unplug it immediately. Do not touch the
water when the appliance is plugged in and immersed in water. Do not immerse or
rinse the cord or plug of the appliance in water or other liquids.

28. DO NOT place the appliance on a hot hob as this could cause fire or damage to
the appliance or hob and home.

29. To prevent electric shock, DO NOT pour any liquids on the control panel of the
appliance containing electrical components.

30. Replace the damaged power cord with a new one to avoid danger.

31. Keep the power cord away from hot surfaces. DO NOT plug in the power cord
or operate the unit controls with wet hands.

32. NEVER connect this appliance to an external time switch or separate remote
control system.

33. This appliance may not work properly if the mains is overloaded with other
appliances. This appliance should only be plugged into a 230V mains supply.

63



34. The appliance must not be operated by children, even under adult supervision.
Injury due to temperature, escaping steam or electric shock could occur.

Overheating protection

In the event of a failure of the internal temperature control system, the
overheating protection system will be activated and the appliance will not operate.
In this case, disconnect the power cable. Allow the appliance to cool completely
before restarting or storing.

Automatic shutdown

The appliance has a built-in shut-off device that automatically shuts off the
appliance when the cooking timer reaches the set time. You can always switch off
the appliance manually by pressing the CANCEL button.

Electromagnetic fields

This appliance complies with all standards relating to electromagnetic fields.
When properly handled and in accordance with the instructions in this manual,
the appliance is safe based on all available standards and measures.

ATTENTION: Connecting the power cable

- Always connect the power cord to the appliance first before plugging it into the
socket. Plug it into a 230V socket with no other appliances in the same socket.
Plugging other appliances into the outlet will cause the circuit to overload. If the
network is overloaded with other appliances, the appliance may not work

properly.
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PARTS AND ACCESSORIES

PRESSURE COVER

1) Steam outlet valve 4) Lid handle
2) Steam release button 5) Lock
3) Pressure release valve

FRITOVATION HANDLE - only included with Ario Il

2
5
1) Connector 4) Heating element
2) Handles 5) Air inlet vent
3) Fan (located behind the splash
guard)
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FRYING LID - REAR VIEW

1) Exhaust (hot air)

COMMENT: Do not tilt the lid when inserting or removing it. Lift or lower the lid
straight up or down to make sure that the contact on the lid has made contact
with the contact on the main part of the appliance.

MAIN PART OF THE APPLIANCE

1) LCD display 3) Program settings
2) Dialing the program 4) Base
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INNER ALUMINUM PANEL with TEFLON finish

| SRS P

The line of maximum filling in the inner container is shown by the symbol "FULL

CUP". DO NOT fill beyond the maximum load limit.

OTHER ACCESSORIES

/ g _é\ /- ///—__:—-_\\\
N oo / /(/ , 7/ / | o
v / /)

Glass lid Wire stand Basket
__'_.__‘_‘-\""‘-.
Condensate collector Scoop 1 Measuring cup




Scoop 2 Network cable

COOKING IN THE PRESSURE

Before using for the first time, remove the parts and accessories from the
packaging and make sure that all parts described in the manual are included. Only
then dispose of all packaging materials.

Fig. A Inserting the inner container Fig. B Fitting the condensate tank

Do a test boil with water only to make sure the appliance is working properly.

1. Place the appliance on a clean, flat surface.

2. Attach the condensate collector to the side of the main part of the spotter by
inserting it into the grooves (see Figure B).

3. Insert the inner container into the main part of the appliance and fill it with
water, no more than the MAX mark on the inner container.

4. Connect the power cord to the main part of the appliance and then to a power
outlet. The appliance is automatically switched on when plugged into the mains.

5. Fit the pressure cover to the main part of the appliance. Rotate the pressure
cover counterclockwise by about 30° and back again until the lock mark on the
cover is in a vertical line with the mark on the main part (see figure).
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Open | Closed

6. Once the pressure cooker lid is fitted, select the Pressure button on the panel
and select the Beef program with the rotary knob. Confirm this program by
pressing the rotary pushbutton twice. The LCD display turns orange and turns red
when the desired pressure level is reached.

Standby mode ‘ Preheating | Cooking

111 DO NOT ATTEMPT TO OPEN THE LID IF THE LCD DISPLAY IS ORANGE OR RED.
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7. When the programme is finished, the appliance will beep and the time 00:00
will be displayed. Press the CANCEL button and then press the button to release
the pressure (see figure). Allow all pressure to escape from the appliance and
open and remove the pressure cover.

I When operating the release valve, stay away from the release valve area to
avoid exposure to steam.

WARNING: DO NOT LIFT THE APPLIANCE TO OPEN THE PRESSURE LID.

COMMENT: Do not use metal utensils in the inner pot.

WARNING: AVOID BURNS! DO NOT TOUCH THE STAINLESS STEEL OUTER SURFACE.
USE ONLY THE BLACK HANDLE ON THE LID TO OPEN. THE CONTENTS OF THE UNIT
ARE HOT. ALWAYS OPEN THE LID AWAY FROM THE FACE AND BODY.

For cooking mode PRESSURE a CANNING three pressure levels can be selected using

the rotary knob. Low, medium and high pressure, these are then displayed on the
LCD by the indicators LOW, MED and HIGH.
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PRESURE PROGRAMS

[time] [°C] [time] [°C]
CUSTOM 30m 165 WHITE RICE 10m 165
BEEF 40m 165 BROWN RICE 20m 165
PORK 25m 165 RISOTTO 20m 165
RIBS 30m 165 BARLEY 15m 165
POULTRY 20m 165 QUINOA 5m 165
FISH 15m 165 VEGETABLE 10m 165
BEANS 20m 165 POTATO/CHIPS 10m 165
SsoupP 15m 165

SOUS VIDE

In traditional cooking methods, the heat is transferred from the hot burner or
oven to the pan and then to the food, which is heated from the outside to the
centre. With guesswork and a little luck, you can sometimes get good results, but
the food is often overcooked on the surface and sometimes undercooked towards
the middle. The heat generated by the pan or air inside the oven is usually much
hotter than it needs to be. If you don't remove the food at exactly the right time,
the results will be inconsistent.

Sous vide cooking uses precise temperature control to achieve results that cannot
be achieved with any other cooking technique.

1. Place the flavoured food in a resealable bag.

2. Remove the air from the bag before closing it. For better results you can use a
vacuum packer.

3. Pour water into the inner pot so that the MAX limit of the inner pot is not
exceeded.

4. Press the Sous Vide button and use the rotary knob to select the desired preset
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cooking programme and confirm the programme by pressing the rotary knob. To
change the cooking temperature or time, press before confirming the program
Press the Temp or Time button and then confirm the selection by pressing the
rotary knob.

5. Press the rotary knob to start the cooking programme. The LCD display will turn
orange. Once the desired temperature is reached, the appliance will beep and the
timer will start counting down.

6. Carefully place the food bag in the water. Be careful not to drop the bag into the
water.

7. When the timer expires, remove the sealed food bag with tongs. Do not use
your hands as the water will be hot. Do not press the Keep Warm button.

The preset programmes and temperatures are listed in the table.

[time] [°C] [time] [°C]
CUSTOM 3h 60
BEEF 3h 60
PORK 2h 60
RIBS 7h 80
POULTRY 5h 60
FISH 30m 50 VEGETABLE 3h 84
BEANS 1h 30m 90 POTATO/CHIPS 1h 30m 90

COMMIENT: Do not put food in water without putting it in a resealable bag.

- You can add spices to the food and coat it before bagging it.

- When cooking, always use vacuum-sealable, BPA-free or quick-closure bags.

- The thickness of the meat, poultry or fish determines the cooking time. After
removing the food from the bag, use a food thermometer to ensure that a safe
temperature has been reached.

- If you are unsure of the doneness, add 30 minutes to the cooking time for safety
and hygiene reasons (for example, to pasteurise eggs or poultry).
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- Make sure that the sealed food bag is submerged at all times to fully cook the

food. Attach a weight suitable for food preparation or sous vide (not included) to

the food bag.

- Frying after cooking gives the food a finished look and texture. To do this, throw

butter into a hot pan and quickly sear the cooked meat for 30 seconds on each

side.

RECOMMENDED TIMES AND TEMPERATURES FOR CUSTOM SETTINGS

| [°C] | Time
Beef
Bloody (rare) 52 1h15m
Medium rare 57 1h15m
Medium rare (medium) 60 1h15m
Medium rare (well) 65 1h15m
Roasted (well done) 71 1h15m
Roast ribs (medium) 60 6-14 h
Pork
Roast 68 3h
Cutlets (medium) 63 1h
Chops (well done) 71 1h
Poultry
Chicken breast 65 1 hr.
Dark meat 74 1 hr.
Fish
Filet or steak | 52 | 45 m
Eggs
Poached | 65 | 1h
Vegetables
Green 82 5-20m
Root 82 1,5-3h
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COOKING IN STEAM

Steaming is realized without pressure. You can change the time in the preset
programs.

[time] [°C] [time] [°C]
CUSTOM 30m 165
BEEF 50m 165
PORK 40m 165
RIBS 1h 30m 165
POULTRY 25m 165 QUINOA 5m 165
FISH 10m 165 VEGETABLE 25m 165
BEANS 25m 165 POTATO/CHIPS 25m 165

SAUTE PROGRAMS

The roasting is carried out without pressure and a glass lid can be used. In the
preset programs, you can change the time and temperature.

[time] [°C] [time] [°C]
CUSTOM 30m 170
BEEF 20m 170
PORK 20m 170
RIBS 20m 170
POULTRY 20m 170
FISH 15m 170 VEGETABLE 10m 165
POTATO/CHIPS 10m 165
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SLOW COOKING

Slow cooking is realized without pressure. You can select one of the preset
programmes for cooking, where you can change the cooking time and
temperature. You can also use the CUSTOM program with time and temperature
settings of your choice.

[time] [°C] [time] [°C]
CUSTOM 4h 90
BEEF 6h 85
PORK 3h 75
RIBS 6h 90
POULTRY 3h 90
FISH 3h 60 VEGETABLE 1h 20m 85
BEANS 40m 85
SoupP 4h 95
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HOT AIR FRYER

Customers who buy a Cuco Il cannot use the hot air fryer function. These functions
are only available with the Friteo Il lid.

COMMENT: Do not tilt or angle the lid when inserting or removing it. Lift or lower
the lid straight up or down to make sure that the electrical contacts in the lid and

on the main part of the appliance have made contact.

1. Place the appliance on a clean, flat surface.

2. Insert the inner container into the main part of the appliance. Place the stand in
the inner container.

3. Put on the frying lid. The frying lid does not lock, as is the case with the pressure
lid.

4. Connect the power cord to the main part of the appliance and then plug the
cord into a power outlet.

5. Switch to the Air Fryer programme. When a program is selected, the LCD
display turns blue. The Air Fryer programme will not work if the pressure cooker
lid is fitted on the appliance.

6. Use the rotary pushbutton to select one of the following slots and confirm by
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pressing the rotary pushbutton.

7. For each selected program, you can additionally change the time and
temperature using the Time and Temp buttons. Press the rotary knob to confirm
the selected programme, time and temperature.

Salente

Standby mode | Cooking | Cooling

8. When the cooking cycle is complete, a rotating icon appears on the red LCD
display for 2 minutes while the fan cools the air fryer lid.

9. When the program and cooling are finished, the fan stops running. Remove the
fryer lid. This will be hot, so place it next to the main part of the appliance with
the heating element facing upwards.

AIR FRYER PROGRAMS

[time] [°C] [time] [°C]
CUSTOM 15m 190
BEEF 25m 190
PORK 25m 190
RIBS 30m 190
POULTRY 30m 180
FISH 10m 180 VEGETABLE 15m 175
BEANS 20m 165 POTATO/CHIPS 12m 200
DEHYDRATE 8h 50
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CANNING

Cooking allows you to prepare and preserve your favourite foods, including
fruits, jams, jellies, vegetables and even meat. Canning is a great way to get
out-of-season food on the table in an economical way. Canning allows you to eat
healthy, continue a family recipe or simply save money.

WHY COOK UNDER PRESSURE?

Pressure canning can be used for all foods, especially those that are low in acid,
such as vegetables, meat and seafood. We recommend choosing the exact time,
temperature and method specified in the manual to protect the food from
harmful bacteria, moulds and/or enzymes. Food enzymes can promote the growth
of moulds and yeasts, which then cause spoilage of food. These substances can be
destroyed by reaching a temperature of 212 °C during steam preservation.
However, other contaminants such as salmonella, golden staphylococcus and
clostridium botulinum, which causes botulism, can occur. A temperature of 240 °C
is required to kill these harmful bacteria, which is only ensured during the
pressure canning process.

For cooking mode Pressure a Canning three pressure levels can be selected using the
rotary knob. Low, medium and high pressure, these are then displayed on the LCD by
the indicators LOW, MED and HIGH

The table below shows the recommended times for pressure canning.

Food item Time
Asparagus 30m
Beans (green) 20m
Beans (lima, pinto or soy) 40 m
Beets 30m
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Carrot 25m
Corn - whole grain 55m
The Greens 70m
Okra 25m
Peas, green or English 40 m
Potatoes 35m
Strips, cubes or chunks of meat 75 m
Minced or chopped meat 75m
Poultry, without bones 75 m
Poultry with bones 65 m

1. Insert the inner container into the main part of the appliance. Place a wire rack
(can be sold separately) on the bottom of the inner pot. Insert filled and sealed
jars.

2. Pour hot water into the inner container with the jars until the water level
reaches a quarter of the height of the walls of the jars. However, the water may be
filled up to the maximum level marked on the inner container.

3. Follow the relevant instructions in this manual to fit the pressure cap to the
main part of the appliance. Plug the appliance into a socket.

4. Press the Canning button. The pressure is automatically set to 80 kPa. Select the
cooking time listed in the table above.

5. When you have finished canning, press the steam release switch to release the
pressure.

JOGURT

1. Insert the inner container into the base.

2. Pour 2 litres of whole or 2% milk into the inner pot.

3. Press the Yogurt button. The LCD display will show "7:00". Press the rotary
button. To change the time, press the Time button and use the rotary pushbutton
to select the desired time and press the rotary pushbutton again. "HEAt" will
appear on the display, indicating that the milk is heating up.
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4. Once the appliance reaches 82 °C, it stops heating and "Cool" is displayed on
the LCD.
5. When the milk temperature reaches 43° C, the appliance beeps and the LCD
display shows "Add". This sign calls for the addition of a yoghurt starter. Using a
ladle or measuring cup, remove 1 cup of milk from the inner pot. Mix 1 cup of milk
with 2 tablespoons of yogurt or yogurt starter. Then return the milk mixture to the
inner pot with the remaining warmed milk and stir gently.

6. Press the Yogurt button again. Use the rotary knob to select between the
default preset times. Press the dial to confirm the time.

COMMIENT: If you do not press the Yogurt button, the appliance will beep
continuously and after a while switch to standby mode.

7. Put the glass lid on the appliance.

8. Leave the appliance undisturbed and let the yogurt incubate for 4-10 hours.
9. After incubation, remove the yoghurt and store in a container in the
refrigerator.

TIPS

- Incubation can be shorter (up to 4 hours) or longer (up to 10 hours) depending
on the desired density of the yoghurt. The longer incubation time leads to a
thicker and tarrier yoghurt.

- For a thicker Greek-style yoghurt: After incubation, spoon the yoghurt into a
colander lined with cheese cloth and set over a bowl and leave the yoghurt in the
fridge to drain for at least 1 hour (thicker yoghurt should be left to drain overnight).
Discard the whey (the liquid that passes through the cheese cloth) or keep it for
yourself.

- Yoghurt can be stored in the fridge in covered glass, ceramic or plastic containers
for up to two weeks (the taste will be at its best during the first week).
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FREQUENTLY ASKED QUESTIONS

1. What is the material of construction?

This appliance has a stainless steel housing and an inner container made of
aluminium.

2. How is the appliance assembled/disassembled?

This appliance is supplied fully assembled with the float valve, release valve and
inner lid already fitted in the pressure cover. Fit the condensate collector before
starting operation.

3. What is the starting time?

Each cooking mode has a default time that is displayed once you select the desired
mode. Before the timer on the LCD display can start counting down the time, the
appliance must first reach the correct pressure and/or temperature for the mode.

4. How long does it take for the appliance to reach full pressure and for the clock
to start counting down?

When the appliance reaches the desired pressure, the LCD display changes from
orange to red and the cooking time starts counting down. The time required to
achieve the desired pressure setting depends on the volume, concentration and
ratio of solid to liquid inside the vessel, usually 5 minutes.

5. Can you change the cooking time from the default setting?

Yes, | am! You can change the cooking time by pressing the Time button and
selecting the desired time with the rotary knob and then pressing it to confirm.
6. Can you leave the appliance on when you are not at home?

The appliance has a delayed start function, but it is not recommended to leave it
on when you are not at home.

7. Can you put frozen food into the unit without defrosting?

Yes, | am! When cooking frozen food, remember to add an extra 10 minutes on
average to the cooking time.

8. How do | turn off the appliance?

Press the CANCEL button on the control panel and disconnect the power cord
from the power outlet and the main part of the appliance.
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CARE AND CLEANING

1. Allow the appliance to cool to room temperature before cleaning.

2. Unplug the power cord from the power outlet and then move it directly from
the base of the unit. Do not twist or pull the power cord at an angle.

3. Clean the outside of the appliance with a soft, damp cloth or paper towel. Do
not immerse the power cord, plug, unit base or fryer lid in water or pour water
into the cover.

4. If the appliance is fitted with a pressure cooker lid, press the steam release
button and wait until all pressure has been released. Then open and remove the
lid. Wash the appliance with water and degreaser and rinse the internal parts of
the appliance well. If necessary, use a small pin to remove any clogs that may have
formed during cooking. Check that the inner spring section moves freely when you
apply pressure. Check that it is free of dirt.

COMMIENT: Before each use, check that the rubber seal of the pressure cover is
clean, flexible and not torn. If it is damaged, replace it before putting the
appliance into operation.

6. Rinse the top and bottom of the lid with warm water and make sure the float
valve and pressure relief valve are not dirty. Both valves should move freely up and
down, with the float valve stopping only when the rubber seal of the float valve
meets the lid. Dry.

7. If a frying lid has been used, let it cool and then clean it with a damp cloth.

ATTENTION: Do not immerse or rinse the frying lid in water. Clean it only with a
damp and moistened cloth.

8. Remove the inner container after each use. The inner pot can be washed in the
dishwasher, but to prolong its use you should wash it by hand with warm water
and a soft cloth or sponge. Rinse it and dry it with a towel. Do not use harsh
chemicals or wire.

10. To clean the condensate collector, remove it, clean it with warm water, let it
dry and then reinstall it.
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COMMIENT: For any questions or spare parts, please contact customer service

(contact information can be found at the end of this manual).

COMMIENT: The following parts are dishwasher safe: Inner pot, measuring cup,

spoon. We recommend hand washing all parts to prolong their life. Any other

service should be performed by an authorized service representative.

PROBLEM SOLVING

Symptom

Possible cause

Solution

Unable to open the pressure

cover

DO NOT OPEN BY FORCE.

The pressure cover cannot be

closed

Rubber seal not installed

correctly

Reinstall the inner rubber seal of

the lid

The pressure cover cannot be
opened after the pressure

has been released

The float valve and relief

valve are still raised.

Make sure the pressure release
valve is open and the steam
release switch is open.

The steam release switch must be
in the Open position. ATTENTION:
Hot steam may be released during
this process. DO NOT FORCE
OPEN THE APPLIANCE. Do not put
your face, hands or body near the

valve opening.

From the edge of the
pressure cover

air or steam leaks.

Incorrectly fitted pressure

cover

See chapter COOKING IN
PRESSURE

The rubber seal of the
pressure cover is not fitted or
is

incorrectly fitted

Fit the pressure cover gasket.

Food residue on the rubber

seal of the pressure cooker lid

Clean the rubber seal of the

pressure cover.

The rubber seal of the

pressure cover is damaged

Replace the rubber gasket on the

pressure cover. Contact customer
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or worn out

service (see
contact information at the end of

the manual.

Air is leaking from the float

Valve during operation

Food stuck on the rubber seal

of the float valve

Clean the rubber seal of the float

valve

The appliance is not filled

with enough food or water

Check the correct amount of

solids and liquids in the recipe.

Air leaks from the edge of the
lid and/or from the release

valve

Contact customer service (see
back of manual).

for contact information).

Float valve is not installed

correctly

The float valve should move up
and down and stop only when.

its rubber seal meets the inside of
the lid. Make sure its rubber seal
is clean and the float valve can

move freely.*

Fluid leaking from the float

valve

Too much fluid in the unit

Allow the cooking cycle to
complete. Clean the float valve
thoroughly. Use

less liquid in other recipes.

The appliance switches off

Unexpectedly

The appliance is overheated

Unplug the appliance and allow it

to cool for 30 minutes to reset.

The display will show "LID"
and

there will be a beep

Lid not properly fitted or not
fully closed

Adjust the lid according to the
instructions in the chapter
COOKING IN PRESSURE.
Non-pressure programs require a
glass lid, not a pressure lid.

Frying presets require a frying lid.

The lid cannot be opened

The lid is incorrectly fitted or
there is still pressure in the

inner container.

DO NOT OPEN THE LID BY FORCE.
Release all pressure from the
inner vessel. If this does not help,
disconnect the appliance from the

mains and allow it to cool down.
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Then try to open the lid.

The appliance does not work | The frying lid is incorrectly Fit the lid so that the contact

with a frying lid. fitted. between the lid and the main part

of the appliance is connected.

FAULT INDICATOR

Error code Cause of error Solution

E1l Lower sensor open Contact customer service

E2 Short circuit of the lower sensor Contact customer service

E3 The appliance has overheated Allow the appliance to cool before
use

E4 Pressure switch failure Contact customer service

ES Short circuit of the fryer lid Contact customer service

E6 Overheating of the fryer lid Allow the fryer lid to cool before use

LID Incorrect lid Before use, fit the correct lid.

TECHNICAL PARAMETERS

Operating voltage 230V/50Hz
Power input Pots 1200W/5.2A
Power input of the Fryer 1500W/6,5
Total combined power input 2700W

=== Disposal: The crossed-out container symbol on the product, in the literature

or on the packaging means that in the European Union, all electrical and electronic
products, batteries and accumulators must be placed in a separate collection
container at the end of their useful life. These products must not be disposed of as
unsorted municipal waste!



@ c € DECLARATION OF CONFORMITY

Abacus Electric, s.r.o. declares that SALENTE Ario Il / Cuco Il meets the
requirements of the standards and regulations applicable to the type of
equipment.

The full text of the Declaration of Conformity is available at
http://ftp.salente.cz/ce/.

Importer/manufacturer:
Abacus Electric, s.r.o. / Plana 2, 370 01, Czech Republic

www.salente.eu

The appearance and specifications of the equipment are subject to change
without notice. All rights reserved.
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BEVEZETES

Kedves Ugyfél,

K6szonjuk, hogy megvasarolta termékinket, a Salente Cuco Il /Ario 1l/ Friteo Il
multifunkcionalis edényt, amellyel id6t és pénzt takarithat meg. A Cuco Il a siilt
nélkiili multifunkciés edény neve, az Ario Il a siilt nélkiili multifunkciés edény
neve, a Friteo Il a siilt nélkili kiilonallé fedeles edény neve.

Termékeink segitenek izletes ételeket késziteni. Miel6tt azonban elkezdené,
nagyon fontos, hogy elolvassa ezt a teljes kézikbnyvet, és gy6z6djon meg arrdl,
hogy alaposan megismerte a késziilék miikodését és a biztonsagi
ovintézkedéseket.

Szalente csapat

A Cuco Il késziiléket vasarlé ligyfelek nem haszndlhatjak a forrélevegds frit6z el6re
beallitott funkcidit. Ezek a funkcidk csak a Friteo Il fedéllel allnak rendelkezésre.

FONTOS BIZTONSAGI OVINTEZKEDESEK

1. A sériilések elkeriilése érdekében olvassa el figyelmesen az 8sszes utasitast.

2. Ezt a késziléket nem haszndlhatjak gyengébb fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességekkel rendelkez6 személyek, illetve tapasztalattal és ismeretekkel nem
rendelkez6 személyek, kivéve, ha felelGs személy feliigyelete alatt allnak, vagy
megfelelS oktatasban részesiiltek a késziilék hasznalatara vonatkozéan. Ne hagyja
feligyelet nélkil gyermekekkel vagy haziallatokkal. Tartsa a késziiléket és a kabelt
gyermekek elGl elzarva. Aki nem olvasta el és nem értette meg teljes mértékben a
jelen kézikdnyvben taldlhatd Osszes kezelési és biztonsagi utasitast, nem jogosult a
késziiléket Gzemeltetni vagy tisztitani.

3. A FOGYASZTOT MINDIG EGYENLGOS, HOSZILARDOS FELULETRE TAPLALJA, csak
szilard feliileten, példaul konyhapulton valé hasznalatra szantak. NEM ajanlott
instabil fellleten tizemeltetni. Ne tegye forrd gaz- vagy elektromos égére, illetve
flitott sit6be. Ne haszndlja zart térben vagy fliggé szekrények alatt. Megfeleld
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helyet és szellzést kell biztositani a miikodés kozben felszabaduld g6z okozta
anyagi karok megelGzése érdekében. Soha ne hasznalja a késziiléket gyulékony
anyagok, példaul mosogatdrongyok, papirtorolkozék, figgényok vagy
papirtanyérok kozelében.

4. Ne hagyja, hogy a tapkabel az asztal vagy a pult széle f6lé l6gjon, és ne érintse
meg a forro fellileteket.

5. A tdpkabel rovid hosszat azért valasztottuk, hogy csokkentsiik annak kockazatat,
hogy a gyermekek megragadjak, hogy csdkkentsiik a kdbelbe valé belegabalyodas
vagy a hosszabb kabelen valé megbotlas veszélyét.

6. SOHA NE NYISSA KI EROSZAKKAL A NYOMOSAPKAT. Soha ne prébalja kinyitni a
fedelet a nyomas alatt torténé f6zés soran. Barmilyen nyomas a késziilékben
veszélyes lehet. Ne nyissa ki a késziiléket addig, amig a bels6 edénybdl az 6sszes
belsé nyomas ki nem engedett. Ha a fedelet nehéz kinyitni, az azt jelenti, hogy a
késziilék még nyomas alatt van - ne nyissa ki erével. Miutan a nyomas megszlint,
nyissa ki a nyomofedelet az utasitasoknak megfeleléen. A fedelet mindig az arctdl
és a testtdl tavol nyissa ki, hogy elkeriilje a forré g6z okozta égési sériiléseket.

7. A fedélnek szabadon kell forognia, és barmilyen ellenallas azt jelenti, hogy a
fedél rosszul van elhelyezve vagy nyomas alatt van.

8. ElGszor mindig csatlakoztassa a kabelt a késziilékhez, majd dugja be a kabelt a
konnektorba. A késziilék levalasztasahoz nyomja meg a CANCEL gombot, miel6tt
kihuzna a késziléket a konnektorbdl.

9. Ez a késziilék nyomas alatt f6z. Helytelen hasznalat esetén leforrazas léphet fel.
A m(ikodés megkezdése el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a nyomadsapka
megfelelGen zarva van-e, és hogy a kiolddszelep nem tartalmaz-e térmeléket.

10. Kulénosen dvatosnak kell lenni, ha a késziléket forrd olajjal vagy mas forrd
folyadékkal egyiitt kell szallitani. AJANLOTT: NE emelje fel, illetve ne mozgassa a
TARTALYAT, ha az nyomas alatt all, vagy ha a tartalma forré. A mellékelt kanallal
vegye ki a tartalmat a belsé tartalybdl.
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11. Haszndlat el6tt mindig ellendrizze a nyomascsokkenté berendezéseket, hogy
nincs-e eltomd&dés.

12. FIGYELEM, FORRO FELULETEK: A késziilék hasznalata sordn extrém hé és g6z
keletkezik. Ne érintse meg a forré feliileteket. Haszndljon fogantyukat vagy
gombokat. A sériilések elkeriilése érdekében miikédés kozben ne érintse meg a
forré fellleteket vagy a fedélen Iévé nyomascsokkent szelepet. Megfelel
ovintézkedéseket kell tenni a személyi sériilés, tlz és anyagi kar kockazatanak
megel6zése érdekében.

13. NE haszndlja ezt a késziiléket a rendeltetésszer( haszndlaton kivil mas célra.

14. SOHA ne haszndlja a fedelet a tlizhely felemeléséhez vagy mozgatasahoz. A
késziilék emelésekor vagy mozgatasakor csak a készlilék alapjanak oldalan
taldlhato fekete fogantyukat hasznalja.

15. Soha ne téltse a tart alyt a belsd tartaly maximalis toltottségi szintje folé
(TELJES KUPAK). A tultoltés a kiolddszelep eltom&déséhez vezethet, ami tulzott
nyomas kialakulasahoz vezethet.

16. FIGYELEM: Az dramités veszélyének csokkentése érdekében csak a mellékelt,
kivehetd belsé edényben fézze.

17. Bizonyos élelmiszerek, mint a rizs, bab, almaszdsz, afonya, arpa, zabpehely
vagy mas gabonafélék, hasitott borso, tészta, makaroni, rebarbara és spagetti
f6zéskor kitagulnak és habosodnak, ezért kiilonleges f6zési utasitasokat kell
kovetni. Forditson kiilonds figyelmet a folyadék mennyiségére. NEM szabad a
belsé edényt félig teli tolteni, amikor ezeket az ételeket f6zi.

18. NE toltse a készliléket a maximalis toltottségi szint folé, a 2/3-os toltottségi
szint folé. Ha olyan ételeket f6z, amelyek a f6zés soran kitagulnak, példaul rizst
vagy szaritott zoldségeket, ne toltse meg a készliléket 1/2 részig az ajanlott szint
felett. A tultoltés a nyomascsokkent6 szelep eltomdédésének és a tulzott
nyomasnak a veszélyét okozhatja (lasd a receptet).

19. A késziilék gyartéja altal nem ajanlott tartozékok hasznalata sériilést okozhat.
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20. A készilék gyors kihtizhatosaga érdekében SOHA ne csatlakoztassa a késziilék
et a konyhapult alatt talalhaté konnektorba.

21. FIGYELEM: A kiomlott étel sulyos égési sériiléseket okozhat. Tartsa a készlléket
és a kabelt gyermekek eldl elzarva. Soha ne hagyja a kabel egy részét a
konyhaszekrény szélén tul 16gni, és ne hasznaljon hosszabbitot.

22. NE hasznalja a késziiléket kiltéren.

23. NE kapcsolja be a késziiléket, ha a kdbel, az aljzat vagy a késziilék sérilt. Ha a
késziilék hasznalat kozben meghibasodik, azonnal hizza ki a kdbelt a konnektorbdl.
Ne hasznadlja, és ne prébalja megjavitani a meghibasodott késziiléket. Vegye fel a
kapcsolatot az ligyfélszolgalattal (az elérhetGségek a kézikonyv végén talalhatok.

24. A robbanas- és sériilésveszély elkeriilése érdekében csak a gyartd altal javasolt
madon cserélje ki a gumitomitéseket (dinamikus tomitégyrd).

25. Hazza ki a késziiléket a konnektorbdl , ha nem hasznalja. Hagyja a készlléket
koralbelll 30 percig hilni, mielStt kezelné, tisztitana vagy tarolna.

26. A KESZULEKET VAGY A KABELT SOHA NE MERITSE ViZBE. Ha a késziilék leesik
vagy véletlenil vizbe kerliil, azonnal huzza ki a késziiléket a halézatbdl. Ne érintse
meg a vizet, ha a késziilék be van dugva és vizbe van meritve. Ne meritse vagy
Oblitse vizbe vagy mas folyadékba a késziilék vezetékét vagy dugdjat.

28. NE tegye a készliléket forrd f6z6lapra, mert ez tiizet vagy a készilék, illetve a
f6zG6lap és az otthon sériilését okozhatja.

29. Az dramiités elkeriilése érdekében NE 6ntson semmilyen folyadékot a késziilék
elektromos alkatrészeket tartalmazo kezelGpaneljére.

30. A veszély elkeriilése érdekében cserélje ki a sériilt tapkabelt egy ujjal.

31. Tartsa tavol a tapkabelt a forré fellletektSl. NE csatlakoztassa a tapkabelt , és
NE kezelje a késziilék kezelGszerveit nedves kézzel.

32. SOHA ne csatlakoztassa ezt a késziiléket kiilsé id6kapcsoléhoz vagy kiilon
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tavvezérls rendszerhez.

33. El6fordulhat, hogy ez a késziilék nem mikodik megfelelGen, ha a haldzat mas
készulékekkel tulterhelt. Ezt a készuléket csak 230 V-os haldzatra szabad
csatlakoztatni.

34. A készliléket gyermekek nem hasznalhatjak, még felnétt felligyelete mellett
sem. A hémérséklet, a kiszabaduld g6z vagy aramités miatt sériilés torténhet.

Tulmelegedés elleni védelem

A belsé h6mérséklet-szabalyozd rendszer meghibasoddsa esetén a tulmelegedés
elleni védelmi rendszer aktivalddik, és a késztulék nem mukodik. Ebben az esetben
huzza ki a tapkabelt. Ujrainditds vagy tarolas el6tt hagyja a késziiléket teljesen
kihdlni.

Automatikus leallitas

A késziilék beépitett kikapcsoldszerkezettel rendelkezik, amely automatikusan
kikapcsolja a készlléket, amikor a f6zési id6zit6 eléri a beallitott id6t. A késziiléket
barmikor kikapcsolhatja manualisan a CANCEL gomb megnyomasaval.

Elektromagneses mezdk

Ez a késziilék megfelel az elektromagneses mezSkre vonatkozd valamennyi
szabvanynak. Megfelels kezelés esetén és a jelen kézikonyvben taldlhato
utasitasoknak megfelelGen,

a késziilék az 6sszes rendelkezésre allo szabvany és intézkedés alapjan biztonsagos.

FIGYELEM: A tapkabel csatlakoztatasa

- Mindig el8szor csatlakoztassa a tapkabelt a késziilékhez, miel6tt bedugja azt a
konnektorba. Csatlakoztassa 230 V-os aljzatba, és ne csatlakoztasson mas
késziilékeket ugyanabba az aljzatba. Mas késziilékek csatlakoztatasa a konnektorba
az aramkor tulterhelését okozza. Ha a haldzat mas késziilékekkel van tulterhelve, a
késziilék esetleg nem mikodik megfelelGen.
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ALKATRESZEK ES TARTOZEKOK

NYOMOFEDEL

1) GGzkiereszts szelep 4) Fedél fogantyu
2) Gézkioldo gomb 5) var
3) Nyomascsokkent6 szelep

FRITOWING HANDLE - csak az Ario lI-ben van benne

1) Csatlakozo 4) Flt6elem
2) Fogantyuk 5) Légbeszivo nyilas

3) Ventilator (a froccsenésvéd6 mogott
talalhato)
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SUTOFEDEL - HATSO NEZET

1) Kipufogdgaz (forrd levegd)

KOMMENTAR: Ne déntse meg a fedelet, amikor behelyezi vagy kiveszi. Emelje fel
vagy engedje le a fedelet egyenesen felfelé vagy lefelé, hogy meggy6z6djon arrdl,
hogy a fedélen |évd érintkez6 érintkezik a késziilék f6 részének érintkezGjével.

A KESZULEK FO RESZE

1) LCD kijelz6 3) Programbeallitasok
2) A program tarcsazasa 4) Bazis
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BELSO ALUMINUM PANEL TEFLON kivitelben

]S

A belsé tartaly maximalis toltottségi vonalat a "FULL CUP" (TELJES KUPA)
szimbdlum jelzi. NE toltse meg a maximalis terhelhetdségi hatarértéket

meghaladdan.

EGYEB KIEGESZITOK

Y

/ /—;—“\ \

i e
s

o o
\\_/ ( ',/ . /‘//
Uvegfedél Drétallvany Kosar
_—-—'__‘_‘-‘—-.._\__
Kondenzatumgy(ijté Feliratkozas 1 MérGpohar
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Feliratkozas 2 Haldzati kabel

FGZES A NYOMASON

Az elsé hasznalat el6tt vegye ki az alkatrészeket és tartozékokat a csomagolasbdl,
és gy6z6djon meg arrdl, hogy a kézikdnyvben leirt 6sszes alkatrész benne van. Csak
ezutan szabaduljon meg az 6sszes csomagoldanyagtol.

Abra. A A belsé tartaly behelyezése Abra. B A kondenzatumtartély
felszerelése

Csak vizzel végezzen probaforralast, hogy megbizonyosodjon a késziilék megfeleld
mikodésérél.

1. Helyezze a késziiléket tiszta, sik fellletre.

2. A kondenzvizgyl(ijt6t a spotter f6 részének oldaldahoz rogzitse a hornyokba
illesztve (lasd a B abrat).

3. Helyezze a belsé tartalyt a késziilék f6 részébe, és toltse fel vizzel, de legfeljebb a
belsé tartalyon 1évé MAX jelzésig.

4. Csatlakoztassa a tapkabelt a készilék f6 részéhez, majd egy konnektorhoz. A
késziilék automatikusan bekapcsol, amikor a haldzatra csatlakozik.

5. Szerelje fel a nyomofedelet a készilék f6 részéhez. Forgassa el a nyomodfedelet
az éramutato jarasaval ellentétes irdnyba kb. 30°-kal, majd vissza, amig a fedélen

96



[évé reteszelési jel fligg6legesen egy vonalba keriil a f6darabon 1évé jellel (lasd az
abrat).

Nyissa meg a cimet. Zart

e

6. Miutan a gyorsf6z6 fedelét felhelyezte, vélassza ki a Pressure gombot a panelen,
majd a forgatégombbal valassza ki a Beef programot. Erlsitse meg ezt a
programot a forgatégomb kétszeri megnyomadsdval. Az LCD-kijelz6 narancssargara
valt, majd pirosra, amikor a kivant nyomasszintet elérte.

Pressure

L P

Készenléti izemmad ‘ El6melegités | FGzés
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111 NE PROBALJA KINYITNI A FEDELET, HA AZ LCD KIJELZ& NARANCSSARGA VAGY
PIROS SZINU.

7. Amikor a program befejezédik, a késziilék hangjelzést ad, és megjelenik a 00:00
6ra. Nyomja meg a CANCEL gombot, majd nyomja meg a gombot a nyomas
feloldasahoz (lasd az abrat). Hagyja, hogy a késziilékbGl minden nyomas tavozzon,
majd nyissa ki és vegye le a nyomdfedelet.

1 A kiolddszelep mikodtetésekor maradjon tavol a kiolddszelep tertiletétél, hogy

elkerilje a g6zzel valo érintkezést.
FIGYELEM: NE EMELJE FEL A KESZULEKET A NYOMOFEDEL KINYITASAHOZ.
KOMMENTAR: Ne hasznaljon fém eszkdzoket a bels6 edényben.

FIGYELEM: KERULJE EL A MEGEGEST! NE ERINTSE MEG A ROZSDAMENTES ACEL
KULSO FELULETET. CSAK A FEDELEN LEVO FEKETE FOGANTYUT HASZNALIA A
NYITASHOZ. A KESZULEK TARTALMA FORRO. A FEDELET MINDIG AZ ARCTOL ES A
TESTTOL TAVOLABB NYISSA KI.

F6zési modhoz Pressure a Canning harom nyomasfokozat valaszthaté a forgatégomb
segitségével. Alacsony, kozepes és magas nyomas, ezeket az LCD kijel z6n a LOW,
MED és HIGH jelzések mutatjak .
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SOUS VIDEOK

7 1 e

A hagyomanyos f6zési mddszerekben a hé a forrd égérél vagy siitérél a serpenydre,
majd az ételre keril, amely igy kivilrél a kozéppont felé melegszik. Taldlgatassal és
egy kis szerencsével néha j6 eredményt lehet elérni, de az étel gyakran tulsiil a
felszinen, és néha alulsiil a kozepe felé. A serpeny6 vagy a siité belsejében lévé
levegé altal termelt hé altaldban sokkal forrébb, mint amennyire sziikség lenne. Ha
nem pontosan a megfelel6 idGben tavolitja el az ételt, az eredmény nem lesz

egységes.

A Sous vide f6zés preciz h6mérséklet-szabalyozassal olyan eredményeket ér el,
amelyek mas f6zési technikaval nem érhetdk el.

1. Tegye az izesitett ételt egy Ujrazarhaté zacskdba.

2. Zaras el6tt tavolitsa el a levegdt a zacskdbdl. A jobb eredmény érdekében
hasznalhat vakuumcsomagolét.

3. Ontson vizet a belsé edénybe Ugy, hogy a belsé edény MAX hatéra ne épje tul.
4. Nyomja meg a Sous Vide gombot, majd a forgatégombbal valassza ki a kivant
elére bedllitott f6z6programot, és erdsitse meg a programot a forgatégomb
megnyomasaval. A f6zési hémérséklet vagy id6 mddositdsdhoz nyomja meg a
gombot a program megerésitése elstt.

Nyomja meg a Temp vagy az Time gombot, majd er6sitse meg a valasztast a
forgatégomb megnyomasaval.

5. Nyomja meg a forgatégombot a f6zési program inditasahoz. Az LCD kijelzd
narancssargara valt. A kivant hémérséklet elérése utdn a készllék hangjelzést ad,
és az id6zit6 elkezd visszaszamolni.

6. Ovatosan helyezze az ételes zacskét a vizbe. Vigydzzon, hogy a zsakot ne ejtse a
vizbe.

7. Amikor az id6zit6 lejar, vegye ki a lezart zacskét fogdval. Ne haszndlja a kezét,
mert a viz forrd lesz. Ne nyomja meg a Melegen tartds gombot.
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Az el6re beallitott programokat és h6mérsékleteket a tablazat tartalmazza.

(1dd] [°cl [1dd] [°cl
CUSTOM 3h 60
BEEF 3h 60
PORK 2h 60
RIBS 7h 60
POULTRY 2h 60
FISH 30m 50 VEGETABLE 2h 84
1h 30m 90 POTATO/CHIPS | 1h 30m 90

KOMMENTAR: Ne tegyen élelmiszert vizbe anélkiil, hogy azt Ujrazarhaté zacskdba

tenné.

- Fliszereket adhat az ételhez, és bevonhatja azt, miel6tt zacskdba teszi.

- F6zéskor mindig hasznaljon vakuumzarhatd, BPA-mentes vagy gyorsan zarddo
zacskdkat.

- A hus, baromfi vagy hal vastagsaga hatarozza meg a sitési id6t. Miutan kivette az
ételt a zacskdbodl, hasznaljon élelmiszer-h6mérét, hogy megbizonyosodjon a
biztonsagos h6mérséklet elérésérél.

- Ha bizonytalan a siitési id6t illeten, biztonsagi és higiéniai okokbdl (példaul a

tojas vagy a baromfi pasztorizalasdhoz) adjon hozza 30 percet a f6zési id6hoz.

- Gy6z6djon meg rdla, hogy a lezart zacské mindig viz alatt van, hogy az étel
teljesen atsiiljon. Csatlakoztasson egy ételkészitéshez vagy sous vide-hez

alkalmas sulyt (nem tartozék) az ételzacskdhoz.

- A f6zés utani siités kész kinézetet és texturat ad az ételnek. Ehhez dobjon vajat
egy forrd serpenyGbe, és gyorsan piritsa meg a f6tt hust mindkét oldalon 30

masodpercig.
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AJANLOTT IDOK ES HOMERSEKLETEK AZ EGYENI BEALLITASOKHOZ

| ra | [1ds]
Marhahus
Véres (hatul) 52 1h15m
Kbzepesen atsitve 57 1h15m
Kb6zepesen atsttve (medium) 60 1h15m
Kbzepesen atsitve (jol) 65 1h15m
Silt (jol atsiitve) 71 1h15m
Silt oldalas (kozepes) 60 6-14 h
Sertéshus
Sult 68 3h
Szelet (kbzepes) 63 1h
Borda (jol atsutve) 71 1h
Baromfi
Csirkemell 65 1 6ra.
Sotét has 74 1 6ra.
Halak
Filé vagy steak | 52 | 45 m
Tojas
Pérolt | 65 | 1h
Zoldségek
Zold 82 5-20m
Gyokér 82 1,5-3h
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GOzBEN FOZES

A g6z0lés nyomas nélkal torténik. Az el6re beallitott programokban
megvaltoztathatja az id6t.

[1dd] [°cl (1dd] [°cl
CUSTOM 30m 165
BEEF 50m 165
PORK 40m 165
RIBS 1h 30m 165
POULTRY 25m 165 QUINOA 5m 165
FISH 10m 165 VEGETABLE 25m 165
BEANS 25m 165 POTATO/CHIPS 25m 165

SUTES/SUTES

A sités nyomas nélkil torténik, és lvegfedé hasznalhatd. Az elére bedllitott
programokban mddosithatja az id6t és a hGmérsékletet.

(1dd] [°cl [1dd] [°cl
CUSTOM 30m 170
BEEF 20m 170
PORK 20m 170
RIBS 20m 170
POULTRY 20m 170
FISH 15m 170 VEGETABLE 10m 165
POTATO/CHIPS | 10m 165
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LASSU FOZES

A lassu f6zés nyomds nélkiil valosul meg. A f6zéshez kivalaszthatja az el6re
beadllitott programok egyikét, ahol a f6zési id6t és a h6mérsékletet mddosithatja.
Hasznalhatja a Custom programjat is az On 4&ltal valasztott id6- és
hémérséklet-bedllitasokkal.

[1dé] [°cl (1dd] [°cl
CUSTOM 4h 90
BEEF 6h 85
PORK 3h 75
RIBS 6h 90
POULTRY 3h 90
FISH 3h 60 VEGETABLE 1h 20m 85
BEANS 40m 85
soupP 4h 95

FORROLEVEGOS FRITOZ

A Cuco Il késziléket vasarld Ugyfelek nem hasznalhatjdk a forrdlevegds sité
funkciot. Ezek a funkciok csak a Friteo |l fedéllel allnak rendelkezésre.
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KOMMENTAR: A fedelet ne dontse meg, illetve ne ddntse ferdén, amikor
behelyezi vagy kiveszi. Emelje fel vagy engedje le a fedelet egyenesen felfelé vagy
lefelé, hogy meggy6z6djon arrdl, hogy a fedélben és a késziilék f6 részén lévd

elektromos érintkezék érintkeztek.

1. Helyezze a késziiléket tiszta, sik fellletre.

2. Helyezze a belsé tartdlyt a készllék f6 részébe. Helyezze az allvanyt a belsé
tartalyba.

3. Tegye fel a siitGfedelet. A stit6fedél nem zarddik, mint a nyomofedél esetében.
4. Csatlakoztassa a tapkabelt a késziilék f6 részéhez, majd csatlakoztassa a kabelt
egy konnektorba.

5. Valtson a Air Fryer programra. Ha egy program van kivalasztva, az LCD kijelz6
kékre valt. A Air Fryer nem mikodik, ha a készilékre fel van szerelve a gyorsf6z6
fedele.

6. Valassza ki a kovetkez6 nyildsok egyikét a forgogombbal, majd erésitse meg a
forgégomb megnyomasaval.

7. Minden egyes kivalasztott program esetében az Time és a Temp gombok
segitségével ezen fellil mddosithatja az id6t és a h6mérsékletet. Nyomja meg a
forgatégombot a kivalasztott program, id6 és hémérséklet megerdsitéséhez.

Salente

Készenléti tzemmod ‘ FGzés | H(ités

8. Amikor a siitési ciklus befejez6d6tt, a piros LCD-kijelz6n 2 percig egy forgd ikon
jelenik meg, amig a ventilator lehditi a 1égsits fedelét.
9. Amikor a program és a h(ités befejezddik, a ventilator ledll. Vegye le a siit6
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fedelét. Ez forrd lesz, ezért helyezze a késziilék f6 része mellé , a flitGelemmel
felfelé.

Forroleveg®és frit6z programok

[1dd] [°cl [1d6] [°cl
CUSTOM 15m 190
BEEF 25m 190
PORK 25m 190
RIBS 30m 190
POULTRY 30m 180
FISH 10m 180 VEGETABLE 15m 175
BEANS 20m 165 POTATO/CHIPS 12m 200
DEHYDRATE 8h 50

MELEGITES

A f6zés lehetGvé teszi, hogy elkészitse és tartdsitsa kedvenc ételeit, beleértve a
gylimolcsoket, lekvarokat, zseléket, zOldségeket és még a hust is. A konzervalas
nagyszeri modja annak, hogy a szezonon kivili élelmiszerek gazdasagosan
keriljenek az asztalra. A konzervalds lehetévé teszi, hogy egészségesen étkezzen,
folytassa a csaladi recepteket, vagy egyszerlien csak pénzt takaritson meg.

MIERT FOZZUNK NYOMAS ALATT?

A nyomassal torténé konzervalas minden élelmiszerhez hasznalhaté, kiilondsen
azokhoz, amelyeknek alacsony a savtartalma, mint példaul a z6ldségek, hisok és
tenger gyimolcsei. Javasoljuk, hogy a kézikonyvben megadott pontos idét,
hémérsékletet és modszert valassza, hogy megvédje az ételt a karos
baktériumoktdl, penészgombaktdl és/vagy enzimektdl. Az élelmiszeripari enzimek
el6segithetik a penészgombak és éleszt6gombak novekedését, amelyek aztan az
élelmiszer romlasat okozzak. Ezek az anyagok a gézzel torténd tartdsitas soran
212 °C-os hémérséklet elérésével elpusztulhatnak. El6fordulhatnak azonban mas
szennyez6dések, mint példaul a szalmonella, az arany staphylococcus és a
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botulizmust okozdé clostridium botulinum. A karos baktériumok elpusztitasahoz
240 °C-os hémérsékletre van szlikség, ami csak a nyomas alatt torténé konzervalas
sordan biztositott.

F6zési modhoz Pressure a Canning harom nyomasfokozat valaszthaté a forgatégomb

segitségével. Alacsony, kdzepes és magas nyomas, ezeket az LCD kijel z6n a LOW,
MED HIGH jelzések mutatjak .

Az aldbbi tablazat a nyomas alatt torténd konzervalas ajanlott idejét mutatja.

Elelmiszer Id6
Sparga 30m
Bab (zold) 20m
Bab (lima, pinto vagy széjabab) 40 m
Cékla 30m
Sérgarépa 25m
Kukorica - teljes kiGrlés( 55m
A zoldek 70 m
Okra (Okra) 25m
Borsd, z6ld vagy angol 40 m
Burgonya 35m
Huscsikok, -kockak vagy -darabok 75m
Daralt vagy apréra vagott hus 75m
Baromfi, csont nélkiil 75 m
Baromfi csonttal 65 m

1. Helyezze a belsé tartalyt a késziilék f6 részébe. Helyezzen egy drétracsot (kilén

megvasarolhatd) a bels6 edény aljara. Helyezze be a megtoltott és lezart livegeket.
2. Ontson forré vizet az tivegekkel teli belsé edénybe, amig a vizszint el nem éri az

Uvegek falanak negyedét. A viz azonban a belsé tartalyon feltlintetett maximalis
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szintig tolthetd.

3. Kovesse a jelen kézikonyv vonatkozd utasitasait a nyomdsapka felszereléséhez a
késziilék f6 részéhez. Csatlakoztassa a készlléket egy konnektorba.

4. Nyomja meg a Canning gombot. A nyomas automatikusan 80 kPa értékre van
bedllitva. Valassza ki a fenti tablazatban felsorolt f6zési id6t.

5. Amikor befejezte a konzervalast, nyomja meg a g6zkioldd kapcsoldt a nyomas
megszlintetéséhez.

JOGURT

1. Helyezze be a belsé tartalyt az alapba.

2. Ontson 2 liter teljes vagy 2%-0s tejet a bels6 edénybe.

3. Nyomja meg a Yoghurt gombot. Az LCD kijelzén a "7:00" felirat jelenik meg.
Nyomja meg a forgatégombot. Az id6 mddositdsahoz nyomja meg az Time gombot,
majd a forgégombbal valassza ki a kivant id6t, és nyomja meg ismét a
forgéogombot. A kijelz6n megjelenik a "HEAT" felirat, ami azt jelzi, hogy a tej
melegszik.

4. Amint a késziilék eléri a 82 °C-ot, leall a f(ités, és az LCD kijelz6n megjelenik a
"Cool" felirat.

5. Amikor a tej h6mérséklete eléri a 43 °C-ot, a készlilék hangjelzést ad, és az LCD
kijelz6n megjelenik a "Add" felirat. Ez a jelzés joghurtos inditéanyag hozzaaddasara
szolit fel. Egy merGkanal vagy mérGpohar segitségével vegyen ki 1 csésze tejet a
belsé edénybdl. Keverjen Gssze 1 csésze tejet 2 evGkanal joghurttal vagy
joghurtinditdval. Ezutan tegye vissza a tejes keveréket a bels6 edénybe a maradék
felmelegitett tejjel egylitt, és dvatosan keverje Gssze.

6. Nyomja meg Ujra a Yoghurt gombot. A forgatégombbal valaszthat az
alapértelmezett elére beallitott id6k kozott. Nyomja meg a tarcsat az id6
meger@sitéséhez.

KOMMENTAR: Ha nem nyomja meg a Yoghurt gombot, a késziilék folyamatosan
csipogni fog, és egy id6 utan készenléti izemmddba kapcsol.

7. Tegye az livegfedelet a készlilékre.
8. Hagyja a késziiléket zavartalanul, és hagyja a joghurtot 4-10 éran at inkubalddni.
9. Az inkubalas utan vegye ki a joghurtot, és tarolja egy edényben a
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h{t&szekrényben.

TIPY

- Az inkubacio lehet révidebb (legfeljebb 4 dra) vagy hosszabb (legfeljebb 10 éra) a
joghurt kivant sGrlségétdl fuggben. A hosszabb inkubacios id6 sdribb és
katranyosabb joghurtot eredményez.

- S(ribb gorog tipusu joghurthoz: Az inkubalas utan kanalazzuk a joghurtot egy tal
folé helyezett, sajtos ruhdval bélelt szlirGbe, és hagyjuk a joghurtot a
hit&szekrényben legalabb 1 6ran at lecsepegni (a srlbb joghurtot egy éjszakan at
kell hagyni lecsepegni). Dobja ki a savot (a folyadékot, amely atfolyik a sajtkendén),
vagy tartsa meg maganak.

- A joghurt a htitGszekrényben, lefedett liveg-, kerdmia- vagy miianyag edényben
akar két hétig is eltarthatd (az elsé héten lesz a legjobb az ize).

GYAKRAN ISMETELT KERDESEK

1. Milyen anyagbal késziilt?

Ez a késziilék rozsdamentes acél hazzal és aluminiumbdl késziilt belsé tartallyal
rendelkezik.

2. Hogyan szerelik/szedik szét a késziiléket?

Ezt a késziiléket teljesen Gsszeszerelve szallitjuk, az Uszdszeleppel, a
kiolddszeleppel és a belsd fedéllel, amely mar be van szerelve a nyomadfedélbe. Az
Uzembe helyezés el6tt szerelje fel a kondenzvizgydijtét.

3. Mi a kezdési id6pont?

Minden f6zési médnak van egy alapértelmezett ideje, amely a kivant mod
kivalasztasa utan jelenik meg. Miel6tt az LCD kijelz6n megjelend id6zit6 elkezdené
az id6 visszaszamlalasat, a készuléknek elGszor el kell érnie az Gzemmaddnak
megfelel6 nyomast és/vagy h6mérsékletet.

4. Mennyi idSbe telik, amig a késziilék eléri a teljes nyomast, és az 6ra elkezd
visszaszamolni?

Amikor a késziilék eléri a kivant nyomast, az LCD kijelz6 narancssargardl pirosra
valt, és a f6zési id6 visszaszamldlasa megkezd&dik. A kivant nyomastartomany
eléréséhez szilkséges id6 az edényben 1évé szilard és folyékony anyag térfogatatdl,
koncentraciojatol és aranyatdl fligg, altalaban 5 perc.
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5. Megvaltoztathatja a f6zési id6t az alapértelmezett beallitdshoz képest?

Igen, az vagyok! A f6zési id6t ugy mdodosithatja, hogy megnyomja az Id6 gombot,
majd a forgatégombbal kivalasztja a kivant idét, és a megerdsitéshez megnyomja a
gombot.

6. Bekapcsolva hagyhatja a késziiléket, amikor nincs otthon?

A késziilék késleltetett inditasi funkcidval rendelkezik, de nem ajanlott bekapcsolva
hagyni, amikor nem tartézkodik otthon.

7. Lehet-e fagyasztott ételt tenni a késziilékbe felolvasztas nélkiil?

Igen, az vagyok! Ha fagyasztott ételt f6z, ne feledje, hogy a f6zési id6hoz atlagosan
tovabbi 10 percet kell hozzaadni.

8. Hogyan tudom kikapcsolni a késziiléket?

Nyomja meg a CANCEL gombot a kezelGpanelen, és hlzza ki a tapkabelt a
konnektorbdl és a késziilék f6 részébdl.

APOLAS ES TISZTITAS

1. Tisztitas elStt hagyja, hogy a késziilék szobahémérséklettire hiiljon.

2. Huzza ki a tapkabelt a konnektorbdl, majd kozvetlentl a készlilék talapzatabdl.
Ne csavarja vagy huzza ferdén a tapkabelt.

3. Tisztitsa meg a készilék kilsejét puha, nedves ruhaval vagy papirtorlével. Ne
meritse vizbe a tapkabelt, a dugdt, a készilék alapjat vagy a siit6 fedelét, és ne
Ontson vizet a fedelet.

4. Ha a készuléket gyorsféz6fedéllel szerelték fel, nyomja meg a g6zkioldé gombot,
és varja meg, amig az 6sszes nyomas le nem enged. Ezutan nyissa ki és vegye le a
fedelet. Mossa ki a késziléket vizzel és zsirtalanitdval, és jol 6blitse ki a készulék
belsd részeit. Ha szlikséges, egy kis gombost(ivel tavolitsa el a f6zés soran esetleg
kialakult duguldsokat. Ellendrizze, hogy a belsé rugdszakasz szabadon mozog-e,
amikor nyomast gyakorol. Ellenérizze, hogy nincs-e rajta szennyezGdés.

KOMMENTAR: Minden hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a nyoméfedél
gumitomitése tiszta, rugalmas és nem szakadt-e el. Ha megsériilt, cserélje ki,
mieldtt a késziiléket lizembe helyezné.

6. Oblitse le a fedél tetejét és aljat meleg vizzel, és gy6z6djén meg arrdl, hogy az
Uszdszelep és a nyomascsokkent6 szelep nem szennyezett. Mindkét szelepnek
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szabadon kell felfelé és lefelé mozognia, az Uszdszelepnek csak akkor kell megalinia,

amikor az Uszdszelep gumitomitése a fedéllel talalkozik. V suchu.

7. Ha siit6fedelet hasznalt, hagyja kihdlni, majd nedves ruhaval tisztitsa meg.

FIGYELEM: A sutGfedelet ne meritse vagy blitse vizbe. Csak nedves,

megnedvesitett ruhaval tisztitsa.

8. Minden hasznalat utan tavolitsa el a belsé tartalyt. A belsé edény

mosogatogépben moshatd, de a hosszabb hasznalat érdekében kézzel, meleg

vizzel és puha ruhaval vagy szivaccsal érdemes elmosni. Oblitse le, és térolkdzével

szaritsa meg. Ne hasznaljon durva vegyszereket vagy drétot.

10. A kondenzvizgy(ijté tisztitasahoz vegye ki, tisztitsa meg meleg vizzel, hagyja

megszaradni, majd szerelje vissza.

KOMMENTAR: Barmilyen kérdéssel vagy potalkatrészekkel kapcsolatban forduljon

az ugyfélszolgalathoz (az elérhetGségek a kézikdonyv végén talalhatok).

KOMMENTAR: A kévetkezd alkatrészek mosogatégépben moshatdk: Belss edény,

mérépohar, kanal. Javasoljuk, hogy minden alkatrészt kézzel mosson el, hogy

meghosszabbitsa az élettartamat. Minden egyéb szervizelést csak a szervizelésre

felhatalmazott képvisel6 végezhet el.

PROBLEMAMEGOLDAS

Symptom

Lehetséges ok

Megoldas

Nem lehet kinyitni a

nyomofedelet

NE NYISSA KI EROSZAKKAL.

A nyomdfedél nem zarhatd

A gumitomités nem

megfelel6en van felszerelve

Szerelje vissza a fedél bels6

gumitomitését

A nyomastarté fedelet nem
lehet kinyitni, miutan a nyomas

megszint.

Az UszOszelep és a
nyomascsokkents szelep még

mindig fel van emelve.

GyG6z6djon meg réla, hogy a
nyomascsokkentd szelep nyitva
van, és a gézkioldd kapcsold

nyitva van.

A gbzkioldd kapcsolénak
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Nyitott allasban kell lennie.
FIGYELEM: A folyamat soran
forré g6z szabadulhat fel. NE
NYISSA KI EROSZAKKAL A
KESZULEKET. Ne tegye arcat,
kezét vagy testét a szelepnyilds

kozelébe.

A nyoméfedél szélétdl

levegG- vagy gbzszivargas.

Helytelenul felszerelt

nyomofedél

Lasd a FOZES NYOMASBAN

cim(i fejezetet

A nyomofedél gumitdmitése
nincs felszerelve vagy

helytelenil van felszerelve

Szerelje fel a nyomofedél

toOmitését.

Etelmaradék a gyorsf6z6

fedelének gumitomitésén

Tisztitsa meg a nyomofedél

gumitomitését.

A nyomodfedél gumitdmitése
megsérilt

vagy elhasznalédott

Cserélje vissza a gumitomitést
a nyomofedélre. Lépjen
kapcsolatba az
Ugyfélszolgalattal (lasd
elérhetGségek a kézikonyv

végén.

Levegd szivarog az Uszohol

Szelep m(kodés kdzben

Az UszOszelep gumitomitésén

megrekedt élelmiszer

Tisztitsa meg az Uszdszelep

gumitomitését

A készlléket nem toltotték
meg elegend§ élelmiszerrel

vagy vizzel.

Ellendrizze a receptben
szereplG szilard és folyékony

anyagok helyes mennyiségét.

Leveg@szivargas a fedél szélén

és/vagy a kioldoszelepen.

Vegye fel a kapcsolatot az
Ugyfélszolgdlattal (lasd a
kézikbnyv hatuljat).

az elérhetGségekért).

Az Uszdszelep nincs

megfelelGen felszerelve

Az Uszbszelepnek fel és le kell
mozognia, és csak akkor kell
megallnia, amikor.

a gumitomités a fedél
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belsejével talalkozik.
Gy6z6djon meg rdla, hogy a
gumitomités tiszta és az

Uszo6szelep szabadon mozog.*

Folyadék szivarog az

Uszo6szelepbdl

Tul sok folyadék van a

készllékben

Hagyja, hogy a f6zési ciklus
befejez&djon. Alaposan
tisztitsa meg az Uszdszelepet.
Haszndljaa cimet.
kevesebb folyadékot mas

receptekben.

A készulék kikapcsol

Varatlanul

A készllék tulmelegedett

Huzza ki a késziléket a
konnektorbdl, és hagyja 30

percig hilni, hogy ujrainduljon.

A kijelz6n az "LID" és a

egy hangjelzés fog szdlni

A fedél nincs megfelelGen
felszerelve vagy nem teljesen

zarva

Allitsa be a fedelet a FOZES
NYOMASBAN cim(i fejezetben
leirtak szerint.

A nem nyomasos
programokhoz GivegfedGre van
szlikség, nem nyomasos
fed6re.

A stitési el6beallitasokhoz

sutéfedélre van sziikség.

A fedelet nem lehet kinyitni

A fedél rosszul van felszerelve,
vagy a belsé tartadlyban még

mindig nyomas van.

NE NYISSA KI A FEDELET
EROSZAKKAL. Engedjen ki
minden nyomast a belsé
edénybdl. Ha ez nem segit,
vélassza le a készlléket a
haldzatrdl, és hagyja kihilni.
Ezutan prébalja meg kinyitni a

fedelet.

A készilék nem mukodik

sttéfedéllel.

A stt6fedél rosszul van

felszerelve.

Szerelje fel a fedelet ugy, hogy
a fedél és a késziilék 6 része
kozotti érintkezés dssze legyen

kotve.
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HIBAJELZO

Hibakéd A hiba oka Megoldas

El Alsé érzékel6 nyitva Kapcsolatfelvétel az tigyfélszolgalattal

E2 Az alsé érzékel6 rovidzarlata Kapcsolatfelvétel az tigyfélszolgalattal

E3 A készulék tulmelegedett Hasznalat el6tt hagyja kih(ilni a
késziiléket

E4 Nyomaskapcsold meghibasodasa Kapcsolatfelvétel az ligyfélszolgdlattal

ES A stt6fedél rovidzarlata Kapcsolatfelvétel az ligyfélszolgdlattal

E6 A stt6fedél tulmelegedése Hasznalat el6tt hagyja kih(ilni a
sut6fedelet.

LID Helytelen fedél Hasznalat el6tt illessze fel a megfeleld
fedelet.

MUkodési fesziiltség 230V/50Hz

Tapfeszlltség bemenet Potok 1200W/5,2A

A Fryer bemeneti teljesitménye 1500W/6,5

Osszes felvett 6sszteljesitmény 2700W

= Eltavolitas: A terméken, a szakirodalomban vagy a csomagoldson taldlhaté

athuzott taroléedény szimbolum azt jelenti, hogy az Eurdpai Unidban minden
elektromos és elektronikus terméket, elemet és akkumulatort élettartamuk végén
kiilon gyljtéedénybe kell helyezni. Ezeket a termékeket nem szabad szelektalatlan
kommunalis hulladékként artalmatlanitani!
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@ C € MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

Az Abacus Electric, s.r.o. kijelenti, hogy a SALENTE Ario |l / Cuco Il megfelel a
berendezés tipusara vonatkozd szabvanyok és el6irasok kovetelményeinek.

A megfeleldségi nyilatkozat teljes szovege elérhet6 a http://ftp.salente.cz/ce/
weboldalon.

Importér/gyarto:
Abacus Electric, s.r.o. / Plana 2, 370 01, Cseh Koztarsasag

www.salente.eu

A berendezés megjelenése és specifikacioi el6zetes értesités nélkil valtozhatnak.
Minden jog fenntartva.
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INTRODUCERE

Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea produsului nostru, oala multifunctionala
Salente Cuco Il / Ario Il / Friteo I, care va va economisi timp si bani. Cuco Il este
denumirea pentru o oala multifunctionala fara friteuza, Ario Il este denumirea
pentru o oala multifunctionala cu friteuza, Friteo Il este denumirea pentru un
capac separat cu friteuza.

Produsele noastre va ajuta sa gatiti mese delicioase. Cu toate acestea, inainte de a
incepe, este foarte important sa cititi acest manual in intregime si sa va asigurati
ca sunteti complet familiarizat cu functionarea si masurile de siguranta ale acestui
aparat.

Echipa Salente

Clientii care achizitioneaza Cuco Il nu pot utiliza functiile presetate ale aparatului
de prajit cu aer cald. Aceste functii sunt disponibile numai cu capacul Friteo Il.

MASURI DE SIGURANTA IMPORTANTE

1. Cititi cu atentie toate instructiunile pentru a evita ranirea.

senzoriale sau mentale reduse sau de catre persoane lipsite de experienta si
cunostinte, cu exceptia cazului in care acestea se aflad sub supravegherea unei
persoane responsabile sau au fost instruite in mod corespunzator cu privire la
utilizarea aparatului. Nu il [3sati nesupravegheat in prezenta copiilor sau a
animalelor de companie. Tineti aparatul si cablul departe de copiii. Orice persoana
care nu a citit si nu a inteles pe deplin toate instructiunile de utilizare si de
siguranta continute Tn acest manual nu este autorizata sa utilizeze sau sa curete
acest aparat.

3. Asezati intotdeauna CONSUMATORUL pe o suprafata plana, rezistenta la
caldura, acesta este destinat utilizarii numai pe o suprafata solida, cum ar fi un
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blat de bucatarie. NU se recomanda functionarea pe suprafete instabile. Nu il
asezati pe arzatoare electrice sau cu gaz fierbinti sau intr-un cuptor incalzit. Nu il
utilizati Tntr-un spatiu limitat sau sub dulapuri suspendate. Trebuie sa se asigure un
spatiu si o ventilatie adecvate pentru a preveni deteriorarea bunurilor cauzate de
aburul eliberat in timpul functionarii. Nu utilizati niciodata aparatul in apropierea
unor materiale inflamabile, cum ar fi prosoape de vase, prosoape de hartie,
perdele sau farfurii de hartie.

4. Nu lasati cablul de alimentare sa atarne pe marginea unei mese sau a unui blat
si nu atingeti suprafetele fierbinti.

5. Lungimea scurta a cablului de alimentare este aleasa pentru a reduce riscul ca
acesta sa fie apucat de copii, pentru a reduce riscul de a se incurca in cablu sau de
a se impiedica de un cablu mai lung.

6. NU DESCHIDETI NICIODATA CAPACUL DE PRESIUNE CU FORTA. Nu incercati
niciodatd sa deschideti capacul in timpul gatitului sub presiune. Orice presiune in
aparat poate fi periculoasa. Nu deschideti aparatul pana cand nu se elibereaza
toata presiunea interna din vasul interior. Daca capacul este dificil de deschis,
fnseamna cd aparatul este inca sub presiune - nu-l fortati sa se deschida. Dupa ce
presiunea este eliberata, deschideti capacul de presiune conform instructiunilor.
Deschideti intotdeauna capacul departe de fata si de corp pentru a evita arsurile
provocate de aburul fierbinte.

7. Capacul ar trebui sa se roteasca liber, iar orice rezistenta inseamna ca capacul
este deplasat gresit sau sub presiune.

8. Conectati intotdeauna mai intai cablul la aparat si apoi conectati cablul la priza.
Pentru a deconecta aparatul, apasati butonul CANCEL inainte de a scoate aparatul
din priza.

9. Acest aparat giteste sub presiune. in caz de utilizare incorects, se poate
produce scaladarea. inainte de inceperea functiondrii, asigurati-va c& capacul de
presiune este inchis corect si ca supapa de eliberare nu contine reziduuri.

10. Trebuie acordata o atentie sporita atunci cand transportati aparatul cu ulei
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fierbinte sau alte lichide fierbinti. RECOMANDAT: NU ridicati sau deplasati
CONTAINERUL daca acesta este sub presiune sau daca continutul este fierbinte.
Folositi lingura inclusa pentru a scoate continutul din recipientul interior.

11. Tnainte de utilizare, verificati intotdeauna daca dispozitivele de decompresiune
nu sunt blocate.

12. ATENTIE, SUPRAFETE FIERBINTI: La utilizarea acestui aparat se genereaza
caldura extrema si aburi. Nu atingeti suprafetele fierbinti. Folositi manere sau
butoane. Pentru a evita ranirea, nu atingeti suprafetele fierbinti sau supapa de
suprapresiune de pe capac in timpul functionarii. Trebuie luate masuri de
precautie adecvate pentru a preveni riscul de vatamare corporala, incendiu si
daune materiale.

13. NU folosi ti acest aparat in alt scop decat cel pentru care a fost conceput.

14. Nu folositi NICIODATA manerul capacului pentru a ridica sau a muta aragazul.
Atunci cand ridicati sau deplasati unitatea, utilizati numai manerele negre situate
pe partea laterala a bazei unitatii.

15. Nu umpleti NICIODATA recipientul peste nivelul maxim de umplere al
recipientului interior (CUPA PLINA). Umplerea excesiva poate duce la blocarea
supapei de eliberare, ceea ce poate cauza acumularea unei presiuni excesive.

16. AVERTISMENT: Pentru a reduce riscul de electrocutare, gatiti numai in
recipientul interior detasabil furnizat.

17. Anumite alimente, cum ar fi orezul, fasolea, compotul de mere, afinele, orzul,
fulgii de ovaz sau alte cereale, mazarea sparta, taiteii, macaroanele, rubarba si
spaghetele se umfla si spumega atunci cand sunt gatite, astfel incat trebuie
respectate instructiuni speciale de gatit. Acordati o atentie deosebita cantitatii de
lichide. NU umpleti recipientul interior mai mult de jumatate atunci cand gatiti
aceste alimente.

18. NU umpleti aparatul peste limita maxima de umplere la 2/3 din capacitate.
Atunci cand gatiti alimente care se dilata in timpul gatitului, cum ar fi orezul sau
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legumele uscate, nu umpleti aparatul cu 1/2 plin peste nivelul recomandat.
Umplerea excesiva poate cauza riscul de blocare a supapei de suprapresiune si o
presiune excesiva (a se vedea reteta).

19. Utilizarea accesoriilor nerecomandate de catre producatorul aparatului poate
provoca raniri.

20. Pentru a va asigura ca aparatul poate fi scos rapid din priza, nu conectati
NICIODATA aparatul la o priza situatd sub blatul de bucatarie.

21. AVERTISMENT: Alimentele varsate pot provoca arsuri grave. Tineti aparatul si
cablul departe de copiii. Nu lasati niciodata o parte a cablului sa atdrne peste
marginea dulapului de bucatarie si nu folositi un prelungitor.

22. NU utilizati aparatul in aer liber.

23. NU porniti aparatul daca cablul, priza sau aparatul sunt deteriorate. Daca
aparatul incepe sa cedeze in timpul utilizarii, deconectati imediat cablul de la priza.
Nu utilizati si nu incercati sa reparati un aparat care functioneaza defectuos.
Contactati Serviciul Clienti (informatiile de contact se gasesc la sfarsitul acestui
manual.

24. Pentru a evita riscul de explozie si ranire, inlocuiti garniturile de cauciuc (inelul
de etansare dinamic) numai conform recomandarilor producatorului.

25. Scoateti aparatul din priza atunci cand nu il utilizati. Lasati aparatul sa se
raceasca timp de aproximativ 30 de minute inainte de a-I manipula, curata sau
depozita.

26. NU SCUFUNDATI NICIODATA APARATUL SAU CABLUL IN APA. Dac3 aparatul
cade sau este scufundat accidental in apa, scoateti-l imediat din priza. Nu atingeti
apa atunci cand aparatul este conectat si scufundat in apa. Nu scufundati sau
clatiti cablul sau fisa aparatului in apa sau alte lichide.

28. NU a sezati aparatul pe o plita incinsa, deoarece acest lucru ar putea provoca
incendii sau deteriorarea aparatului sau a plitei si a casei.
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29. Pentru a preveni socurile electrice, NU turnati lichide pe panoul de control al
aparatului care contine componente electrice.

30. Tnlocuiti cablul de alimentare deteriorat cu unul nou pentru a evita pericolele.

31. Tineti cablul de alimentare departe de suprafetele fierbinti. NU conectati
cablul de alimentare si NU actionati comenzile unitatii cu mainile ude.

32. Nu conectati NICIODATA acest aparat la un comutator de timp extern sau la un
sistem de telecomanda separat.

33. Este posibil ca acest aparat sa nu functioneze corespunzator daca reteaua
electrica este supraincarcata cu alte aparate. Acest aparat trebuie sa fie conectat
numai la o retea de alimentare de 230 V.

34. Aparatul nu trebuie sa fie utilizat de catre copii, nici macar sub supravegherea
unui adult. Ar putea avea loc raniri din cauza temperaturii, a aburului care scapa
sau a socurilor electrice.

Protectie impotriva supraincalzirii

n cazul unei defectiuni a sistemului intern de control al temperaturii, sistemul de
protectie impotriva supraincilzirii va fi activat si aparatul nu va functiona. in acest
caz, deconectati cablul de alimentare. Lasati aparatul sa se raceasca complet
inainte de a-l reporni sau de a-l depozita.

Oprire automata

Aparatul are un dispozitiv de oprire incorporat care opreste automat aparatul
atunci cand temporizatorul de gatit atinge timpul setat. Puteti oricand sa opriti
manual aparatul apasand butonul CANCEL.

Campuri electromagnetice

Acest aparat este conform cu toate standardele referitoare la campurile
electromagnetice. Atunci cand este manipulat in mod corespunzator si in
conformitate cu instructiunile din acest manual,

aparatul este sigur pe baza tuturor standardelor si masurilor disponibile.
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ATENTIE: Conectarea cablului de alimentare

- Intotdeauna conectati mai intai cablul de alimentare la aparat inainte de a-l
conecta la prizd. Conectati-l la o priza de 230V, fara alte aparate in aceeasi priza.
Conectarea altor aparate la priza va duce la supraincarcarea circuitului. Daca
reteaua este supraincarcata cu alte aparate, este posibil ca aparatul sa nu
functioneze corect.

PIESE SI ACCESORII

CAPACUL DE PRESIUNE

1) Supapa de iesire a aburului 4) Manerul capacului
2) Butonul de eliberare a aburului 5) Castelul

3) Supapa de eliberare a presiunii
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MANECA FRITOWING - inclus3 doar in Ario Il

5

1) Conector 4) Element de incalzire
2) Manere 5) Gura de aerisire a intrarii de aer
3) Ventilator (amplasat in spatele

protectiei impotriva stropilor)

CAPAC DE PRAJIRE - VEDERE DIN SPATE

1) Evacuare (aer cald)

COMENTARIU: Nu inclinati capacul atunci cand il introduceti sau il scoateti.
Ridicati sau coborati capacul drept Tn sus sau in jos pentru a va asigura ca contactul
de pe capac a facut contact cu contactul de pe partea principala a aparatului.
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PARTEA PRINCIPALA A APARATULUI

1) Afisaj LCD 3) Setari de program
2) Apelarea programului 4) Baza

PANOUL INTERIOR DIN ALUMINUM cu finisaj TEFLON

FULL
CUP

]S

Linia de umplere maxima a recipientului interior este indicata prin simbolul "FULL
CUP" (CUPA PLINA). NU umpleti peste limita maxima de incércare.
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ALTE ACCESORII

i/,f‘:—\ \

T e

Capac de sticla

Suport de sarma

Cos

Colector de condensat

Abonament 1

Cupa de masurare

Abonament 2

Cablu de retea

GATIT SUB PRESIUNE

fnainte de prima utilizare, scoateti piesele si accesoriile din ambalaj si

asigurati-va ca toate piesele descrise in manual sunt incluse. Numai dupa aceea

aruncati toate materialele de ambalare.
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Fig. A Introducerea recipientului Fig. B Montarea rezervorului de
interior condens

Faceti un test de fierbere cu apa doar pentru a va asigura ca aparatul functioneaza
corect.

1. Asezati aparatul pe o suprafata curata si plana.

2. Atasati colectorul de condens la partea laterald a partii principale a spotterului
introducandu-I in caneluri (a se vedea figura B).

3. Introduceti recipientul interior in partea principald a aparatului si umpleti-I cu
apa, nu mai mult decat marcajul MAX de pe recipientul interior.

4. Conectati cablul de alimentare la partea principala a aparatului si apoi la o priza
de curent. Aparatul este pornit automat atunci cand este conectat la reteaua
electrica.

5. Montati capacul de presiune pe partea principala a aparatului. Rotiti capacul de
presiune in sens invers acelor de ceasornic cu aproximativ 30° si apoi inapoi pana
cand marcajul de blocare de pe capac se afla pe o linie verticala cu marcajul de pe
partea principala (a se vedea figura).
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Deschideti | inchis

6. Dupa ce capacul oalei sub presiune este montat, selectati butonul Pressure de
pe panou si selectati programul Beef cu ajutorul butonului rotativ. Confirmati
acest program prin apasarea de doua ori a butonului rotativ. Afisajul LCD devine
portocaliu si devine rosu atunci cand este atins nivelul de presiune dorit.

Modul standby ‘ Preincalzire | Gatitul

111 NU INCERCATI SA DESCHIDETI CAPACUL DACA AFISAJUL LCD ESTE PORTOCALIU
SAU ROSU.
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7. Cand programul se termind, aparatul va emite un semnal sonor si se va afisa ora
00:00. Apasati butonul CANCEL si apoi apasati butonul pentru a elibera presiunea
(a se vedea figura). Lasati toatd presiunea sa iasa din aparat si deschideti si
indepartati capacul de presiune.

I Atunci cand actionati supapa de eliberare, stati departe de zona supapei de
eliberare pentru a evita expunerea la abur.

AVERTISMENT: NU RIDICATI APARATUL PENTRU A DESCHIDE CAPACUL SUB
PRESIUNE.

COMENTARIU: Nu folositi ustensile de metal in vasul interior.

AVERTISMENT: EVITATI ARSURILE! NU ATINGETI SUPRAFATA EXTERIOARA DIN
OTEL INOXIDABIL. UTILIZATI DOAR MANERUL NEGRU DE PE CAPAC PENTRU A
DESCHIDE. OBSAH JEDNOTKY JE HORKY. DESCHIDETI INTOTDEAUNA CAPACUL
DEPARTE DE FATA SI DE CORP.

Pentru modul de gatit Pressure a Canning pot fi selectate trei niveluri de presiune cu
ajutorul butonului rotativ. Presiune scazuta, medie si ridicata, acestea fiind apoi
afisate pe ecranul LCD cu ajutorul indicatorilor LOW, MED si HIGH.
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SOUS VIDE

Tn metodele traditionale de gitit, cildura este transferatd de la arzitorul incins sau
de la cuptor la tigaie si apoi la alimente, care sunt incalzite din exterior spre centru.
Cu ghiciri si putin noroc, puteti obtine uneori rezultate bune, dar mancarea este
adesea prea gatita la suprafata si uneori insuficient gatita spre mijloc. Caldura
generata de tigaie sau de aerul din interiorul cuptorului este, de obicei, mult mai
mare decat este necesar. Dacd nu indepdrtati alimentele exact la momentul
potrivit, rezultatele vor fi incoerente.

Gatitul sous vide foloseste un control precis al temperaturii pentru a obtine
rezultate care nu pot fi obtinute cu nicio alta tehnica de gatit.

1. Puneti alimentele aromatizate intr-o punga resigilabila.

2. indepartati aerul din pungs fnainte de a o inchide. Pentru rezultate mai bune,
puteti folosi un ambalator Tn vid.

3. Turnati apa in vasul interior astfel incat sa nu se depaseasca limita MAX a vasului
interior.

4. Apasati butonul Sous Vide si utilizati butonul rotativ pentru a selecta programul
de gatit presetat dorit si confirmati programul prin apasarea butonului rotativ.
Pentru a modifica temperatura sau timpul de gatire, apasati inainte de a confirma
programul

Apasati butonul Temp sau Time si apoi confirmati selectia prin apdsarea butonului
rotativ.

5. Apasati butonul rotativ pentru a incepe programul de gatit. Afisajul LCD va
deveni portocaliu. Odata ce temperatura dorita este atinsa, aparatul va emite un
semnal sonor si cronometrul va Tncepe numaratoarea inversa.

6. Puneti cu grija punga cu alimente in apa. Aveti grija sa nu scapati punga in apa.
7. Cand expira temporizatorul, scoateti punga de mancare sigilata cu un cleste. Nu
va folositi mainile, deoarece apa va fi fierbinte. Nu apasati butonul de mentinere
la cald.
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Programele si temperaturile presetate sunt enumerate in tabel.

[Timp] [°cl [Timp] [°cl

CUSTOM 3h 60

BEEF 3h 60

PORK 2h 60

RIBS 7h 60

POULTRY 2h 60

FISH 30m 50 VEGETABLE 2h 84
1h 30m 90 POTATO/CHIPS | 1h 30m 90

COMENTARIU: Nu puneti alimentele Tn apa fara sa le puneti intr-o punga

resigilabila.

- Puteti addauga condimente la alimente si le puteti acoperi inainte de a le pune in
pungi.

- Atunci cand gatiti, folositi intotdeauna pungi cu inchidere rapida, fara BPA sau cu
inchidere in vid.

- Grosimea carnii, a carnii de pasare sau a pestelui determina timpul de gatire.
Dupa ce scoateti alimentele din punga, folositi un termometru pentru alimente
pentru a va asigura ca a fost atinsa o temperatura sigura.

- Daca nu sunteti sigur de gradul de coacere, adaugati 30 de minute la timpul de
gatire din motive de siguranta si igiena (de exemplu, pentru pasteurizarea oualor
sau a carnii de pasare).

- Asigurati-va ca punga de alimente sigilata este scufundata in permanenta pentru
a gati complet alimentele. Atasati o greutate potrivita pentru prepararea
alimentelor sau sous vide (nu este inclusa) la punga pentru alimente.

- Prajirea dupa gatire confera alimentelor un aspect si o textura finitd. Pentru a
face acest lucru, aruncati untul intr-o tigaie fierbinte si rumeniti rapid carnea
gatitd timp de 30 de secunde pe fiecare parte.
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TIMPII S| TEMPERATURILE RECOMANDATE PENTRU SETARILE PERSONALIZATE

[°c] [Timp]
Carne de vita
Sangeroasa (spate) 52 1h15m
Mediu rare 57 1h15m
Medium rare (mediu) 60 1h15m
Medium rare (bine) 65 1h15m
Prajit (bine facut) 71 1h15m
Coaste la cuptor (mediu) 60 6-14 h
Carne de porc
Friptura 68 3h
Cotlete (medii) 63 1h
Cotlete (bine facute) 71 1h
Pasari de curte
Piept de pui 65 1 ora.
Carne neagra 74 1 ora.
Peste
Filet sau friptura 52 45 m
Oua
Prajit 65 1h
Legume
Verde 82 5-20m
Radacina 82 1,5-3h
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GATIT IN ABUR

Aburul se realizeaza fara presiune. Puteti modifica ora in programele presetate.

[Timp] [°cl [Timp] [°cl
CUSTOM 30m 165
BEEF 50m 165
PORK 40m 165
RIBS 1h 30m 165
POULTRY 25m 165 QUINOA 5m 165
FISH 10m 165 VEGETABLE 25m 165
BEANS 25m 165 POTATO/CHIPS 25m 165

PRAJIRE / PRAJIRE

Prijirea se face fird presiune si se poate folosi un capac de sticld. in programele
presetate, puteti modifica ora si temperatura.

[Timp] [°cl [Timp] [°cl
CUSTOM 30m 170
BEEF 20m 170
PORK 20m 170
RIBS 20m 170
POULTRY 20m 170
FISH 15m 170 VEGETABLE 10m 165
POTATO/CHIPS | 10m 165
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GATITURA LENTA

Gatitul lent se realizeaza fara presiune. Puteti selecta unul dintre programele
presetate pentru gatit, in care puteti modifica timpul si temperatura de gatire. De
asemenea, puteti utiliza programul Custom cu setarile de timp si temperatura la

alegere.
[Timp] [°c] [Timp] [°c]
CUSTOM 4h 90
BEEF 6h 85
PORK 3h 75
RIBS 6h 90
POULTRY 3h 90
FISH 3h 60 VEGETABLE 1h 20m 85
BEANS 40m 85
SOuP 4h 95
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RACITOR CU AER CALD

Clientii care cumpara un Cuco Il nu pot utiliza functia de prajitor cu aer cald.
Aceste functii sunt disponibile numai cu capacul Friteo Il.

COMENTARIU: Nu inclinati sau inclinati capacul atunci cand il introduceti sau il
scoateti. Ridicati sau coborati capacul drept in sus sau in jos pentru a va asigura ca
contactele electrice din capac si de pe partea principala a aparatului au facut
contact.

1. Asezati aparatul pe o suprafata curata si plana.

2. Introduceti recipientul interior in partea principald a aparatului. Asezati suportul
n recipientul interior.

3. Puneti capacul de prajire. Capacul de prdjire nu se blocheaza, asa cum se
intdmpla n cazul capacului de presiune.

4, Conectati cablul de alimentare la partea principala a aparatului si apoi conectati
cablul la o priza electrica.

5. Treceti la programul Air Fryer. Atunci cand este selectat un program, afisajul
LCD devine albastru. Programul Air Fryer nu va functiona daca capacul oalei sub
presiune este montat pe aparat.
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6. Utilizati butonul rotativ pentru a selecta unul dintre urmatoarele sloturi si
confirmati apasand butonul rotativ.

7. Pentru fiecare program selectat, puteti modifica in plus ora si temperatura cu
ajutorul butoanelor Time si Temp. Apasati butonul rotativ pentru a confirma
programul, ora si temperatura selectate.

Modul standby ‘ Gatitul | Racire

8. Cand ciclul de gatire este finalizat, pe afisajul LCD rosu apare o pictograma
rotativa timp de 2 minute, in timp ce ventilatorul raceste capacul friteuzei cu aer.
9. Cand programul si récirea sunt terminate, ventilatorul se opreste. indepértati
capacul friteuzei. Acesta va fi fierbinte, asa ca asezati-l langa partea principald a
aparatului, cu elementul de incalzire orientat in sus.

Programe de prajitor cu aer cald

[Timp] [°cl [Timp] [°cl
CUSTOM 15m 190
BEEF 25m 190
PORK 25m 190
RIBS 30m 190
POULTRY 30m 180
FISH 10m 180 VEGETABLE 15m 175
BEANS 20m 165 POTATO/CHIPS 12m 200
DEHYDRATE 8h 50
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CONSERVARE

Gatitul va permite sa preparati si sa conservati alimentele preferate, inclusiv
fructe, gemuri, jeleuri, legume si chiar carne. Conservele sunt o modalitate
excelentd de a pune pe mas3, intr-un mod economic, alimente care nu sunt de
sezon. Conservarea va permite sa mancati sanatos, sa continuati o reteta de
familie sau pur si simplu sa economisiti bani.

DE CE SA GATESTI SUB PRESIUNE?

Conservarea sub presiune poate fi folosita pentru toate alimentele, in special
pentru cele care au un continut scazut de acid, cum ar fi legumele, carnea si
fructele de mare. Va recomandam sa alegeti exact timpul, temperatura si metoda
specificate Tn manual pentru a proteja alimentele de bacterii, mucegaiuri si/sau
enzime daunatoare. Enzimele alimentare pot favoriza dezvoltarea mucegaiurilor si
a drojdiilor, care provoaca apoi deteriorarea alimentelor. Aceste substante pot fi
distruse prin atingerea unei temperaturi de 212 °C in timpul conservarii cu abur.
Cu toate acestea, pot aparea si alti contaminanti, cum ar fi salmonela, stafilococul
auriu si clostridium botulinum, care provoaca botulism. Pentru a distruge aceste
bacterii ddunatoare este necesara o temperatura de 240 °C, care este asigurata
doar in timpul procesului de conservare sub presiune.

Pentru modul de gatit PRESSURE a Canning pot fi selectate trei niveluri de presiune

cu ajutorul butonului rotativ. Presiune scazuta, medie si ridicata, acestea fiind apoi
afisate pe ecranul LCD cu ajutorul indicatorilor LOW, MED si HIGH.
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Tabelul de mai jos arata timpii recomandati pentru conservarea sub presiune.

Produs alimentar Timp
Sparanghel 30m
Fasole (verde) 20m
Fasole (lima, pinto sau soia) 40 m
Sfecla rosie 30m
Mrkev 25m
Porumb - cereale integrale 55m
Verzii 70m
Okra (Okra) 25 m
Mazare, verde sau englezeasca 40 m
Brambory 35m
Fasii, cuburi sau bucati de carne 75 m
Carne tocata sau carne maruntita 75 m
Pasari de curte, fara oase 75 m
Pasari de curte cu oase 65m

1. Introduceti recipientul interior in partea principald a aparatului. Asezati un
suport de sarma (poate fi vandut separat) pe fundul vasului interior. Introduceti
borcane umplute si sigilate.

2. Se toarna apa fierbinte in recipientul interior cu borcane pana cand nivelul apei
ajunge la un sfert din Tnaltimea peretilor borcanelor. Cu toate acestea, apa poate fi
umpluta pana la nivelul maxim marcat pe recipientul interior.

3. Urmati instructiunile relevante din acest manual pentru a monta capacul de
presiune pe partea principalad a aparatului. Conectati aparatul la o priza.

4. Apasati butonul Canning. Presiunea este setata automat la 80 kPa. Selectati
timpul de gatire indicat in tabelul de mai sus.

5. Dupa ce ati terminat de conservat, apasati comutatorul de eliberare a aburului
pentru a elibera presiunea.
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JOGURT

1. Introduceti recipientul interior in baza.
2. Se toarna 2 litri de lapte integral sau 2% in vasul interior.
3. Apasati butonul Yogurt. Afisajul LCD va afisa "7:00". Apasati butonul rotativ.
Pentru a schimba ora, apdsati butonul Time si utilizati butonul rotativ pentru a
selecta ora dorita, apoi apasati din nou butonul rotativ. "HEAT" va aparea pe afisaj,
indicand ca laptele se incalzeste.
4. Cand aparatul ajunge la 82 °C, se opreste incalzirea si pe ecranul LCD se afiseaza
"Cool".
5. Cand temperatura laptelui ajunge la 43° C, aparatul emite un semnal sonor, iar
pe afisajul LCD apare "Add". Acest semn cere adaugarea unui starter de iaurt.
Folosind un polonic sau o cand de masurat, scoateti 1 cana de lapte din vasul
interior. Se amesteca 1 cana de lapte cu 2 linguri de iaurt sau de starter de iaurt.
Apoi se intoarce amestecul de lapte in vasul interior cu restul de lapte incalzit si se
amesteca usor.

6. Apasati din nou butonul Yogurt. Utilizati butonul rotativ pentru a selecta intre
orele prestabilite implicit. Apdsati selectorul pentru a confirma ora.

COMENTARIU: Daca nu apasati butonul Yogurt, aparatul va emite un semnal sonor
continuu si, dupa un timp, va trece in modul de asteptare.

7. Puneti capacul de sticla pe aparat.
8. Se lasa aparatul netulburat si se lasa iaurtul la incubat timp de 4-10 ore.
9. Dupad incubare, se scoate iaurtul si se pastreaza intr-un recipient la frigider.

TIPY

- Incubarea poate fi mai scurta (pana la 4 ore) sau mai lunga (pana la 10 ore), in
functie de densitatea dorita a iaurtului. Un timp de incubare mai lung duce la un
iaurt mai gros si mai gudronat.

- Pentru un iaurt grecesc mai gros: Dupa incubare, se pune iaurtul intr-o
strecuratoare captusita cu o panza de branza si asezata deasupra unui castron si se
lasa iaurtul la frigider sa se scurga timp de cel putin 1 ora (iaurtul mai gros trebuie
I3sat sa se scurga peste noapte). Aruncati zerul (lichidul care trece prin panza de

137



branza) sau pastrati-l pentru dumneavoastra.

- laurtul poate fi pastrat la frigider in recipiente de sticla, ceramica sau plastic
acoperite, timp de pana la doua sdptamani (gustul va fi cel mai bun in prima
saptamana).

INTREBARI FRECVENTE

1. Care este materialul de constructie?

Acest aparat are o carcasa din otel inoxidabil si un recipient interior din aluminiu.
2. Cum se monteaza/demonteaza aparatul?

Acest aparat este livrat complet asamblat, cu supapa de plutire, supapa de
eliberare si capacul interior deja montate in capacul de presiune. Montati
colectorul de condens Thainte de inceperea functionarii.

3. Care este ora de incepere?

Fiecare mod de gatire are o durata implicita care este afisata dupa ce selectati
modul dorit. nainte ca cronometrul de pe afisajul LCD s3 inceapd numéraitoarea
inversa, aparatul trebuie sa atinga mai intai presiunea si/sau temperatura corecta
pentru modul respectiv.

4. Cat timp este necesar pentru ca aparatul sa atinga presiunea maxima si pentru
ca ceasul sa inceapa numaratoarea inversa?

Cand aparatul atinge presiunea dorita, afisajul LCD se schimba din portocaliu in
rosu si timpul de gatire incepe sa scada. Timpul necesar pentru a obtine presiunea
dorita depinde de volumul, concentratia si raportul dintre solid si lichid din
interiorul vasului, de obicei 5 minute.

5. Puteti modifica timpul de gatire de la setarea implicita?

Da, sunt! Puteti modifica timpul de gatire apasand butonul Time (Timp) si
selectand timpul dorit cu ajutorul butonului rotativ, apoi apasandu-l pentru a
confirma.

6. Puteti lasa aparatul pornit atunci cand nu sunteti acasa?

Aparatul are o functie de pornire intarziata, dar nu este recomandat sa il l3sati
pornit atunci cdnd nu sunteti acasa.

7. Puteti pune alimente congelate in aparat fara a le dezgheta?

Da, sunt! Atunci cand gatiti alimente congelate, nu uitati sd adaugati in medie 10
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minute Tn plus la timpul de gatire.

8. Cum pot opri aparatul?

Apasati butonul CANCEL de pe panoul de control si deconectati cablul de
alimentare de la priza si de la partea principala a aparatului.

TINGRUJIRE S| CURATARE

1. Lasati aparatul sa se raceasca la temperatura camerei inainte de a-l curata.

2. Deconectati cablul de alimentare de la priza si apoi mutati-I direct de la baza
unitatii. Nu rasuciti si nu trageti cablul de alimentare in unghi.

3. Curatati partea exterioara a aparatului cu o carpa moale si umeda sau cu un
prosop de hartie. Nu scufundati cablul de alimentare, fisa, baza unitatii sau
capacul friteuzei in apa si nu turnati apa in capac.

4. Tn cazul in care aparatul este prevazut cu un capac pentru oala sub presiune,
apasati butonul de eliberare a aburului si asteptati pana cand se elibereaza toata
presiunea. Apoi deschideti si scoateti capacul. Spalati aparatul cu apa si degresant
si clatiti bine partile interne ale aparatului. Daca este necesar, folositi un ac mic
pentru a indeparta orice blocaj care s-ar fi putut forma in timpul gatitului.
Verificati daca sectiunea interioara a arcului se misca liber atunci cand aplicati
presiune. Verificati daca nu este murdar.

COMENTARIU: Tnainte de fiecare utilizare, verificati dacd garnitura de cauciuc a
capacului de presiune este curata, flexibila si nu este rupta. Daca este deteriorat,
inlocuiti-l inainte de a pune aparatul in functiune.

6. Clatiti partea superioara si inferioara a capacului cu apa calda si asigurati-va ca
supapa plutitoare si supapa de suprapresiune nu sunt murdare. Ambele supape ar
trebui sa se miste liber in sus si in jos, iar supapa cu flotor trebuie sa se opreasca
doar atunci cand garnitura de cauciuc a supapei cu flotor se intdlneste cu capacul.
Uscat.

7. Daca s-a folosit un capac de prajire, lasati-l sa se raceasca si apoi curatati-l cu o
carpa umeda.

ATENTIE: Nu scufundati si nu clatiti capacul de prajire in apa. Curatati-l numai cu o
carpa umeda si umezita.
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8. Indepartati recipientul interior dupé fiecare utilizare. Oala interioard poate fi
spalata Tn masina de spalat vase, dar pentru a-i prelungi utilizarea ar trebui sa o
spalati manual cu apa calda si o carpa sau un burete moale. Clatiti-l si uscati-l cu
un prosop. Nu folositi substante chimice dure sau sarma.

10. Pentru a curata colectorul de condens, scoateti-l, curatati-l cu apa calda,
lasati-l sa se usuce si apoi reinstalati-I.

COMENTARIU: Pentru orice intrebari sau piese de schimb, va rugam sa contactati
serviciul clienti (informatiile de contact se gasesc la sfarsitul acestui manual).

COMENTARIU: Urmatoarele piese pot fi spdlate Th masina de spalat vase: Oala
interioara, cana de masurare, lingura. Va recomandam spalarea manuala a tuturor
pieselor pentru a le prelungi durata de viata. Orice alta operatiune de service
trebuie efectuata de catre un reprezentant autorizat.

REZOLVAREA PROBLEMELOR

Symptom

Cauza posibila

Solutie

Nu se poate deschide capacul

de presiune

NU SE DESCHID CU FORTA.

Capacul de presiune nu poate

fi inchis

Garnitura de cauciuc nu este

instalata corect

Reinstalati garnitura interioara

de cauciuc a capacului

Capacul de presiune nu poate
fi deschis dupa ce presiunea a

fost eliberata

Supapa de flotor si supapa de

siguranta sunt inca ridicate.

Asigurati-va ca supapa de
eliberare a presiunii este
deschisa si ca intrerupatorul de
eliberare a aburului este
deschis.

Intrerupatorul de eliberare a
aburului trebuie sa fie in
pozitia deschis. ATENTIE: Tn
timpul acestui proces se poate
degaja abur fierbinte. NU
FORTATI DESCHIDEREA
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APARATULUI. Nu va apropiati
fata, mainile sau corpul de

deschiderea supapei.

De la marginea capacului de
presiune

scurgeri de aer sau de abur.

Capac de presiune montat

incorect

A se vedea capitolul GATIREA
TN PRESIUNE

Garnitura de cauciuc a
capacului de presiune nu este
montata sau este

montat incorect

Montati garnitura capacului de

presiune.

Reziduuri alimentare pe
garnitura de cauciuc a

capacului oalei sub presiune

Curatati garnitura de cauciuc a

capacului de presiune.

Garnitura de cauciuc a
capacului de presiune este
deteriorata

sau uzate

nlocuiti garnitura de cauciuc
de pe capacul de presiune.
Contactati serviciul clienti (a se
vedea

informatii de contact la

sfarsitul manualului.

Aerul se scurge din flotor

Supapa in timpul functionarii

Alimente blocate pe garnitura

de cauciuc a supapei plutitoare

Curatati garnitura de cauciuc a

supapei cu flotor

Aparatul nu este umplut cu

suficiente alimente sau apa

Verificati cantitatea corecta de
substante solide si lichide din

reteta.

Scurgeri de aer de pe marginea
capacului si/sau de la supapa

de eliberare

Contactati serviciul de
asistenta pentru clienti
(consultati partea din spate a
manualului).

pentru informatii de contact).

Supapa de flotor nu este

instalata corect

Supapa de flotor trebuie sa se
deplaseze in sus si in jos si sa
se opreascd numai atunci cand.
garnitura de cauciuc se
intalneste cu interiorul

capacului. Asigurati-va ca
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garnitura de cauciuc este
curata si ca supapa de flotor se

poate misca liber.*

Scurgeri de lichid din supapa

de flotor

Prea mult lichid in unitate

Lasati ciclul de gatire sa se
incheie. Curatati bine supapa
de flotor. Utilizati

mai putin lichid in alte retete.

Aparatul se opreste

n mod neasteptat

Aparatul este supraincalzit

Scoateti aparatul din priza si
|asati-l sa se raceasca timp de
30 de minute pentru a se

reseta.

Pe afisaj va apdrea "LID" si

se va auzi un semnal sonor

Capacul nu este montat
corespunzator sau nu este

complet inchis

Reglati capacul in conformitate
cu instructiunile din capitolul
GATITUL TN PRESIUNE.
Programele fara presiune
necesita un capac de sticld, nu
un capac de presiune.
Presetarile de prajire necesitd

un capac de prajire.

Capacul nu poate fi deschis

Capacul este montat incorect
sau existd Tnca presiune in

recipientul interior.

NU DESCHIDETI CAPACUL CU
FORTA. Se elibereazad toata
presiunea din vasul interior.
Dacd acest lucru nu ajuta,
deconectati aparatul de la
reteaua electrica si lasati-l sa
se rdceascd.

Apoi incercati sd deschideti

capacul.

Aparatul nu functioneaza cu un

capac de prajire.

Capacul de prdjire este montat

incorect.

Montati capacul astfel incat
contactul dintre capac si partea
principalad a aparatului sa fie

conectat.
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INDICATOR DE EROARE

Cod de eroare Cauza erorii Solutie

El Senzor inferior deschis Contactati serviciul clienti

E2 Scurtcircuit al senzorului inferior Contactati serviciul clienti

E3 Aparatul s-a supraincalzit Lasati aparatul sa se raceasca inainte
de utilizare

E4 Esecul intrerupatorului de presiune Contactati serviciul clienti

ES Scurtcircuit al capacului friteuzei Contactati serviciul clienti

E6 Supraincalzirea capacului friteuzei Lasati capacul friteuzei sa se raceasca
nainte de utilizare

LID Capac incorect Puneti capacul corect inainte de
utilizare.

PARAMETRI TEHNICI

Tensiunea de functionare 230V/50Hz
Putere de intrare Pots 1200W/5,2A
Puterea de intrare a aparatului de prdjit 1500W/6,5
Puterea totald combinatd de intrare 2700W

=== Eliminarea: Simbolul containerului barat de pe produs, din documentatie

sau de pe ambalaj inseamna c3, in Uniunea Europeana, toate produsele electrice si
electronice, bateriile si acumulatorii trebuie plasate intr-un container de colectare
separata la sfarsitul duratei lor de viatd utila. Aceste produse nu trebuie sa fie
eliminate ca deseuri municipale nesortate!
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@ c € DECLARATIE DE CONFORMITATE

Abacus Electric, s.r.o. declara cd SALENTE Ario Il / Cuco ll indeplineste cerintele
standardelor si reglementarilor aplicabile tipului de echipament.

Textul integral al Declaratiei de conformitate este disponibil la adresa
http://ftp.salente.cz/ce/.

Importator/producator:
Abacus Electric, s.r.o. / Pland 2, 370 01, Ceska republika

www.salente.eu

Aspectul si specificatiile echipamentului pot fi modificate fara notificare prealabila.
Toate drepturile rezervate.
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Sehr geehrter Kunde,

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt, den Multifunktionstopf Salente Cuco
Il / Ario Il / Friteo Il, entschieden haben, mit dem Sie Zeit und Geld sparen kdnnen.
Cuco ll ist die Bezeichnung fiir einen Multifunktionstopf ohne Fritteuse, Ario Il ist
die Bezeichnung fiir einen Multifunktionstopf mit Fritteuse, Friteo Il ist die
Bezeichnung fiir einen separaten Deckel mit Fritteuse.

Mit unseren Produkten konnen Sie kdstliche Mahlzeiten zubereiten. Bevor Sie
jedoch beginnen, ist es sehr wichtig, dass Sie dieses Handbuch vollstandig lesen
und sich mit der Bedienung und den Sicherheitsvorkehrungen des Gerats vertraut
machen.

Team Salente

Kunden, die die Cuco Il kaufen, kdnnen die voreingestellten Funktionen der
HeiRluftfritteuse nicht nutzen. Diese Funktionen sind nur mit dem Deckel des
Friteo Il verfligbar.

WICHTIGE SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

1. Lesen Sie alle Anweisungen sorgfaltig durch, um Verletzungen zu vermeiden.

2. Dieses Gerat ist nicht daflir bestimmt, durch Personen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und
mangels Wissen benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine
verantwortliche Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr eine angemessene
Einweisung in die Benutzung des Gerats. Lassen Sie es nicht unbeaufsichtigt mit
Kindern oder Haustieren. Bewahren Sie das Gerat und das Kabel auerhalb der
Reichweite von Kindern auf. Jede Person, die nicht alle Betriebs- und
Sicherheitshinweise in dieser Anleitung vollstandig gelesen und verstanden hat, ist
nicht berechtigt, dieses Gerat zu bedienen oder zu reinigen.

3. STETS DEN VERBRAUCHSGERAT AUF EINE Ebenerdige, HITZEBESTANDIGE
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FLACHE STELLEN, es ist nur fiir den Gebrauch auf einer festen Oberflache, wie z.B.
einer Kiichenarbeitsplatte, vorgesehen. Der Betrieb auf instabilem Untergrund
wird NICHT empfohlen. Stellen Sie es nicht auf heille Gas- oder Elektrobrenner
oder in einen heiBen Ofen. Verwenden Sie es nicht in engen Raumen oder unter
hangenden Schranken. Es muss fiir ausreichend Platz und Beliiftung gesorgt
werden, um Sachschaden durch den wahrend des Betriebs freigesetzten Dampf zu
vermeiden. Verwenden Sie das Gerdt niemals in der Ndhe von brennbaren
Materialien wie Geschirrtlichern, Papiertlichern, Vorhangen oder Papptellern.

4, Lassen Sie das Netzkabel nicht Giber die Kante eines Tisches oder einer Theke
hdngen und beriihren Sie keine heilRen Oberflachen.

5. Die kurze Lange des Netzkabels wurde gewahlt, um die Gefahr zu verringern,
dass es von Kindern ergriffen wird, um die Gefahr zu verringern, sich im Kabel zu
verheddern oder Uber ein langeres Kabel zu stolpern.

6. OFFNEN SIE DEN DRUCKDECKEL NIEMALS GEWALTSAM. Versuchen Sie niemals,
den Deckel wéahrend des Druckgarens zu 6ffnen. Jeder Druck im Geréat kann
gefahrlich sein. Offnen Sie das Gerit erst, wenn der gesamte Innendruck aus dem
Innenbehalter entwichen ist. Wenn sich der Deckel nur schwer 6ffnen lasst,
bedeutet dies, dass das Gerat noch unter Druck steht - 6ffnen Sie ihn nicht mit
Gewalt. Sobald der Druck abgelassen ist, 6ffnen Sie den Druckdeckel wie
vorgeschrieben. Offnen Sie den Deckel immer mit Abstand zu Gesicht und Kérper,
um Verbrennungen durch den heiBen Dampf zu vermeiden.

7. Der Deckel sollte sich frei drehen lassen; jeglicher Widerstand bedeutet, dass
der Deckel nicht richtig sitzt oder unter Druck steht.

8. SchlieBen Sie das Kabel immer zuerst an das Gerat an und stecken Sie es dann in
die Steckdose. Um das Gerat vom Netz zu trennen, driicken Sie die Taste CANCEL,
bevor Sie den Stecker aus der Steckdose ziehen.

9. Dieses Gerat kocht unter Druck. Bei unsachgemaRer Anwendung kann es zu
Verbrihungen kommen. Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme, dass der
Druckverschluss richtig geschlossen und das Ablassventil frei von
Verunreinigungen ist.
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10. Besondere Vorsicht ist geboten, wenn das Gerit mit heiRem Ol oder anderen
heiRen Flissigkeiten in Beriihrung kommt. EMPFOHLEN: Den BEHALTER NICHT
anheben ODER bewegen, wenn er unter Druck steht oder wenn der Inhalt heiB ist.
Verwenden Sie die mitgelieferte Schaufel, um den Inhalt aus dem Innenbehalter

zu entnehmen.

11. Uberpriifen Sie die Druckentlastungsvorrichtungen vor dem Gebrauch stets auf
Verstopfungen.

12. ACHTUNG, HEISSE OBERFLACHEN: Bei der Verwendung dieses Gerits
entstehen extreme Hitze und Dampf. Beriihren Sie keine heilRen Oberflachen.
Verwenden Sie Griffe oder Kndpfe. Um Verletzungen zu vermeiden, beriihren Sie
wihrend des Betriebs keine heiRen Oberflichen oder das Uberdruckventil am
Deckel. Es miissen geeignete VorsichtsmaRnahmen getroffen werden, um die
Gefahr von Personen-, Brand- und Sachschaden zu vermeiden.

13. Verwenden Sie dieses Gerat NICHT fiir einen anderen als den vorgesehenen
Zweck.

14. Verwenden Sie NIEMALS den Deckelgriff, um den Herd anzuheben oder zu
bewegen. Benutzen Sie zum Anheben oder Bewegen des Gerats nur die schwarzen
Griffe an der Seite des Geratebodens.

15. Fiillen Sie den Behdlter NIEMALS Gber den maximalen Fillstand des
Innenbehilters (FULL CUP). Eine Uberfiillung kann zu einer Verstopfung des
Ablassventils fiihren, wodurch sich ein GbermaRiger Druck aufbauen kann.

16. WARNUNG: Um die Gefahr eines Stromschlags zu verringern, kochen Sie nur in
dem mitgelieferten herausnehmbaren Innenbehalter.

17. Bestimmte Lebensmittel wie Reis, Bohnen, Apfelmus, Preiselbeeren, Gerste,
Haferflocken oder andere Getreidesorten, Spalterbsen, Nudeln, Makkaroni,
Rhabarber und Spaghetti dehnen sich beim Kochen aus und schaumen, so dass
besondere Kochanweisungen befolgt werden missen. Achten Sie besonders auf
die Flussigkeitszufuhr. Flllen Sie den Innenbehalter beim Garen dieser Speisen
NICHT mehr als halb voll.
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18. Fiillen Sie das Gerat NICHT tiber den maximalen Fillstand von 2/3. Wenn Sie
Lebensmittel garen, die sich wahrend des Kochens ausdehnen, wie z. B. Reis oder
Trockengemuise, fiillen Sie das Gerat nicht mehr als 1/2 Gber den empfohlenen
Fiillstand hinaus. Bei Uberfiillung besteht die Gefahr einer Verstopfung des
Uberdruckventils und eines zu hohen Drucks (siehe Rezept).

19. Die Verwendung von Zubehor, das nicht vom Hersteller des Gerdts empfohlen
wird, kann zu Verletzungen fiihren.

20. Um sicherzustellen, dass das Gerat schnell aus der Steckdose gezogen werden
kann, darf es NIEMALS an eine Steckdose unter der Kiichenzeile angeschlossen
werden .

21. WARNUNG: Verschittete Lebensmittel kdnnen schwere Verbrennungen
verursachen. Bewahren Sie das Gerat und das Kabel auBerhalb der Reichweite von
Kindern auf. Lassen Sie niemals einen Teil des Kabels tUber die Kante der
Kichenzeile hangen und verwenden Sie kein Verlangerungskabel.

22. Verwenden Sie das Gerat NICHT im Freien.

23. Schalten Sie das Gerat NICHT ein, wenn das Kabel, die Steckdose oder das
Gerat beschadigt ist. Wenn das Gerat wahrend des Gebrauchs ausfillt, ziehen Sie
sofort den Stecker aus der Steckdose. Benutzen Sie das Gerat nicht und versuchen
Sie nicht, ein defektes Gerat zu reparieren. Wenden Sie sich an den Kundendienst
(Kontaktinformationen finden Sie am Ende dieses Handbuchs).

24. Um Explosions- und Verletzungsgefahr zu vermeiden, ersetzen Sie die
Gummidichtungen (dynamischer Dichtungsring) nur gemaR den Empfehlungen
des Herstellers.

25. Ziehen Sie den Netzstecker , wenn Sie das Gerat nicht benutzen. Lassen Sie
das Gerat ca. 30 Minuten lang abkihlen, bevor Sie es anfassen, reinigen oder
lagern.

26. TAUCHEN SIE DAS GERAT ODER DAS KABEL NIEMALS IN WASSER EIN. Wenn
das Gerat herunterfallt oder versehentlich in Wasser getaucht wird, ziehen Sie
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sofort den Netzstecker. Beriihren Sie das Wasser nicht, wenn das Gerat eingesteckt
und in Wasser getaucht ist. Tauchen Sie das Kabel oder den Stecker des Gerats
nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten und spiilen Sie es nicht aus.

28. Stellen Sie das Gerat NICHT auf eine heiRe Herdplatte, da dies einen Brand
oder eine Beschadigung des Gerats oder der Herdplatte und der Wohnung
verursachen kann.

29. Um einen elektrischen Schlag zu vermeiden, diirfen Sie KEINE Fllssigkeiten auf
das Bedienfeld des Gerats gieBen, das elektrische Komponenten enthilt.

30. Ersetzen Sie das beschadigte Netzkabel durch ein neues, um Gefahren zu
vermeiden.

31. Halten Sie das Netzkabel von heien Oberflachen fern. SchlieRen Sie das
Netzkabel NICHT an und bedienen Sie die Bedienelemente des Gerats NICHT mit
nassen Handen.

32. SchlieBen Sie dieses Gerdat NIEMALS an eine externe Zeitschaltuhr oder ein
separates Fernbedienungssystem an.

33. Dieses Gerat funktioniert moglicherweise nicht richtig, wenn das Stromnetz
durch andere Gerate Uiberlastet ist. Dieses Gerat darf nur an eine
230-Volt-Netzsteckdose angeschlossen werden.

34. Das Gerat darf nicht von Kindern bedient werden, auch nicht unter Aufsicht

von Erwachsenen. Es kdnnte zu Verletzungen durch Temperatur, austretenden
Dampf oder Stromschlag kommen.
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Uberhitzungsschutz

Bei einem Ausfall des internen Temperaturkontrollsystems wird das
Uberhitzungsschutzsystem aktiviert und das Gerit funktioniert nicht. Ziehen Sie in
diesem Fall das Netzkabel ab. Lassen Sie das Gerat vollstandig abkiihlen, bevor Sie
es wieder in Betrieb nehmen oder lagern.

Automatische Abschaltung

Das Gerat verfligt Gber eine eingebaute Abschaltvorrichtung, die das Gerat
automatisch ausschaltet, wenn der Kochtimer die eingestellte Zeit erreicht. Sie
kdnnen das Gerat jederzeit manuell ausschalten, indem Sie die Taste CANCEL
driicken.

Elektromagnetische Felder

Dieses Gerat erfillt alle Normen in Bezug auf elektromagnetische Felder. Bei
sachgemaRer Handhabung und unter Beachtung der Anweisungen in diesem
Handbuch,

das Gerat auf der Grundlage aller verfligbaren Normen und MaRRnahmen sicher
ist.

ACHTUNG! AnschlieBen des Netzkabels

- SchlieRRen Sie immer zuerst das Netzkabel an das Geréat an, bevor Sie es in die
Steckdose stecken. Stecken Sie das Gerat in eine 230-Volt-Steckdose, an der keine
anderen Gerate angeschlossen sind. Wenn Sie andere Gerate an die Steckdose
anschlieRen, wird der Stromkreis (iberlastet. Wenn das Netzwerk mit anderen
Geréaten Uberlastet ist, funktioniert das Gerdt moglicherweise nicht richtig.
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TEILE UND ZUBEHOR

DRUCKDECKEL

1) Dampfauslassventil 4) Griff des Deckels
2) Dampfablass-Taste 5) Schloss
3) Druckablassventil

FRITOWING HANDLE - nur in Ario Il enthalten

1) Stecker 4) Heizelement
2) Griffe 5) Lufteintritts6ffnung
3) Lufter (hinter dem Spritzschutz)
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BRATDECKEL - RUCKANSICHT

1) Auspuff (HeiBluft)

KOMMENTAR: Kippen Sie den Deckel nicht, wenn Sie ihn einlegen oder
herausnehmen. Heben oder senken Sie den Deckel gerade nach oben oder unten,
um sicherzustellen, dass der Kontakt auf dem Deckel mit dem Kontakt auf dem
Hauptteil des Gerats in Berlihrung gekommen ist.

HAUPTTEIL DES GERATS

1) LCD-Anzeige 3) Programmeinstellungen
2) Wéhlen Sie das Programm 4) Basis
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ALUMINIUM-INNENPANEL mit TEFLON-Beschichtung

o
-n
c
-
-

Die Linie der maximalen Fillung im Innenbehalter wird durch das Symbol "FULL
CUP" (VOLLSTANDIGER BEHALTER) angezeigt. Fiillen Sie NICHT iiber die maximale
Belastungsgrenze hinaus.

SONSTIGES ZUBEHOR
/ - -4\ / \
oo ) | B
\_,/ ( D ,/; //
Glasdeckel Drahtstander Korb
_—-—'__'_"‘——._\__
Kondensatsammler Schaufel 1 Messbecher
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Schaufel 2 Netzwerkkabel

KOCHEN IM DRUCK

Nehmen Sie vor der ersten Inbetriebnahme die Teile und das Zubehor aus der
Verpackung und vergewissern Sie sich, dass alle in der Anleitung beschriebenen
Teile vorhanden sind. Entsorgen Sie erst dann das gesamte Verpackungsmaterial.

Abb. A Einsetzen des Innencontainers Abb. B Montage des
Kondensatbehalters

Flihren Sie nur einen Testkochvorgang mit Wasser durch, um sicherzustellen, dass
das Gerat ordnungsgemaR funktioniert.

1. Stellen Sie das Gerat auf eine saubere, ebene Flache.

2. Befestigen Sie den Kondensatsammler an der Seite des Hauptteils des Spotters,
indem Sie ihn in die Nuten einfiihren (siehe Abbildung B).

3. Setzen Sie den Innenbehilter in den Hauptteil des Gerats ein und fullen Sie ihn
mit Wasser, jedoch nicht mehr als bis zur MAX-Markierung auf dem Innenbehilter.
4. SchlieRen Sie das Netzkabel an den Hauptteil des Gerats und dann an eine
Steckdose an. Das Gerat schaltet sich automatisch ein, wenn es an das Stromnetz
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angeschlossen wird.

5. Bringen Sie den Druckdeckel am Hauptteil des Gerdats an. Drehen Sie den
Druckdeckel gegen den Uhrzeigersinn um ca. 30° und wieder zuriick, bis die
Verriegelungsmarkierung auf dem Deckel mit der Markierung auf dem Hauptteil in
einer vertikalen Linie steht (siehe Abbildung).

Offnen Sie | Geschlossen

6. Sobald der Deckel des Schnellkochtopfes aufgesetzt ist, wahlen Sie die Taste
Pressure auf dem Bedienfeld und wdhlen Sie das Beef-Programm mit dem
Drehknopf. Bestatigen Sie dieses Programm durch zweimaliges Driicken des
Drehknopfes. Die LCD-Anzeige leuchtet orange und wird rot, wenn das
gewlinschte Druckniveau erreicht ist.
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Standby-Modus ‘ Vorheizen | Kochen

111 VERSUCHEN SIE NICHT, DEN DECKEL ZU OFFNEN, WENN DIE LCD-ANZEIGE
ORANGE ODER ROT IST.

7. Wenn das Programm beendet ist, gibt das Gerat einen Signalton ab und die
Uhrzeit 00:00 wird angezeigt. Driicken Sie die Taste CANCEL und dann die Taste,
um den Druck zu entlasten (siehe Abbildung). Lassen Sie den gesamten Druck aus
dem Gerat entweichen, 6ffnen Sie den Druckdeckel und nehmen Sie ihn ab.

I Halten Sie sich bei der Betdtigung des Ablassventils vom Bereich des
Ablassventils fern, um Dampfeinwirkung zu vermeiden.
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WARNUNG: HEBEN SIE DAS GERAT NICHT AN, UM DEN DRUCKDECKEL ZU
OFFNEN.

KOMMENTAR: Verwenden Sie im Innentopf keine Metallutensilien.

WARNUNG: BURNS VERMEIDEN! BERUHREN SIE NICHT DIE AUSSENFLACHE AUS
ROSTFREIEM STAHL. VERWENDEN SIE ZUM OFFNEN NUR DEN SCHWARZEN GRIFF
AM DECKEL. DER INHALT DES GERATS HEISS IST. OFFNEN SIE DEN DECKEL IMMER
VOM GESICHT UND KORPER WEG.

Fiir den Kochmodus Pressure a Canning konnen mit dem Drehknopf drei Druckstufen
gewdhlt werden. Niedriger, mittlerer und hoher Druck, die auf dem LCD-Display
durch die Anzeigen LOW, MED und HIGH angezeigt werden.

SOUS-VIDEOS

Bei den traditionellen Garmethoden wird die Hitze von der heiRen Herdplatte
oder dem Ofen auf die Pfanne und dann auf die Speisen libertragen, die von
aulen nach innen erhitzt werden. Mit ein wenig Gliick kann man manchmal gute
Ergebnisse erzielen, aber die Speisen sind oft an der Oberflache verkocht und
manchmal in der Mitte nicht gar. Die von der Pfanne oder der Luft im Ofen
erzeugte Hitze ist in der Regel viel heiBer als notig. Wenn Sie die Lebensmittel
nicht genau zum richtigen Zeitpunkt entfernen, sind die Ergebnisse uneinheitlich.

Beim Sous-Vide-Garen wird die Temperatur prazise gesteuert, um Ergebnisse zu
erzielen, die mit keiner anderen Garmethode erreicht werden kdnnen.

1. Geben Sie die aromatisierten Lebensmittel in einen wiederverschlieBbaren
Beutel.

2. Entfernen Sie die Luft aus dem Beutel, bevor Sie ihn verschlieRen. Fir bessere
Ergebnisse kdnnen Sie einen Vakuumierer verwenden.

3. GieRBen Sie Wasser in den Innentopf, so dass der MAX-Grenzwert des
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Innentopfes nicht tGberschritten wird.

4. Dricken Sie die Taste Sous Vide und wdhlen Sie mit dem Drehknopf das
gewlinschte voreingestellte Garprogramm und bestatigen Sie das Programm durch
Driicken des Drehknopfes. Um die Gartemperatur oder -zeit zu andern, driicken
Sie vor dem Bestatigen des Programms

Dricken Sie die Taste Temp oder Time und bestdtigen Sie dann die Auswahl durch
Driicken des Drehknopfes.

5. Driicken Sie den Drehknopf, um das Garprogramm zu starten. Die LCD-Anzeige
wird orange. Sobald die gewlinschte Temperatur erreicht ist, gibt das Gerat einen
Signalton ab und der Timer beginnt mit dem Riickwartszahlen.

6. Legen Sie den Lebensmittelbeutel vorsichtig in das Wasser. Achten Sie darauf,
dass der Beutel nicht ins Wasser fallt.

7. Wenn der Timer abgelaufen ist, nehmen Sie den versiegelten Beutel mit einer
Zange heraus. Benutzen Sie nicht Ihre Hinde, da das Wasser heil} ist. Driicken Sie
nicht die Warmhaltetaste.

Die voreingestellten Programme und Temperaturen sind in der Tabelle aufgefihrt.

[Zeit] [°C] [Zeit] [°C]

CUSTOM 3h 60

BEEF 3h 60

PORK 2h 60

RIBS 7h 60

POULTRY 2h 60

FISH 30m 50 VEGETABLE 2h 84
1h 30m 90 POTATO/CHIPS | 1h 30m 90
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KOMMENTAR: Legen Sie keine Lebensmittel ins Wasser, ohne sie in einen

wiederverschlieBbaren Beutel zu geben.

- Sie kdnnen den Lebensmitteln Gewlirze hinzufligen und sie vor dem Einpacken
beschichten.

- Verwenden Sie beim Kochen immer vakuumverschlieBbare, BPA-freie oder
schnell verschlieBbare Beutel.

- Die Dicke des Fleisches, Gefliigels oder Fisches bestimmt die Garzeit. Nachdem
Sie die Lebensmittel aus dem Beutel genommen haben, verwenden Sie ein
Lebensmittelthermometer, um sicherzustellen, dass eine sichere Temperatur
erreicht wurde.

- Wenn Sie sich nicht sicher sind, ob die Speisen gar sind, sollten Sie aus
Sicherheits- und Hygienegriinden (z. B. zum Pasteurisieren von Eiern oder
Gefliigel) 30 Minuten zur Kochzeit hinzuftigen.

- Vergewissern Sie sich, dass der versiegelte Beutel immer untergetaucht ist, damit
die Lebensmittel vollstindig gegart werden. Befestigen Sie ein fir die
Lebensmittelzubereitung oder Sous-Vide geeignetes Gewicht (nicht im
Lieferumfang enthalten) am Beutel.

- Durch das Braten nach dem Garen erhalten die Speisen ein fertiges Aussehen
und eine feste Konsistenz. Dazu Butter in eine heile Pfanne geben und das
gekochte Fleisch 30 Sekunden lang auf jeder Seite anbraten.
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EMPFOHLENE ZEITEN UND
EINSTELLUNGEN

TEMPERATUREN

FUR BENUTZERDEFINIERTE

| [°cl | [Zeit]
Rindfleisch
Blutig (hinten) 52 1h15m
Halb durchgebraten 57 1h15m
Halb durchgebraten (medium) 60 1h15m
Halb durchgebraten (gut) 65 1h15m
Gebraten (gut durchgebraten) 71 1h15m
Gebratene Rippchen (medium) 60 6-14 h
Schweinefleisch
Braten 68 3h
Schnitzel (mittel) 63 1h
Koteletts (gut durchgebraten) 71 1h
Gefliigel
HlUhnerbrust 65 1 Std.
Dunkles Fleisch 74 1 Std.
Fisch
Filet oder Steak | 52 | 45 m
Eier
Pochierte | 65 | 1h
Gemiise
Grin 82 5-20m
Wurzel 82 1,5-3 h
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KOCHEN IM DAMPF

Das Dampfen erfolgt ohne Druck. Sie kdnnen die Uhrzeit in den voreingestellten
Programmen andern.

[Zeit] [°C] [Zeit] [°C]
CUSTOM 30m 165
BEEF 50m 165
PORK 40m 165
RIBS 1h 30m 165
POULTRY | 25m 165 QUINOA 5m 165
FISH 10m 165 VEGETABLE 25m 165
BEANS 25m 165 POTATO/CHIPS 25m 165

BRATEN / FRITTIEREN

Das Rosten erfolgt ohne Druck und es kann ein Glasdeckel verwendet werden. In
den voreingestellten Programmen konnen Sie die Zeit und die Temperatur andern.

[Zeit] [°C] [Zeit] [°C]

CUSTOM 30m 170

BEEF 20m 170

PORK 20m 170

RIBS 20m 170

POULTRY 20m 170

FISH 15m 170 VEGETABLE 10m 165
POTATO/CHIPS | 10m 165
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LANGSAMES GAREN

Das langsame Garen erfolgt ohne Druck. Sie kdnnen eines der voreingestellten
Programme zum Garen wahlen, bei denen Sie die Garzeit und die Temperatur
andern koénnen. Sie koénnen auch das Custom mit Zeit- und
Temperatureinstellungen lhrer Wahl verwenden.

[Zeit] [°C] [Zeit] [°C]
CUSTOM 4h 90
BEEF 6h 85
PORK 3h 75
RIBS 6h 90
POULTRY 3h 90
FISH 3h 60 VEGETABLE 1h 20m 85
BEANS 40m 85
SOUP 4h 95

HEISSLUFTFON

Kunden, die eine Cuco Il kaufen, kdnnen die HeiRRluftfritierfunktion nicht nutzen.
Diese Funktionen sind nur mit dem Deckel des Friteo Il verflgbar.
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KOMMENTAR: Kippen oder neigen Sie den Deckel nicht, wenn Sie ihn einsetzen
oder herausnehmen. Heben oder senken Sie den Deckel gerade nach oben oder
unten, um sicherzustellen, dass die elektrischen Kontakte im Deckel und am
Hauptteil des Gerats Kontakt haben.

1. Stellen Sie das Gerat auf eine saubere, ebene Flache.

2. Setzen Sie den Innenbehalter in den Hauptteil des Gerats ein. Stellen Sie den
Stander in den Innencontainer.

3. Setzen Sie den Bratdeckel auf. Der Frittierdeckel lasst sich nicht verriegeln, wie
dies beim Druckdeckel der Fall ist.

4. SchlieBen Sie das Netzkabel an den Hauptteil des Gerats an und stecken Sie es
dann in eine Steckdose.

5. Schalten Sie auf das Programm Air Fryer um. Wenn ein Programm ausgewahlt
ist, wird die LCD-Anzeige blau. Das Air Fryer program funktioniert nicht, wenn der
Deckel des Schnellkochtopfes auf dem Gerat angebracht ist.

6. Wahlen Sie mit dem Bedienknopf einen der folgenden Steckpldtze aus und
bestatigen Sie durch Driicken des Bedienknopfes.

7. Fir jedes ausgewdhlte Programm konnen Sie zusatzlich die Zeit und die
Temperatur mit den Schaltflichen Time und Temp &andern. Dricken Sie den
Drehknopf, um das gewahlte Programm, die Zeit und die Temperatur zu
bestatigen.

Standby-Modus | Kochen | Kihlung

8. Nach Beendigung des Garvorgangs erscheint 2 Minuten lang ein rotierendes
Symbol auf dem roten LCD-Display, wahrend das Gebldse den Deckel der Fritteuse
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abkuhlt.

9. Wenn das Programm und die Kiihlung beendet sind, hort der Lifter auf zu
laufen. Entfernen Sie den Deckel der Fritteuse. Diese wird heiR sein, stellen Sie sie
daher mit dem Heizelement nach oben neben den Hauptteil des Gerats.

Programme fiir HeiBluftfritteusen

[Zeit] [°C] [Zeit] [°C]

CUSTOM 15m 190

BEEF 25m 190

PORK 25m 190

RIBS 30m 190

POULTRY | 30m 180

FISH 10m 180 VEGETABLE 15m 175

BEANS 20m 165 POTATO/CHIPS 12m 200
DEHYDRATE 8h 50

KONSERVIEREN

Beim Kochen kdnnen Sie |hre Lieblingsspeisen zubereiten und konservieren, z. B.
Obst, Marmeladen, Gelees, Gemuse und sogar Fleisch. Das Einmachen ist eine
groBartige Moglichkeit, Lebensmittel auRerhalb der Saison auf wirtschaftliche
Weise auf den Tisch zu bringen. Durch das Einmachen kénnen Sie sich gesund
erndhren, ein Familienrezept weiterfiihren oder einfach Geld sparen.

WARUM UNTER DRUCK KOCHEN?

Druckkonserven konnen fir alle Lebensmittel verwendet werden, insbesondere
fur sdurearme Lebensmittel wie Gemise, Fleisch und Meeresfriichte. Wir
empfehlen, die in der Anleitung angegebene Zeit, Temperatur und Methode genau
einzuhalten, um die Lebensmittel vor schadlichen Bakterien, Schimmelpilzen
und/oder Enzymen zu schiitzen. Lebensmittelenzyme kdénnen das Wachstum von
Schimmel- und Hefepilzen fordern, die dann den Verderb von Lebensmitteln
verursachen. Diese Stoffe konnen durch Erreichen einer Temperatur von 212 °C bei
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der Dampfkonservierung zerstort werden. Andere Kontaminanten wie
Salmonellen, Staphylokokken und Clostridium botulinum, der Erreger des
Botulismus, kdnnen jedoch auftreten. Um diese schadlichen Bakterien abzutéten,
ist eine Temperatur von 240 °C erforderlich, die nur wahrend des
Druckkonservierungsverfahrens gewahrleistet ist.

Fiir den Kochmodus Pressure a Canning konnen mit dem Drehknopf drei Druckstufen
gewadhlt werden. Niedriger, mittlerer und hoher Druck, die auf dem LCD-Display
durch die Anzeigen LOW, MED und HIGH angezeigt werden.

In der nachstehenden Tabelle sind die empfohlenen Zeiten fir die
Druckkonservierung angegeben.

Lebensmittel Zeit
Spargel 30m
Bohnen (griin) 20m
Bohnen (Limabohnen, Pintobohnen 40 m
oder Sojabohnen)

Rote Beete 30m
Karotten 25m
Mais - Vollkorn 55m
Die Grunen 70m
Okra (Okra) 25m
Erbsen, griin oder englisch 40 m
Kartoffeln 35m
Fleisch in Streifen, Wairfeln oder 75 m
Stlicken

Hackfleisch oder gehacktes Fleisch 75m
Gefliigel, ohne Graten 75 m
Gefliigel mit Graten 65 m
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1. Setzen Sie den Innenbehdlter in den Hauptteil des Gerats ein. Legen Sie ein
Drahtgitter (separat erhéltlich) auf den Boden des Innentopfes. Gefiillte und
verschlossene Glaser einsetzen.

2. GieRen Sie heiRes Wasser in den Innenbehélter mit den Glasern, bis der
Wasserstand ein Viertel der Hohe der Wande der Glaser erreicht. Das Wasser darf
jedoch bis zu dem auf dem Innenbehalter angegebenen Hochststand eingefiillt
werden.

3. Befolgen Sie die entsprechenden Anweisungen in dieser Anleitung, um die
Druckkappe am Hauptteil des Geréats anzubringen. SchlieBen Sie das Gerat an eine
Steckdose an.

4. Driicken Sie die Taste Canning. Der Druck wird automatisch auf 80 kPa
eingestellt. Wahlen Sie die in der obigen Tabelle angegebene Garzeit.

5. Wenn Sie mit dem Einmachen fertig sind, driicken Sie den Dampfablassschalter,
um den Druck abzulassen.

JOGURT

1. Setzen Sie den Innenbehalter in den Sockel ein.
2. GieRen Sie 2 Liter Vollmilch oder 2 %ige Milch in den inneren Topf.
3. Driicken Sie die Yogurt. Auf dem LCD-Display wird "7:00" angezeigt. Driicken Sie
den Drehknopf. Um die Uhrzeit zu andern, driicken Sie die Taste Time, wahlen mit
dem Drehknopf die gewlinschte Uhrzeit und driicken erneut den Drehknopf. Auf
dem Display erscheint "HEAt", was anzeigt, dass die Milch erwarmt wird.
4, Sobald das Gerat 82 °C erreicht hat, hort es auf zu heizen und "Cool" wird auf
dem LCD-Display angezeigt.
5. Wenn die Milchtemperatur 43° C erreicht, gibt das Gerat einen Piepton ab und
auf dem LCD-Display erscheint "Add". Fiir dieses Zeichen ist die Zugabe eines
Joghurt-Starters erforderlich. Mit einer Schépfkelle oder einem Messbecher 1
Tasse Milch aus dem inneren Topf nehmen. Mischen Sie 1 Tasse Milch mit 2
Essloffeln Joghurt oder Joghurtstarter. Dann die Milchmischung mit der restlichen
erwarmten Milch in den inneren Topf zuriickgeben und vorsichtig umriihren.

6. Driicken Sie die Yogurt erneut. Verwenden Sie den Drehknopf, um zwischen
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den voreingestellten Zeiten zu wahlen. Driicken Sie auf das Rad, um die Uhrzeit zu
bestatigen.

KOMMENTAR: Wenn Sie die Yogurt taste nicht driicken, piept das Gerat standig
und schaltet nach einer Weile in den Standby-Modus.

7. Setzen Sie den Glasdeckel auf das Gerat.

8. Lassen Sie das Gerat ungestort stehen und lassen Sie den Joghurt 4-10 Stunden
lang inkubieren.

9. Nach der Bebriitung den Joghurt herausnehmen und in einem Behalter im
Kihlschrank aufbewahren.

TIPPS

- Die Inkubation kann kiirzer (bis zu 4 Stunden) oder langer (bis zu 10 Stunden)
sein, je nach gewtinschter Dichte des Joghurts. Die langere Inkubationszeit flhrt zu
einem dickeren und teerhaltigeren Joghurt.

- Flir einen dickeren Joghurt nach griechischer Art: Nach der Inkubation den
Joghurt in ein mit einem Kasetuch ausgelegtes Sieb lber einer Schiissel geben und
mindestens 1 Stunde im Kiihlschrank abtropfen lassen (dickerer Joghurt sollte iber
Nacht abtropfen). Entsorgen Sie die Molke (die Fliissigkeit, die durch das Kadsetuch
lauft) oder behalten Sie sie fiir sich.

- Joghurt kann in abgedeckten Glas-, Keramik- oder Plastikbehaltern bis zu zwei
Wochen im Kiihlschrank aufbewahrt werden (in der ersten Woche ist der
Geschmack am besten).

HAUFIG GESTELLTE FRAGEN

1. Aus welchem Material besteht die Konstruktion?

Dieses Gerat hat ein Gehaduse aus rostfreiem Stahl und einen Innenbehalter aus
Aluminium.

2. Wie wird das Geridt montiert/demontiert?

Dieses Gerat wird komplett montiert geliefert, wobei das Schwimmerventil, das
Ablassventil und der Innendeckel bereits in den Druckdeckel eingebaut sind.
Montieren Sie den Kondensatbehalter vor der Inbetriebnahme.

3. Wann ist die Startzeit?
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Jede Betriebsart hat eine Standardzeit, die angezeigt wird, sobald Sie die
gewlinschte Betriebsart ausgewahlt haben. Bevor der Timer auf dem LCD-Display
mit dem Herunterzahlen der Zeit beginnen kann, muss das Gerat zunachst den
richtigen Druck und/oder die richtige Temperatur fur den jeweiligen Modus
erreichen.

4. Wie lange dauert es, bis das Gerat den vollen Druck erreicht und die Uhr
anfangt, abwarts zu zahlen?

Wenn das Gerat den gewiinschten Druck erreicht hat, wechselt die LCD-Anzeige
von orange auf rot und die Garzeit beginnt herunterzuzahlen. Die Zeit, die
erforderlich ist, um den gewiinschten Druck einzustellen, hangt vom Volumen, der
Konzentration und dem Verhaltnis von Feststoff zu Flissigkeit im Behalter ab und
betragt in der Regel 5 Minuten.

5. K6nnen Sie die Garzeit gegeniiber der Standardeinstellung andern?

Ja, das bin ich! Sie kdnnen die Garzeit andern, indem Sie die Taste Time dricken
und die gewiinschte Zeit mit dem Drehknopf auswahlen und dann zur Bestatigung
driicken.

6. Kdnnen Sie das Gerat eingeschaltet lassen, wenn Sie nicht zu Hause sind?

Das Gerat verfligt Gber eine Einschaltverzogerung, aber es wird nicht empfohlen,
es eingeschaltet zu lassen, wenn Sie nicht zu Hause sind.

7. Konnen Sie gefrorene Lebensmittel in das Gerat geben, ohne sie aufzutauen?
Ja, das bin ich! Beim Garen von tiefgefrorenen Lebensmitteln sollten Sie im
Durchschnitt 10 Minuten mehr Zeit einplanen.

8. Wie schalte ich das Gerat aus?

Driicken Sie die Taste CANCEL auf dem Bedienfeld und ziehen Sie das Netzkabel
aus der Steckdose und aus dem Hauptteil des Gerats.

PFLEGE UND REINIGUNG

1. Lassen Sie das Gerat vor der Reinigung auf Raumtemperatur abkihlen.

2. Ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose und nehmen Sie es dann direkt vom
Sockel des Gerats. Verdrehen Sie das Netzkabel nicht und ziehen Sie nicht schrag
daran.

3. Reinigen Sie die AulRenseite des Gerats mit einem weichen, feuchten Tuch oder
Papiertuch. Tauchen Sie das Netzkabel, den Stecker, den Geratesockel oder den
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Deckel der Fritteuse nicht in Wasser ein und schitten Sie kein Wasser in den
Deckel.

4. Wenn das Gerat mit einem Schnellkochtopfdeckel ausgestattet ist, driicken Sie
die Dampfablass-Taste und warten Sie, bis der gesamte Druck abgelassen wurde.
Dann 6ffnen Sie den Deckel und nehmen ihn ab. Waschen Sie das Gerat mit
Wasser und Entfettungsmittel und spiilen Sie die Innenteile des Gerats gut aus.
Benutzen Sie gegebenenfalls eine kleine Nadel, um Verstopfungen zu entfernen,
die sich wahrend des Kochens gebildet haben kénnten. Priifen Sie, ob sich das
innere Federteil frei bewegt, wenn Sie Druck ausiben. Priifen Sie, ob er frei von
Schmutz ist.

KOMMENTAR: Priifen Sie vor jedem Gebrauch, ob die Gummidichtung des
Druckdeckels sauber, flexibel und nicht gerissen ist. Wenn sie beschadigt ist, muss
sie vor der Inbetriebnahme des Gerats ausgetauscht werden.

6. Splilen Sie die Ober- und Unterseite des Deckels mit warmem Wasser aus und
stellen Sie sicher, dass das Schwimmerventil und das Uberdruckventil nicht
verschmutzt sind. Beide Ventile sollten sich frei nach oben und unten bewegen,
wobei das Schwimmerventil erst dann stoppt, wenn die Gummidichtung des
Schwimmerventils auf den Deckel trifft. Trocken.

7. Wenn Sie einen Bratdeckel verwendet haben, lassen Sie ihn abkiihlen und
reinigen Sie ihn dann mit einem feuchten Tuch.

ACHTUNG! Tauchen Sie den Frittierdeckel nicht in Wasser und spuilen Sie ihn nicht
ab. Reinigen Sie es nur mit einem feuchten und angefeuchteten Tuch.

8. Entfernen Sie den Innenbehélter nach jedem Gebrauch. Der Innentopf kann in
der Splilmaschine gereinigt werden, aber um seine Lebensdauer zu verlangern,
sollten Sie ihn von Hand mit warmem Wasser und einem weichen Tuch oder
Schwamm waschen. Spiilen Sie sie ab und trocknen Sie sie mit einem Handtuch.
Verwenden Sie keine scharfen Chemikalien oder Draht.

10. Zum Reinigen des Kondensatbehalters nehmen Sie ihn heraus, reinigen ihn mit
warmem Wasser, lassen ihn trocknen und bauen ihn wieder ein.

KOMMENTAR: Fir Fragen oder Ersatzteile wenden Sie sich bitte an den
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Kundendienst (Kontaktinformationen finden Sie am Ende dieses Handbuchs).

KOMMENTAR: Die folgenden Teile sind spiilmaschinenfest: Innentopf, Messbecher,

Loffel. Wir empfehlen, alle Teile von Hand zu waschen, um ihre Lebensdauer zu

verlangern. Alle anderen Wartungsarbeiten sollten von einem autorisierten

Servicetechniker durchgefiihrt werden.

PROBLEMBEHEBUNG

Symptom

Maogliche Ursache

Loésung

Der Druckdeckel lasst

sich nicht 6ffnen

NICHT GEWALTSAM OFFNEN.

Der Druckdeckel lasst

sich nicht schlieBen

Gummidichtung nicht korrekt

installiert

Setzen Sie die innere Gummidichtung

des Deckels wieder ein.

Der Druckdeckel kann
nach der
Druckentlastung nicht

mehr gedffnet werden

Das Schwimmerventil und das
Uberdruckventil sind noch

angehoben.

Vergewissern Sie sich, dass das
Druckablassventil ge6ffnet ist und der
Dampfablassschalter offen ist.

Der Dampfablassschalter muss sich in
der Stellung Offen befinden.
ACHTUNG! Wahrend dieses Vorgangs
kann heiBer Dampf freigesetzt
werden. OFFNEN SIE DAS GERAT
NICHT GEWALTSAM. Halten Sie Ihr
Gesicht, Ihre Hande oder lhren Korper

nicht in die Nahe der Ventil6ffnung.

Vom Rand des
Druckdeckels aus

Luft- oder Dampflecks.

Falsch montierter Druckdeckel

Siehe Kapitel GAREN UNTER DRUCK

Die Gummidichtung des
Druckdeckels ist nicht montiert
oder ist

falsch montiert

Montieren Sie die Dichtung des

Druckdeckels.

Essensreste auf der
Gummidichtung des

Schnellkochtopfdeckels

Reinigen Sie die Gummidichtung des

Druckdeckels.

Die Gummidichtung des

Bringen Sie die Gummidichtung am
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Druckdeckels ist beschadigt

oder abgenutzt

Druckdeckel wieder an. Wenden Sie
sich an den Kundendienst (siehe
Kontaktinformationen am Ende des

Handbuchs.

Luft entweicht aus dem
Schwimmer
Ventil wahrend des

Betriebs

An der Gummidichtung des
Schwimmerventils festsitzende

Lebensmittel

Reinigen Sie die Gummidichtung des

Schwimmerventils

Das Gerat ist nicht mit
geniigend Lebensmitteln oder

Wasser gefllt

Uberpriifen Sie die richtige Menge an
festen und flissigen Bestandteilen im

Rezept.

Luftaustritt am Rand des
Deckels und/oder am

Ablassventil

Wenden Sie sich an den Kundendienst
(siehe Rickseite des Handbuchs).

fiir Kontaktinformationen).

Das Schwimmerventil ist nicht

korrekt installiert

Das Schwimmerventil sollte sich auf
und ab bewegen und erst dann
anhalten, wenn.

seine Gummidichtung auf die
Innenseite des Deckels trifft.
Vergewissern Sie sich, dass die
Gummidichtung sauber ist und das
Schwimmerventil sich frei bewegen

kann.

Flussigkeit tritt aus
dem Schwimmerventil

aus

Zu viel Fliissigkeit im Gerat

Lassen Sie den Garvorgang ablaufen.
Reinigen Sie das Schwimmerventil
grindlich. Verwenden Sie

weniger Flissigkeit in anderen

Rezepten.

Das Gerat schaltet sich
aus

Unerwartet

Das Gerat ist Uberhitzt

Ziehen Sie den Netzstecker und lassen
Sie das Gerat 30 Minuten lang

abkiihlen, um es zurlickzusetzen.

Auf dem Display

erscheint "LID" und

Deckel nicht richtig aufgesetzt

oder nicht vollstandig

Stellen Sie den Deckel gemaR den

Anweisungen im Kapitel GAREN
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es ertont ein Piepton

geschlossen

UNTER DRUCK ein.

Far drucklose Programme ist ein
Glasdeckel erforderlich, nicht ein
Druckdeckel.

Far die Voreinstellungen zum
Frittieren ist ein Frittierdeckel

erforderlich.

Der Deckel lasst sich

nicht 6ffnen

Der Deckel ist nicht richtig
aufgesetzt oder im
Innenbehélter ist noch Druck

vorhanden.

OFFNEN SIE DEN DECKEL NICHT
GEWALTSAM. Lassen Sie den Druck
aus dem Innenbehélter vollstandig ab.
Wenn dies nicht hilft, trennen Sie das
Gerat vom Netz und lassen Sie es
abkihlen.

Versuchen Sie dann, den Deckel zu

offnen.

Das Gerat funktioniert
nicht mit einem

Frittierdeckel.

Der Frittierdeckel ist nicht

richtig aufgesetzt.

Bringen Sie den Deckel so an, dass der
Kontakt zwischen dem Deckel und
dem Hauptteil des Gerats hergestellt

ist.

FEHLERANZEIGE

Fehlercode Ursache des Fehlers Losung

El Unterer Sensor offen Kontakt zum Kundendienst

E2 Kurzschluss des unteren Sensors Kontakt zum Kundendienst

E3 Das Gerat hat sich tberhitzt Lassen Sie das Gerdt vor dem
Gebrauch abkiihlen.

E4 Ausfall des Druckschalters Kontakt zum Kundendienst

E5 Kurzschluss des Frittierdeckels Kontakt zum Kundendienst

E6 Uberhitzung des Frittierdeckels Lassen Sie den Deckel der Fritteuse
vor dem Gebrauch abkihlen.

LID Falscher Deckel Setzen Sie vor dem Gebrauch den
richtigen Deckel auf.
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TECHNISCHE PARAMETER

Betriebsspannung 230V/50Hz
Leistungsaufnahme Topfe 1200W/5,2A
Leistungsaufnahme der Fritteuse 1500W/6,5
Gesamte kombinierte Leistungsaufnahme 2700W

== Beseitigung: Das durchgestrichene Behaltersymbol auf dem Produkt, in der

Literatur oder auf der Verpackung bedeutet, dass in der Europdischen Union alle
elektrischen und elektronischen Produkte, Batterien und Akkus am Ende ihrer
Nutzungsdauer in einen separaten Sammelbehalter gegeben werden miussen.
Diese Produkte dirfen nicht als unsortierter Siedlungsabfall entsorgt werden!

@ C € KONFORMITATSERKLARUNG

Abacus Electric, s.r.o. erklart, dass SALENTE Ario Il / Cuco Il den Anforderungen der
fiir den Geratetyp geltenden Normen und Vorschriften entspricht.

Den vollstindigen Text der Konformitatserklarung finden Sie unter
http://ftp.salente.cz/ce/.

Importeur/Hersteller:
Abacus Electric, s.r.o. / Plana 2, 370 01, Tschechische Republik

www.salente.eu

Das Aussehen und die technischen Daten des Geréats konnen ohne vorherige
Ankiindigung geandert werden. Alle Rechte vorbehalten.
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INTRODUZIONE

Gentile cliente,

Grazie per aver acquistato il nostro prodotto, la pentola multifunzione Salente
Cuco Il /Ario Il/ Friteo Il, che vi fara risparmiare tempo e denaro. Cuco Il & il nome
di una pentola multifunzione senza friggitrice, Ario Il & il nome di una pentola
multifunzione con friggitrice, Friteo Il & il nome di un coperchio separato con
friggitrice.

| nostri prodotti vi aiutano a cucinare piatti deliziosi. Tuttavia, prima di iniziare, &
molto importante leggere questo manuale per intero e assicurarsi di conoscere a
fondo il funzionamento e le precauzioni di sicurezza di questo apparecchio.

Squadra Salente

| clienti che acquistano il Cuco Il non possono utilizzare le funzioni preimpostate
della friggitrice ad aria calda. Queste funzioni sono disponibili solo con il coperchio
Friteo Il.

IMPORTANTI PRECAUZIONI DI SICUREZZA

1. Leggere attentamente tutte le istruzioni per evitare lesioni.

2. Questo apparecchio non e destinato all'uso da parte di persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali o di persone prive di esperienza e conoscenza,
a meno che non siano sotto la supervisione di una persona responsabile o non
siano state adeguatamente istruite sull'uso dell'apparecchio. Non lasciarlo
incustodito con bambini o animali domestici. Tenere I'apparecchio e il cavo fuori
dalla portata dei bambini. Chiunque non abbia letto e compreso tutte le istruzioni
operative e di sicurezza contenute nel presente manuale non € autorizzato a
utilizzare o pulire questo apparecchio.

3. Posizionare sempre I'apparecchio su una superficie piana e resistente al calore;
I'apparecchio deve essere utilizzato solo su una superficie solida, come il bancone
della cucina. NON raccomandare il funzionamento su superfici instabili. Non

176



collocarlo su fornelli a gas o elettrici caldi o in un forno riscaldato. Non utilizzare in
spazi ristretti o sotto armadietti sospesi. E necessario prevedere uno spazio e una
ventilazione adeguati per evitare danni alle cose causati dal vapore rilasciato
durante il funzionamento. Non utilizzare mai I'apparecchio in prossimita di
materiali inflammabili come strofinacci, asciugamani di carta, tende o piatti di
carta.

4. Non lasciare che il cavo di alimentazione penda sul bordo di un tavolo o di un
bancone e non toccare superfici calde.

5. La lunghezza ridotta del cavo di alimentazione é stata scelta per ridurre il rischio
di essere afferrati dai bambini, per ridurre il rischio di impigliarsi nel cavo o di
inciampare in un cavo piu lungo.

6. NON APRIRE MAI IL TAPPO A PRESSIONE CON LA FORZA. Non tentare mai di
aprire il coperchio durante la cottura a pressione. Qualsiasi pressione
nell'apparecchio puo essere pericolosa. Non aprire |'apparecchio finché la
pressione interna non é stata scaricata dal recipiente interno. Se il coperchio
difficile da aprire, significa che I'apparecchio & ancora sotto pressione: non forzarlo.
Una volta rilasciata la pressione, aprire il coperchio di pressione come indicato.
Aprire sempre il coperchio lontano dal viso e dal corpo per evitare di essere
scottati dal vapore caldo.

7. Il coperchio deve ruotare liberamente; qualsiasi resistenza significa che il
coperchio & mal posizionato o sotto pressione.

8. Collegare sempre prima il cavo all'apparecchio e poi inserirlo nella presa. Per
scollegare |'apparecchio, premere il tasto CANCEL prima di staccare la spina dalla
presa.

9. Questo apparecchio cuoce sotto pressione. In caso di uso improprio, possono
verificarsi scottature. Prima di iniziare il funzionamento, assicurarsi che il tappo di
pressione sia ben chiuso e che la valvola di rilascio sia priva di detriti.

10. E necessario prestare particolare attenzione quando si trasporta I'apparecchio
con olio o altri liquidi caldi. CONSIGLIATO: NON sollevare o spostare il
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CONTENITORE se e sotto pressione o se il contenuto é caldo. Utilizzare il misurino
in dotazione per estrarre il contenuto dal contenitore interno.

11. Controllare sempre che i dispositivi di scarico della pressione non siano
bloccati prima dell'uso.

12. ATTENZIONE, SUPERFICI CALDE: L'utilizzo di questo apparecchio genera calore
e vapore estremi. Non toccare le superfici calde. Utilizzare maniglie o pomelli. Per
evitare lesioni, non toccare le superfici calde o la valvola di scarico della pressione
sul coperchio durante il funzionamento. E necessario prendere le dovute
precauzioni per evitare il rischio di lesioni personali, incendi e danni materiali.

13. NON utilizzare questo apparecchio per scopi diversi da quelli previsti.

14. Non utilizzare MAI il manico del coperchio per sollevare o spostare la pentola.
Quando si solleva o si sposta I'unita, utilizzare solo le maniglie nere situate sul lato
della base dell'unita.

15. Non riempire MAI il contenitore oltre il livello massimo di riempimento del
contenitore interno (tazza piena). Un riempimento eccessivo puo causare
I'ostruzione della valvola di rilascio, con conseguente accumulo di pressione
eccessiva.

16. ATTENZIONE: Per ridurre il rischio di scosse elettriche, cuocere solo nel
contenitore interno rimovibile in dotazione.

17. Alcuni alimenti come il riso, i fagioli, la salsa di mele, i mirtilli rossi, I'orzo, la
farina d'avena o altri cereali, i piselli spezzati, le tagliatelle, i maccheroni, il
rabarbaro e gli spaghetti si espandono e formano schiuma durante la cottura, per
cui @ necessario seguire istruzioni speciali per la cottura. Prestare particolare
attenzione alla quantita di liquidi. Quando si cucinano questi alimenti, NON
riempire il contenitore interno oltre la meta.

18. NON riempire I'apparecchio oltre il livello massimo di riempimento a 2/3.
Quando si cucinano alimenti che si espandono durante la cottura, come il riso o le
verdure secche, non riempire |'apparecchio per 1/2 oltre il livello consigliato. Un
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riempimento eccessivo puo causare il rischio di blocco della valvola di sicurezza e
di pressione eccessiva (vedere la ricetta).

19. L'uso di accessori non raccomandati dal produttore dell'apparecchio puo
causare lesioni.

20. Per garantire che I'apparecchio possa essere scollegato rapidamente, non
collegare MAI I'apparecchio a una presa di corrente situata sotto il bancone della
cucina.

21. ATTENZIONE: Il cibo versato puod causare gravi ustioni. Tenere I'apparecchio e il
cavo fuori dalla portata dei bambini. Non lasciare mai una parte del cavo a
penzoloni oltre il bordo del mobile della cucina e non utilizzare una prolunga.

22. NON utilizzare I'apparecchio all'aperto.

23. NON accendere I'apparecchio se il cavo, la presa o I'apparecchio sono
danneggiati. Se |'apparecchio si guasta durante I'uso, scollegare immediatamente il
cavo dalla presa di corrente. Non utilizzare o tentare di riparare un apparecchio
malfunzionante. Contattare il servizio clienti (le informazioni di contatto sono
riportate alla fine di questo manuale).

24. Per evitare il rischio di esplosioni e lesioni, sostituire le guarnizioni in gomma
(anello di tenuta dinamico) solo come raccomandato dal produttore.

25. Scollegare I'apparecchio quando non viene utilizzato. Lasciare raffreddare
I'apparecchio per circa 30 minuti prima di maneggiarlo, pulirlo o conservarlo.

26. NON IMMERGERE MAI L'APPARECCHIO O IL CAVO NELL'ACQUA. Se
I'apparecchio cade o viene accidentalmente immerso nell'acqua, staccare
immediatamente la spina. Non toccare |'acqua quando l'apparecchio & collegato e
immerso nell'acqua. Non immergere o sciacquare il cavo o la spina
dell'apparecchio in acqua o altri liquidi.

28. NON collocare I'apparecchio su un piano di cottura caldo per non incorrere in
incendi o danni all'apparecchio o al piano di cottura e alla casa.
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29. Per evitare scosse elettriche, NON versare liquidi sul pannello di controllo
dell'apparecchio contenente componenti elettrici.

30. Sostituire il cavo di alimentazione danneggiato con uno nuovo per evitare
pericoli.

31. Tenere il cavo di alimentazione lontano da superfici calde. NON inserire il cavo
di alimentazione e non azionare i comandi dell' unita con le mani bagnate.

32. Non collegare MAI questo apparecchio a un interruttore orario esterno o a un
sistema di controllo a distanza separato.

33. L'apparecchio potrebbe non funzionare correttamente se la rete elettrica e
sovraccarica di altri apparecchi. Questo apparecchio deve essere collegato
esclusivamente a una rete di alimentazione a 230V.

34. L'apparecchio non deve essere utilizzato dai bambini, nemmeno sotto la
supervisione di un adulto. Potrebbero verificarsi lesioni dovute alla temperatura,
alla fuoriuscita di vapore o a scosse elettriche.

Protezione dal surriscaldamento

In caso di guasto del sistema di controllo della temperatura interna, si attiva il
sistema di protezione dal surriscaldamento e I'apparecchio non funziona. In
questo caso, scollegare il cavo di alimentazione. Lasciare raffreddare
completamente |'apparecchio prima di riavviarlo o conservarlo.

Spegnimento automatico

L'apparecchio e dotato di un dispositivo di spegnimento incorporato che lo spegne
automaticamente quando il timer di cottura raggiunge il tempo impostato. E
sempre possibile spegnere |'apparecchio manualmente premendo il tasto CANCEL.
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Campi elettromagnetici

Questo apparecchio & conforme a tutte le norme relative ai campi
elettromagnetici. Se maneggiato correttamente e in conformita alle istruzioni del
presente manuale, I'apparecchio & sicuro in base a tutti gli standard e le misure
disponibili.

ATTENZIONE: Collegamento del cavo di alimentazione

- Collegare sempre il cavo di alimentazione all'apparecchio prima di inserirlo nella
presa di corrente. Collegarlo a una presa di corrente a 230V senza altri apparecchi
nella stessa presa. Se si collegano altri apparecchi alla presa, il circuito si
sovraccarica. Se la rete e sovraccarica di altri apparecchi, I'apparecchio potrebbe
non funzionare correttamente.

PARTI E ACCESSORI

COPERTURA A PRESSIONE

1) Valvola di uscita del vapore 4) Maniglia del coperchio
2) Pulsante di rilascio del vapore 5) Castello
3) Valvola di rilascio della pressione
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MANIGLIA FRITTOSA - inclusa solo in Ario Il

5

1) Connettore 4) Elemento di riscaldamento
2) Maniglie 5) Bocchetta di ingresso dell'aria
3) Ventola (situata dietro il paraspruzzi)

COPERCHIO DI FRITTURA - VISTA POSTERIORE

1) Scarico (aria calda)

COMMENTO: Non inclinare il coperchio quando lo si inserisce o lo si rimuove.
Sollevare o abbassare il coperchio in modo rettilineo per verificare che il contatto
sul coperchio sia entrato in contatto con il contatto sulla parte principale
dell'apparecchio.
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PARTE PRINCIPALE DELL'APPARECCHIO

1) Display LCD 3) Impostazioni del programma
2) Comporre il programma 4) Base

PANNELLO INTERNO IN ALLUMINIO con finitura in TEFLON

o
|
c
=
—

La linea di massimo riempimento del contenitore interno € indicata dal simbolo
"FULL CUP" "COPPA PIENA". NON riempire oltre il limite di carico massimo.
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ALTRI ACCESSORI

' \
/ i 4\ i /- i///—‘:_\ \
\ c o / /(// 7/ :;// ‘ ""—nwwgs:;:.-w_{ -"“'_
\—/ 7 I{/4 7 ///
Coperchio in vetro Supporto in filo metallico Cestino
_—-—-—_‘—'-—._\__\_l
Collettore di condensa Mestolo 1 Misurino
Scoop 2 Cavo di rete

COTTURA A PRESSIONE

Prima del primo utilizzo, rimuovere le parti e gli accessori dall'imballaggio e

verificare che tutte le parti descritte nel manuale siano incluse. Solo allora smaltire

tutti i materiali di imballaggio.
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Fig A Inserimento del contenitore Fig. B Montaggio del serbatoio della
interno condensa

Effettuare una prova di ebollizione solo con l'acqua per assicurarsi che
I'apparecchio funzioni correttamente.

1. Posizionare |'apparecchio su una superficie piana e pulita.

2. Fissare il raccoglitore di condensa al lato della parte principale dello spotter
inserendolo nelle scanalature (vedere Figura B).

3. Inserire il contenitore interno nella parte principale dell'apparecchio e riempirlo
d'acqua, non oltre il segno MAX sul contenitore interno.

4, Collegare il cavo di alimentazione alla parte principale dell'apparecchio e quindi
a una presa di corrente. L'apparecchio si accende automaticamente quando viene
collegato alla rete elettrica.

5. Montare il coperchio a pressione sulla parte principale dell'apparecchio.
Ruotare il coperchio di pressione in senso antiorario di circa 30° e poi di nuovo fino
a quando il segno di bloccaggio sul coperchio ¢ in linea verticale con il segno sulla
parte principale (vedere figura).
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Aperto | Chiuso

6. Una volta montato il coperchio della pentola a pressione, selezionare il pulsante
Pressure sul pannello e scegliere il programma Beef con la manopola. Confermare
il programma premendo due volte il pulsante rotante. Il display LCD diventa
arancione e diventa rosso quando viene raggiunto il livello di pressione desiderato.

Modalita standby ‘ Preriscaldamento | Cucina

11! NON TENTARE DI APRIRE IL COPERCHIO SE IL DISPLAY LCD E ARANCIONE O
ROSSO.

186




7. Quando il programma e terminato, I'apparecchio emette un segnale acustico e
viene visualizzata I'ora 00:00. Premere il pulsante CANCEL e poi premere il
pulsante per rilasciare la pressione (vedi figura). Lasciare che tutta la pressione
fuoriesca dall'apparecchio, aprire e rimuovere il coperchio a pressione.

Il Quando si aziona la valvola di rilascio, tenersi lontani dall'area della valvola di
rilascio per evitare I'esposizione al vapore.

ATTENZIONE: NON SOLLEVARE L'APPARECCHIO PER APRIRE IL COPERCHIO A
PRESSIONE.

COMMENTO: Non utilizzare utensili metallici nella pentola interna.

ATTENZIONE: EVITARE LE BRUCIATURE! NON TOCCARE LA SUPERFICIE ESTERNA IN
ACCIAIO INOX. PER L'APERTURA UTILIZZARE SOLO LA MANIGLIA NERA SUL
COPERCHIO. IL CONTENUTO DELL'UNITA E CALDO. APRIRE SEMPRE IL COPERCHIO
LONTANO DAL VISO E DAL CORPO.

Per la modalita di cottura Pressure a Canning & possibile selezionare tre livelli di
pressione mediante la manopola. Bassa, media e alta pressione sono visualizzate sul
display LCD dagli indicatori LOW, MED e HIGH.
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SOUS VIDE

Nei metodi di cottura tradizionali, il calore viene trasferito dal bruciatore o dal
forno caldo alla padella e quindi al cibo, che viene riscaldato dall'esterno verso il
centro. Con un po' di fortuna e di intuito, a volte si possono ottenere buoni
risultati, ma spesso il cibo & troppo cotto in superficie e a volte poco cotto al
centro. Il calore generato dalla teglia o dall'aria all'interno del forno é solitamente
molto pil caldo del necessario. Se non si rimuove il cibo esattamente al momento
giusto, i risultati non saranno uniformi.

La cottura sous vide utilizza un controllo preciso della temperatura per ottenere
risultati che non possono essere raggiunti con nessun'altra tecnica di cottura.

1. Mettere il cibo aromatizzato in un sacchetto richiudibile.

2. Eliminare l'aria dal sacchetto prima di chiuderlo. Per ottenere risultati migliori,
si puo utilizzare un confezionatore sottovuoto.

3. Versare l'acqua nel vaso interno in modo da non superare il limite MAX del vaso
interno.

4. Premere il pulsante Sous Vide e utilizzare la manopola per selezionare il
programma di cottura preimpostato desiderato e confermare il programma
premendo la manopola. Per modificare la temperatura o il tempo di cottura,
premere prima di confermare il programma.

Premere il tasto Temp o Time e confermare la selezione premendo la manopola.
5. Premere la manopola per avviare il programma di cottura. Il display LCD diventa
arancione. Una volta raggiunta la temperatura desiderata, |'apparecchio emette un
segnale acustico e il timer inizia il conto alla rovescia.

6. Mettere con cautela il sacchetto di cibo nell'acqua. Fate attenzione a non far
cadere il sacchetto in acqua.

7. Allo scadere del timer, rimuovere il sacchetto sigillato con una pinza. Non usare
le mani perché I'acqua & calda. Non premere il pulsante di mantenimento in caldo.
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| programmi e le temperature preimpostate sono elencati nella tabella.

[Tempo] [°c] [Tempo] [°c]

CUSTOM 3h 60

BEEF 3h 60

PORK 2h 60

RIBS 7h 60

POULTRY 2h 60

FISH 30m 50 VEGETABLE 2h 84
1h 30m 90 POTATO/CHIPS | 1h30m 90

COMMENTO: Non mettete gli alimenti in acqua senza averli messi in un sacchetto

richiudibile.

- E possibile aggiungere spezie agli alimenti e rivestirli prima di imbustarli.

- Quando si cucina, utilizzare sempre sacchetti sottovuoto, senza BPA o a chiusura
rapida.

- Lo spessore della carne, del pollame o del pesce determina il tempo di cottura.
Dopo aver estratto il cibo dal sacchetto, utilizzare un termometro per alimenti
per verificare che sia stata raggiunta una temperatura sicura.

- Se non si e sicuri del grado di cottura, aggiungere 30 minuti al tempo di cottura
per motivi di sicurezza e di igiene (ad esempio, per pastorizzare uova o pollame).

- Assicurarsi che il sacchetto sigillato sia sempre immerso per cuocere
completamente il cibo. Collegare al sacchetto un peso adatto alla preparazione
dei cibi o al sous vide (non incluso).

- La frittura dopo la cottura conferisce al cibo un aspetto e una consistenza finiti.
Per farlo, versare il burro in una padella calda e scottare rapidamente la carne
cotta per 30 secondi su ogni lato.
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TEMPI E TEMPERATURE CONSIGLIATI PER LE IMPOSTAZIONI PERSONALIZZATE

[°cl [Tempo]
Manzo
Sangue (posteriore) 52 1h15m
Al sangue 57 1h15m
Al sangue (medio) 60 1h15m
Al sangue (bene) 65 1h15m
Arrosto (ben cotto) 71 1h15m
Costine arrosto (medie) 60 6-14 h
Maiale
Arrosto 68 3h
Cotolette (medie) 63 1h
Costolette (ben cotte) 71 1h
Pollame
Petto di pollo 65 1 ora.
Carne scura 74 1 ora.
Pesce
Filetto o bistecca 52 45 m
Uova
In camicia 65 1h
Verdure
Verde 82 5-20m
Tuberi 82 1,5-3 h
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COTTURA A VAPORE

La cottura a vapore avviene senza pressione. E possibile modificare I'ora nei
programmi preimpostati.

[Tempo] [°c] [Tempo] [°c]
CUSTOM 30m 165
BEEF 50m 165
PORK 40m 165
RIBS 1h 30m 165
POULTRY 25m 165 QUINOA 5m 165
FISH 10m 165 VEGETABLE 25m 165
BEANS 25m 165 POTATO/CHIPS 25m 165

ARROSTIRE/FRIGGERE

La tostatura avviene senza pressione e si puo utilizzare un coperchio di vetro. Nei
programmi preimpostati & possibile modificare I'ora e la temperatura.

[Tempo] [°c] [Tempo] [°c]
CUSTOM 30m 170
BEEF 20m 170
PORK 20m 170
RIBS 20m 170
POULTRY 20m 170
FISH 15m 170 VEGETABLE 10m 165
POTATO/CHIPS | 10m 165
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COTTURA LENTA

La cottura lenta si realizza senza pressione. E possibile selezionare uno dei
programmi di cottura preimpostati, in cui e possibile modificare il tempo di cottura
e la temperatura. E anche possibile utilizzare il programma Custom con
impostazioni di tempo e temperatura a scelta.

[Tempo] [°c] [Tempo] [°c]
CUSTOM 4h 90
BEEF 6h 85
PORK 3h 75
RIBS 6h 90
POULTRY 3h 90
FISH 3h 60 VEGETABLE 1h 20m 85
BEANS 40m 85
soup 4h 95
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FRIGGITRICE AD ARIA CALDA

| clienti che acquistano un Cuco Il non possono utilizzare la funzione friggitrice ad
aria calda. Queste funzioni sono disponibili solo con il coperchio Friteo Il.

COMMENTO: Non inclinare o inclinare il coperchio quando lo si inserisce o lo si
rimuove. Sollevare o abbassare il coperchio per verificare che i contatti elettrici

del coperchio e della parte principale dell'apparecchio siano in contatto.

1. Posizionare I'apparecchio su una superficie piana e pulita.

2. Inserire il contenitore interno nella parte principale dell'apparecchio.
Posizionare il supporto nel contenitore interno.

3. Mettere il coperchio della padella. Il coperchio della frittura non si blocca, come
nel caso del coperchio a pressione.

4, Collegare il cavo di alimentazione alla parte principale dell'apparecchio e quindi
inserire il cavo in una presa di corrente.

5. Passare al programma Air Fryer. Quando viene selezionato un programma, il
display LCD diventa blu. Il programma Air Fryer non funziona se il coperchio della
pentola a pressione € montato sull'apparecchio.

6. Usare il pulsante rotante per selezionare uno dei seguenti slot e confermare
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premendo il pulsante rotante.

7. Per ogni programma selezionato, € inoltre possibile modificare l'ora e la
temperatura utilizzando i pulsanti Time e Temp. Premere la manopola per
confermare il programma, I'ora e la temperatura selezionati.

Salente

Modalita standby ‘ Cucina | Raffreddamento

8. Al termine del ciclo di cottura, sul display LCD rosso compare un'icona rotante
per 2 minuti, mentre la ventola raffredda il coperchio della friggitrice ad aria.

9. Al termine del programma e del raffreddamento, la ventola smette di
funzionare. Rimuovere il coperchio della friggitrice. Questo sara caldo, quindi
posizionarlo accanto alla parte principale dell'apparecchio con I'elemento
riscaldante rivolto verso I'alto.

Programmi per friggitrice ad aria calda

[Tempo] [°c] [Tempo] [°c]
CUSTOM 15m 190
BEEF 25m 190
PORK 25m 190
RIBS 30m 190
POULTRY 30m 180
FISH 10m 180 VEGETABLE 15m 175
BEANS 20m 165 POTATO/CHIPS 12m 200
DEHYDRATE 8h 50
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RISCALDAMENTO

La cottura consente di preparare e conservare i propri alimenti preferiti, tra cui
frutta, marmellate, gelatine, verdure e persino carne. Le conserve sono un ottimo
modo per portare in tavola gli alimenti fuori stagione in modo economico. Le
conserve permettono di mangiare sano, di continuare una ricetta di famiglia o
semplicemente di risparmiare.

PERCHE CUCINARE SOTTO PRESSIONE?

Le conserve a pressione possono essere utilizzate per tutti gli alimenti,
soprattutto per quelli a basso contenuto di acidi, come le verdure, la carne e i
frutti di mare. Si consiglia di scegliere il tempo, la temperatura e il metodo esatti
indicati nel manuale per proteggere gli alimenti da batteri, muffe e/o enzimi nocivi.
Gli enzimi alimentari possono favorire la crescita di muffe e lieviti, che causano il
deterioramento degli alimenti. Queste sostanze possono essere distrutte
raggiungendo una temperatura di 212 °C durante la conservazione a vapore.
Tuttavia, possono verificarsi altri contaminanti come la salmonella, lo stafilococco
dorato e il clostridium botulinum, che causa il botulismo. Per uccidere questi
batteri nocivi € necessaria una temperatura di 240 °C, che viene garantita solo
durante il processo di inscatolamento a pressione.

Per la modalita di cottura Pressure a Canning & possibile selezionare tre livelli di

pressione mediante la manopola. Bassa, media e alta pressione sono visualizzate sul
display LCD dagli indicatori LOW, MED e HIGH.
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La tabella seguente mostra i tempi consigliati per la conservazione a pressione.

Prodotto alimentare Tempo
Asparagi 30m
Fagioli (verdi) 20m
Fagioli (lima, pinto o di soia) 40 m
Barbabietole 30m
Carote 25m
Mais - cereali integrali 55m
| Verdi 70m
Gombo (Okra) 25 m
Piselli verdi o inglesi 40 m
Patate 35m
Strisce, cubetti o pezzi di carne 75 m
Carne macinata o tritata 75 m
Pollame, senza ossa 75 m
Pollame con ossa 65m

1. Inserire il contenitore interno nella parte principale dell'apparecchio.
Posizionare una rastrelliera (acquistabile separatamente) sul fondo della pentola
interna. Inserire i vasetti riempiti e sigillati.

2. Versare acqua calda nel contenitore interno con i vasetti fino a quando il livello
dell'acqua raggiunge un quarto dell'altezza delle pareti dei vasetti. Tuttavia,
I'acqua puo essere riempita fino al livello massimo indicato sul contenitore
interno.

3. Per montare il tappo a pressione sulla parte principale dell'apparecchio, seguire
le istruzioni riportate in questo manuale. Collegare |'apparecchio a una presa di
corrente.

4. Premere il pulsante di Canning. La pressione viene impostata automaticamente
su 80 kPa. Selezionare il tempo di cottura indicato nella tabella precedente.

196




5. Al termine dell'inscatolamento, premere l'interruttore di rilascio del vapore per
rilasciare la pressione.

JOGURT

1. Inserire il contenitore interno nella base.
2. Versare 2 litri di latte intero o al 2% nella pentola interna.
3. Premere il tasto Yogurt. Il display LCD visualizza "7:00". Premere il pulsante
rotante. Per modificare I'ora, premere il pulsante Timee utilizzare il pulsante
rotante per selezionare |'ora desiderata, quindi premere nuovamente il pulsante
rotante. Sul display appare "HEAt", a indicare che il latte si sta riscaldando.
4. Una volta raggiunti gli 82 °C, I'apparecchio smette di riscaldare e sul display LCD
viene visualizzato "Cool".
5. Quando la temperatura del latte raggiunge i 43° C, I'apparecchio emette un
segnale acustico e il display LCD visualizza "Add". Questo segno richiede |'aggiunta
di uno starter di yogurt. Con un mestolo o un misurino, prelevare 1 tazza di latte
dalla pentola interna. Mescolate 1 tazza di latte con 2 cucchiai di yogurt o di
fermenti lattici. Riportare quindi la miscela di latte nella pentola interna con il
restante latte riscaldato e mescolare delicatamente.

6. Premere nuovamente il pulsante Yogurt. Utilizzare la manopola per
selezionare i tempi predefiniti. Premere il selettore per confermare I'ora.

COMMENTO: Se non si preme il pulsante Yogurt, I'apparecchio emette un segnale
acustico continuo e dopo un po' passa in modalita standby.

7. Mettere il coperchio di vetro sull'apparecchio.

8. Lasciare I'apparecchio indisturbato e far incubare lo yogurt per 4-10 ore.
9. Dopo l'incubazione, rimuovere lo yogurt e conservarlo in un contenitore in
frigorifero.

CONSIGLI

- L'incubazione puo essere pil breve (fino a 4 ore) o pil lunga (fino a 10 ore) a
seconda della densita desiderata dello yogurt. Il tempo di incubazione piu lungo
porta a uno yogurt pil denso e catramoso.
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- Per uno yogurt greco pil denso: Dopo l'incubazione, versare lo yogurt in un
colino foderato con un telo da formaggio e posto sopra una ciotola; lasciare
scolare lo yogurt in frigorifero per almeno 1 ora (gli yogurt piu densi dovrebbero
essere lasciati scolare per tutta la notte). Scartate il siero (il liquido che passa
attraverso la tela del formaggio) o tenetelo per voi.

- Lo yogurt puo essere conservato in frigorifero in contenitori di vetro, ceramica o
plastica coperti per un massimo di due settimane (il gusto sara migliore durante la
prima settimana).

DOMANDE FREQUENTI

1. Qual e il materiale di costruzione?

Questo apparecchio ha un alloggiamento in acciaio inossidabile e un contenitore
interno in alluminio.

2. Come si monta/smonta l'apparecchio?

Questo apparecchio viene fornito completamente assemblato con la valvola a
galleggiante, la valvola di rilascio e il coperchio interno gia montati nel coperchio a
pressione. Montare il collettore di condensa prima di iniziare il funzionamento.

3. Qual e I'orario di inizio?

Ogni modalita di cottura ha un tempo predefinito che viene visualizzato una volta
selezionata la modalita desiderata. Prima che il timer sul display LCD possa iniziare
il conteggio del tempo, I'apparecchio deve raggiungere la pressione e/o la
temperatura corretta per la modalita.

4. Quanto tempo occorre perché I'apparecchio raggiunga la pressione massima e
I'orologio inizi il conto alla rovescia?

Quando I'apparecchio raggiunge la pressione desiderata, il display LCD passa da
arancione a rosso e inizia il conto alla rovescia del tempo di cottura. Il tempo
necessario per raggiungere la pressione desiderata dipende dal volume, dalla
concentrazione e dal rapporto tra solido e liquido all'interno del recipiente, in
genere 5 minuti.

5. E possibile modificare il tempo di cottura rispetto all'impostazione
predefinita?

Si, lo sono! E possibile modificare il tempo di cottura premendo il tasto Tempo e
selezionando |'ora desiderata con la manopola, quindi premendola per
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confermare.

6. E possibile lasciare I'apparecchio acceso quando non si & in casa?
L'apparecchio e dotato di una funzione di avvio ritardato, ma non & consigliabile
lasciarlo acceso quando non si & in casa.

7. E possibile inserire nell'apparecchio alimenti congelati senza scongelarli?

Si, lo sono! Quando si cucinano cibi surgelati, ricordarsi di aggiungere in media 10
minuti in piu al tempo di cottura.

8. Come si spegne l'apparecchio?

Premere il pulsante CANCEL sul pannello di controllo e scollegare il cavo di
alimentazione dalla presa di corrente e dalla parte principale dell'apparecchio.

CURA E PULIZIA

1. Lasciare raffreddare |'apparecchio a temperatura ambiente prima di pulirlo.

2. Scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente e spostarlo
direttamente dalla base dell'unita. Non torcere o tirare il cavo di alimentazione in
senso obliquo.

3. Pulire I'esterno dell'apparecchio con un panno morbido e umido o con un
panno di carta. Non immergere in acqua il cavo di alimentazione, la spina, la base
dell'unita o il coperchio della friggitrice e non versare acqua nel coperchio.

4. Se I'apparecchio & dotato di un coperchio per pentola a pressione, premere il
pulsante di rilascio del vapore e attendere che tutta la pressione sia stata rilasciata.
Quindi aprire e rimuovere il coperchio. Lavare |'apparecchio con acqua e
sgrassatore e sciacquare bene le parti interne dell'apparecchio. Se necessario,
utilizzare un piccolo spillo per rimuovere eventuali zoccoli formatisi durante la
cottura. Verificare che la sezione interna della molla si muova liberamente quando
si applica la pressione. Controllare che sia privo di sporcizia.

COMMENTO: Prima di ogni utilizzo, verificare che la guarnizione di gomma del
coperchio a pressione sia pulita, flessibile e non lacerata. Se & danneggiato,
sostituirlo prima di mettere in funzione I'apparecchio.

6. Sciacquare la parte superiore e inferiore del coperchio con acqua calda e
assicurarsi che la valvola a galleggiante e la valvola di sicurezza non siano sporche.
Entrambe le valvole devono muoversi liberamente verso I'alto e verso il basso, con
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la valvola a galleggiante che si ferma solo quando la guarnizione di gomma della
valvola a galleggiante incontra il coperchio. Secco.

7. Se é stato utilizzato un coperchio, lasciarlo raffreddare e poi pulirlo con un
panno umido.

ATTENZIONE: Non immergere o sciacquare il coperchio in acqua. Pulire solo con
un panno umido e inumidito.

8. Rimuovere il contenitore interno dopo ogni utilizzo. La pentola interna pud
essere lavata in lavastoviglie, ma per prolungarne I'uso & consigliabile lavarla a
mano con acqua calda e un panno o una spugna morbida. Sciacquare e asciugare
con un asciugamano. Non utilizzare prodotti chimici o fili metallici aggressivi.

10. Per pulire il collettore di condensa, rimuoverlo, pulirlo con acqua calda,
lasciarlo asciugare e quindi reinstallarlo.

COMMENTO: Per qualsiasi domanda o ricambio, contattare il servizio clienti (le
informazioni di contatto sono riportate alla fine di questo manuale).

COMMENTO: Le seguenti parti sono lavabili in lavastoviglie: Pentola interna,
misurino, cucchiaio. Si consiglia di lavare a mano tutte le parti per prolungarne la
durata. Qualsiasi altro intervento deve essere eseguito da un rappresentante
dell'assistenza autorizzato.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Sintomo Possibile causa Soluzione

Impossibile aprire il NON APRIRE CON LA FORZA.

coperchio a pressione

Il coperchio a pressione non Guarnizione in gomma non Reinstallare la guarnizione interna
puo essere chiuso installata correttamente in gomma del coperchio

Il coperchio di pressione non La valvola a galleggiante e la Assicurarsi che la valvola di

puo essere aperto dopo il valvola di sicurezza sono rilascio della pressione sia aperta
rilascio della pressione. ancora sollevate. e che l'interruttore di rilascio del

vapore sia aperto.
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L'interruttore di rilascio del
vapore deve essere in posizione
aperta. ATTENZIONE: Durante
questo processo & possibile che
venga rilasciato vapore caldo.
NON FORZARE L'APERTURA
DELL'APPARECCHIO. Non
avvicinare il viso, le mani o il

corpo all'apertura della valvola.

Dal bordo del coperchio di
pressione

perdite di aria o di vapore.

Coperchio di pressione

montato in modo errato

Vedi capitolo COTTURA IN
PRESSIONE

La guarnizione di gomma del
coperchio di pressione non &
montata o &

montato in modo non

corretto

Montare la guarnizione del

coperchio di pressione.

Residui di cibo sulla
guarnizione di gomma del
coperchio della pentola a

pressione

Pulire la guarnizione di gomma

del coperchio di pressione.

La guarnizione in gomma del
coperchio di pressione &
danneggiata

O usurate

Sostituire la guarnizione di
gomma sul coperchio di
pressione. Contattare il servizio
clienti (vedere

informazioni di contatto alla fine

del manuale.

L'aria fuoriesce dal
galleggiante

Valvola in funzione

Cibo incastrato nella
guarnizione di gomma della

valvola a galleggiante

Pulire la guarnizione di gomma

della valvola a galleggiante

L'apparecchio non e riempito

a sufficienza di cibo o acqua.

Controllare la corretta quantita di

solidi e liquidi nella ricetta.

Perdite d'aria dal bordo del

coperchio e/o dalla valvola di

Contattare il servizio clienti

(vedere il retro del manuale).
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scarico

per informazioni di contatto).

La valvola a galleggiante non

¢ installata correttamente

La valvola a galleggiante deve
muoversi su e giu e fermarsi solo
quando.

la sua guarnizione di gomma
incontra l'interno del coperchio.
Assicurarsi che la guarnizione di
gomma sia pulita e che la valvola
a galleggiante si muova

liberamente.*

Perdita di liquido dalla

valvola a galleggiante

Troppo liquido nell'unita

Lasciare che il ciclo di cottura sia
completato. Pulire accuratamente
la valvola a galleggiante. Utilizzo

meno liquido in altre ricette.

L'apparecchio si spegne

Inaspettatamente

L'apparecchio é surriscaldato

Scollegare I'apparecchio e
lasciarlo raffreddare per 30 minuti

per ripristinarlo.

Il display visualizza "LID" e

si udra un segnale acustico

Coperchio non montato
correttamente o non

completamente chiuso

Regolare il coperchio secondo le
istruzioni del capitolo COTTURA
IN PRESSIONE.

| programmi non a pressione
richiedono un coperchio di vetro,
non un coperchio a pressione.

Le preimpostazioni per la frittura
richiedono un coperchio per la

frittura.

Il coperchio non puo essere

aperto

Il coperchio non & montato
correttamente o c'e ancora
pressione nel contenitore

interno.

NON APRIRE IL COPERCHIO CON
LA FORZA. Rilasciare tutta la
pressione dal recipiente interno.
Se cio non bastasse, scollegare
I'apparecchio dalla rete elettrica e
lasciarlo raffreddare.

Quindi provare ad aprire il

coperchio.
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L'apparecchio non funziona Il coperchio della frittura non | Montare il coperchio in modo che

con un coperchio per € montato correttamente. il contatto tra il coperchio e la

friggere. parte principale dell'apparecchio
sia collegato.

INDICATORE DI GUASTO

Codice di errore Causa dell'errore Soluzione

E1l Sensore inferiore aperto Contattare il servizio clienti

E2 Cortocircuito del sensore inferiore Contattare il servizio clienti

E3 L'apparecchio si & surriscaldato Lasciare raffreddare I'apparecchio

prima di utilizzarlo

E4 Guasto al pressostato Contattare il servizio clienti

ES Corto circuito del coperchio della Contattare il servizio clienti
friggitrice

E6 Surriscaldamento del coperchio della Lasciare raffreddare il coperchio della
friggitrice friggitrice prima dell'uso.

LID Coperchio non corretto Prima dell'uso, applicare il coperchio

corretto.

Tensione di esercizio 230V/50Hz

Ingresso di potenza Potenzialita 1200W/5,2A

Alimentazione della friggitrice 1500W/6,5

Potenza totale in ingresso combinata 2700W
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=== Smaltimento: Il simbolo del contenitore barrato sul prodotto, nella
documentazione o sulla confezione significa che nell'Unione Europea tutti i
prodotti elettrici ed elettronici, le batterie e gli accumulatori devono essere
collocati in un contenitore per la raccolta differenziata al termine della loro vita
utile. Questi prodotti non devono essere smaltiti come rifiuti urbani non
differenziati!

@ c € DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Abacus Electric, s.r.o. dichiara che SALENTE Ario Il / Cuco Il soddisfa i requisiti delle
norme e dei regolamenti applicabili al tipo di apparecchiatura.

Il testo completo della Dichiarazione di conformita & disponibile all'indirizzo
http://ftp.salente.cz/ce/.

Importatore/produttore:
Abacus Electric, s.r.o. / Plana 2, 370 01, Repubblica Ceca

www.salente.eu

L'aspetto e le specifiche dell'apparecchiatura sono soggetti a modifiche senza
preavviso. Tutti i diritti riservati.
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